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НАПОМЕНА: 

Приликом израде понуде, молимо да предметну конкурсну документацију детаљно проучите и у свему поступите по њој. За додатне информације и објашњења, потребно је да се благовремено обратите Наручиоцу. Заитересована лица дужна су да прате Портал јавних набавки и интернет страницу Наручиоца, како би благовремено били обавештени о изменама, допунама и појашњењима конкурсне документације, јер је Наручилац  у складу са чланом 63. став 1. Закона о јавним набавкама („Сл. гласник РС“, бр. 124/12) дужан  да све  измене и допуне конкурсне документације објави на Порталу јавних набавки и на својој интернет страници. У складу са чланом 63. став 2. и 3. Закона о јавним набавкама, Наручилац ће, додатне информације или појашњења у вези са припремањем понуде, објавити на Порталу јавних набавки и на својој интернет страници. 
1. ОПШТИ ПОДАЦИ О ЈАВНОЈ НАБАВЦИ МАЛЕ ВРЕДНОСТИ
(1) Наручилац: Министарство одбране, Сектор за материјалне ресурсе, Управа за одбрамбене технологије, Војнотехнички институт, Ратка Ресановића 1, 11030 Београд, 
интернет страница  vti@vti.vs.rs 

(2) Врста поступка: поступак јавне набавке мале вредности - у складу са чланом 39. Законом о јавним набавкама („Сл. гласник РС“, бр. 124/12) и осталим подзаконским актима којима се уређују поступци јавних набавке.

(3) Предмет јавне набавке мале вредности: добра – Комплет оброка индивидуалних
(тип 1-10) – редни број јавне набавке мале вредности    29/14 

      (4) Поступак се спроводи ради закључења уговора о јавној набавци мале вредности.

(5)Рок и начин подношења понуда:
           Понуда се подноси лично или путем поште у затвореној коверти, овереној печатом                 

           подносиоца понуде на адресу: Министарство одбране, Војнотехнички институт,  

           Ратка Ресановића 1, 11030 Београд, са назнаком:
“ПОНУДА ЗА НАБАВКУ БРОЈ  29/14 – КОМПЛЕТ ОБРОКА ИНДИВИДУАЛНИХ (ТИП 1-10) – НЕ ОТВАРАТИ”
          На полеђини коверте мора да се наведе тачан назив и адреса понуђача, број телефона и  

          име и презиме особе за контакт. 
          Рок за подношење понуда је 22.05.2014. године.
          Благовременим ће се сматрати све понуде које стигну на адресу Наручиоца, до  

          22.05.2014. године до 10:30 часова, без обзира на начин на који су послате.
          Јавно отварање понуда ће се обавити 22.05.2014. године у 11:00 часова, по редоследу  

          пријема понуда, на адреси: Војнотехнички институт, Ратка Ресановића 1, 11030  

          Београд, објекат бр.168, први спрат, соба бр.52. 
Отварању понуда може присуствовати свако заинтересовано лице. У поступку отварања понуда могу активно учествовати само овлашћени представници понуђача. Присутни овлашћени представници понуђача, дужни су да пре почетка јавног отварања понуда, комисији за јавну набавку поднесу пуномоћје за учешће у  поступку отварања понуда, које гласи на особу која присуствује отварању понуда, са бројем, датумом издавања, печатом и потписом овлашћеног лица понуђача. У противном присутна заинтересована лица не могу предузимати активне радње у поступку отварања понуда.
      (6)Контакт:
- за предмет набавке: пп Милан Кулић тел.011/2051-699  и
  


          Оливера Ћурдић, дипл. инж. 011/2051-550
-за конкурсну документацију: Весна Глувачевић, дипл. ек.011/2051-115

-mail адреса: vti@vti.vs.rs
-факс: 011/2508-474
2. ПОДАЦИ О ПРЕДМЕТУ ЈАВНЕ НАБАВКЕ МАЛЕ ВРЕДНОСТИ
1) ОПИС ПРЕДМЕТА НАБАВКЕ 

Предмет јавне набавке мале вредности је: Комплет оброка индивидуалних (тип 1-10) - ознака из Општег речника набавке: 15000000 Храна, пиће, дуван и сродни производи 
(у даљем тексту ознака), за потребе јединица и установа Војске Србије и Министарства одбране, у поступку јавне набавке мале вредности, и то: 
	НАЗИВ ДОБАРА-АРТИКЛА 
	Количина у комадима 

	Комплет оброка индивидуалних (тип 1 – 10)
	1.000

	1. Комплет оброка индивидуалних (тип 1)
	100

	2. Комплет оброка индивидуалних (тип 2)
	100

	3. Комплет оброка индивидуалних (тип 3)
	100

	4. Комплет оброка индивидуалних (тип 4)
	100

	5. Комплет оброка индивидуалних (тип 5)
	100

	6. Комплет оброка индивидуалних (тип 6)
	100

	7. Комплет оброка индивидуалних (тип 7)
	100

	8. Комплет оброка индивидуалних (тип 8)
	100

	9. Комплет оброка индивидуалних (тип 9)
	100

	10. Комплет оброка индивидуалних (тип 10)
	100


НАПОМЕНА: Појединачне компоненте које улазе у састав оброка индивидуалних (тип 1-10) дати су у следећој табели и детаљно су описане у Тактичко техничким захтевима за оброк индивидуални број 337-4 и Тактичко техничким захтевима за загревање оброка индивидуалног број 337-3 (део 20 конкурсне документације).
	Р. бр.
	Назив производа
	Нето маса (g)
	Тип амбалаже

	
	
	
	

	1. 
	Јетрена паштета
	75
	алуфолија

	2. 
	Пилећа паштета
	75
	алуфолија

	3. 
	Паштета са шунком
	75
	алуфолија

	4. 
	Чајна паштета
	75
	алуфолија

	5. 
	Јунећа паштета
	75
	алуфолија

	6. 
	Месни нарезак
	150
	конзерва (бели лим)

	7. 
	Говеђи нарезак
	150
	конзерва (бели лим)

	8. 
	Пилећи нарезак
	150
	конзерва (бели лим)

	9. 
	Рибља паштета-толстолобик
	75
	алуфолија

	10. 
	Рибља паштета-шаран
	75
	алуфолија 

	11. 
	Говеђи гулаш
	400
	алуфолија

	12. 
	Пасуљ са сланином и свињским месом
	400
	алуфолија

	13. 
	Пасуљ са фашираном шницлом
	400
	алуфолија

	14. 
	Пасуљ са кобасицом
	400
	алуфолија

	15. 
	Грашак са свињским месом
	400
	алуфолија

	16. 
	Грашак са пилећим месом
	300
	алуфолија

	17. 
	Домаћа сарма 
	400
	алуфолија

	18. 
	Пуњена паприка
	400
	алуфолија

	19. 
	Ћуфте у парадаиз сосу
	400
	алуфолија

	20. 
	Фаширана шницла са боранијом
	400
	алуфолија

	21. 
	Свињски паприкаш
	400
	алуфолија

	22. 
	Пилећи паприкаш
	400
	алуфолија

	23. 
	Фаширана шницла са грашком
	400
	алуфолија

	24. 
	Фаширана шницла са пиринчем
	400
	алуфолија

	25. 
	Ђувеч са свињским месом
	400
	алуфолија

	26. 
	Ђувеч са пилећим месом
	300
	алуфолија

	27. 
	Купус са сланином
	400
	алуфолија

	28. 
	Соте од јунетине у грашку
	400
	алуфолија

	29. 
	Шпагети на болоњски начин
	400
	алуфолија

	30. 
	Боранија са свињским месом
	400
	алуфолија

	31. 
	Двопек
	100
	ПП фолија

	32. 
	Интегрални двопек
	100
	ПП фолија

	33. 
	Инстант кафа са шећером (варијанта 3у1)
	18
	триплекс фолија

	34. 
	Инстант кафа без шећера (варијанра 2у1)
	12
	триплекс фолија

	35. 
	Инстант чај брусница са витамином C, воћни
	12
	триплекс фолија

	36. 
	Инстант чај нар са плодом зове, воћни
	12
	триплекс фолија

	37. 
	Инстант чај шипак са боровницом, воћни
	12
	триплекс фолија

	38. 
	Инстант чај јабука са циметом, воћни
	12
	триплекс фолија

	39. 
	Инстант чај шипак-цвекла са малином, воћни
	12
	триплекс фолија

	40. 
	Инстант чај дуња јабука са мултивитамином, воћни
	12
	триплекс фолија

	41. 
	Инстант зелени чај са поморанџом и кофеином
	12
	триплекс фолија

	42. 
	Инстант црни чај са лимуном, са кофеином
	12
	триплекс фолија

	43. 
	Инстант чај (комбинација црног чаја, мате чаја и ђумбира)
	12
	триплекс фолија

	44. 
	Инстант напитак – лимун мултивитамин
	12
	триплекс фолија

	45. 
	Инстант напитак – поморанџа мултивитамин
	12
	триплекс фолија

	46. 
	Пире од јабука, без шећера
	100
	алуфолија

	47. 
	Пире од јабука са шљивом, без шећера
	100
	алуфолија

	48. 
	Пире од јабука са шаргарепом, без шећера
	100
	алуфолија

	49. 
	Пире (умак) од тиквица
	100
	алуфолија

	50. 
	Какао крем
	50
	алуфолија

	51. 
	Ајвар екстра (од 100% печене  паприке)
	100
	алуфолија

	52. 
	Ајвар са поврћем
	100
	алуфолија

	53. 
	Пинђур
	100
	алуфолија

	54. 
	Пире од јабука са малином
	100
	алуфолија

	55. 
	Пире од јабука са шљивом
	100
	алуфолија

	56. 
	Пире од јабука са кајсијом
	100
	алуфолија

	57. 
	Пире од јабука са бресквом
	100
	алуфолија

	58. 
	Мармелада од кајсије
	30
	алуфолија

	59. 
	Мармелада од брескве
	30
	алуфолија

	60. 
	Мармелада од шљиве
	30
	алуфолија

	61. 
	Мармелада од купине
	30
	алуфолија

	62. 
	Мармелада од шипка
	30
	алуфолија

	63. 
	Сир топљени
	100
	алуфолија

	64. 
	Мед
	25
	Пл/Алуфолија 

	65. 
	Бомбоне компримати
	28
	Папир/алуфолија

	66. 
	Влажне марамице
	4х1
	Триплекс фолија

	67. 
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	-
	Картон/ ПЕ

	68. 
	Збирна амбалажа за паковање комплета
	
	Картон + полиетилен


Понуђач подноси понуду за све типове комплета оброка индивидуалних (1-10), она мора бити поднета тако да се може оцењивати и проверавати свака појединачна компонента оброка која је саставни део Комплета оброка индивидуалног. Уколико се не поднесе за свих 10 типова комплета оброка индивидуалних, понуда неће бити разматрана и биће одбијена као неприхватљива.
3. УСЛОВИ ВЕЗАНИ ЗА ПРЕДМЕТ ЈАВНЕ НАБАВКЕ
Врста и количина предмета јавне набавке мале вредности је наведена у Опису предмета набавке - тачка 1.) Подаци о предмету јавне набавке мале вредности (део 2. конкурсне документације) и у Обрасцу понуде (део 6. конкурсне документације). 

1) ТЕХНИЧКА  ДОКУМЕНТАЦИЈА
Понуђач се обавезује да добра којa су предмет ове набавке испоручи у свему према условима квалитета наведеним у следећим одговарајућим прописаним Тактичко техничким захтевима за оброк индивидуални инт.бр. 337-4, са прилозима, Прилог бр. 1 − Састав комплета оброка индивидуалних тип  (1-10), Прилог бр. 2 − Захтеви за квалитет компоненти комплета оброка индивидуалних, Прилог бр. 3 − Изглед штампе на ПЕ амбалажи, Тактичко техничким захтевима за загревање оброка индивидуалних 337-3, Стандардима одбране Републике Србије, техничким спецификацијама Управе за општу логистику СМР МО као и одговарајућим важећим правилницима за поједине групе производа. 
Свако добро (компонента оброка) које се испоручује мора у свему одговарати описаним условима квалитета (техничке спецификације) који се односе на предметно добро односно мора у свему одговарати наведеним правилницима о квалитету који се односи на предметно добро, а исти су наведени у делу 19. конкурсне документације (техничка документација). Тражени услови квалитета детаљно су прецизирани и у моделу уговора (део 15. конкурсне документације).  
Понуђач је у обавези да у својој понуди приложи произвођачку спецификацију оверену и потписану од стране одговорног лица произвођача за свако од понуђених добара (произвођачке спецификације морају бити у складу са захтевима за квалитет датим у Тактичко техничких захтевима за оброк индивидуални инт.бр. 337-4, и њеним прилозима Прилог бр. 1 − Састав комплета оброка индивидуалних тип  (1-10), Прилог бр. 2 − Захтеви за квалитет компоненти комплета оброка индивидуалних, Прилог бр. 3 − Изглед штампе на ПЕ амбалажи, Тактичко техничким захтевима за загревање оброка индивидуалних 337-3, Стандардима одбране Републике Србије, одговарајућим прописаним техничким спецификацијама Управе за општу логистику СМР МО), из чије садржине се може установити да предметна добра у свему одговарају захтеваним условима квалитета односно да су усаглашена са захтеваним условима наведеним у техничкој документацији (део 19. конкурсне документације). 
Понуђачи морају испунити све горе наведене захтеве, јер ће у супротном понуда бити одбијена као неодговарајућа.
2) КВАЛИТЕТ 

Квалитет добара (артикала) који су предмет ове набавке, морају се понудити и у свему одговарати траженим условима и одредбама следећих одговарајућих прописа и то:
· Тактичко техничким захтевима (ТТЗ) за оброк индивидуални инт.бр. 337-4, са прилозима:

 Прилог бр. 1 − Састав комплета оброка индивидуалних тип  (1-10),

Прилог бр. 2 − Захтеви за квалитет компоненти комплета оброка индивидуалних,
Прилог бр. 3 − Изглед штампе на ПЕ амбалажи. 
· Тактичко техничким захтевима за загревање оброка индивидуалних 337-3,
· Сир топљени у лименци према СОРС 5910/98, осим у делу који се односи на нето масу производа, амбалажу, обележавање и начин паковања.Наведени параметри су дефинисани у тачки 46. прилога бр. 2, ТТЗ инт.бр. 337-4,
· Готово јело - Соте од јунетине у грашку, Техничка спецификација инт. бр. 1213-3 од 16.11.2012. год., 

· Правилника о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производа од меса (“Сл. гласник РС“, број 31/12);

· Правилника о квалитету меса, стоке за клање, перади и дивљачи (“Сл. лист СФРЈ” број 34/74, 26/75, 13/78, 1/81 и 2/85);

· Правилника о квалитету закланих свиња и категоризацији свињског меса ("Сл. лист СФРЈ", број 2/85 и 12/85 и 24/86);

· Правилника о квалитету меса пернате живине („Службени лист СФРЈ“ број 1/81 и 51/88); 

· Правилник о квалитету и другим захтевима за рибу, ракове, шкољкаше, морске јежеве, морске краставце, жабе, корњаче, пужеве и њихове производе (''Службени лист СРЈ'' бр. 6/03), 

· Правилника о квалитету жита, млинских и пекарских производа, тестенина и брзо смрзнутих теста ("Службени лист СРЈ'', бр. 52/95, ''Службени лист СЦГ'', број 56/03 и ''Службени лист СЦГ'', број 4/04), 
· Правилника о квалитету производа од воћа, поврћа, печурки и пектинских препарата (''Службени лист СФРЈ'' бр. 1/79, 20/82, 39/89, 74/90 и 46/91, ''Службени лист СРЈ'' бр. 33/95 и 58/95 и ''Службени лист СЦГ'' бр. 56/03, 4/04 и 12/05), 
· Правилник о квалитету сирове кафе, производа од кафе, сурогата кафе и сродних производа (“Сл. гласник РС”, бр. 54/2012),
· Правилник о условима у погледу здравствене исправности дијететских намирница које се могу стављати у промет ("Службеном листу СФРЈ", бр. 4/85, 70/86, 69/91, “Службени лист СЦГ”, бр. 56/2003 – др. правилник и “Сллужбени гласник РС”, бр. 35/2008)
· Правилник о здравственој исправности дијететских производа (“Службени гласник РС”, бр. 45/2010, 27/2011 и 50/2012),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за какао производе, чоколадне производе, производе сличне чоколадним и крем-производе ("Службеном листу СЦГ", бр.1/2005),

· Правилник о квалитету производа од млека и стартер култура („Службени гласник  РС“ бр. 33/2010 и 69/2010),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за мед, друге пчелиње производе, препарате на бази меда и других пчелињих производа ("Службени лист СЦГ", бр. 45/2003),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за бомбонске производе ("Службеном листу СЦГ", бр. 63/2004),

· Правилника о квалитету чаја, биљног чаја и њихових производа (''Службени гласник РС'' бр. 4/12), уз примену:

· Правилника о количинама пестицида, метала и металоида и других отровних супстанција, хемиотерапеутика, анаболика и других супстанција који се могу налазити у намирницама ("Сл. лист СРЈ", број 5/92, 11/92, 32/02 и ("Сл. гласник РС", број 25/10 и 28/11);

· Правилника о општим и посебним условима хигијене хране у било којој фази производње, прераде и промета ("Сл. гласник РС", број 72/10);

· Правилника о декларисању, означавању и рекламирању хране („Сл. Гласник Републике Србије”, бр. 85/13);

· Правилника о прехрамбеним адитивима ("Сл. гласник РС", број 63/13),

· Правилника о предходно упакованим производима("Сл. гласник РС", број 43/13), и

· Закона о безбедности хране ("Сл. гласник РС", број 41/09).
Поред наведеног

- За производе од јунећег и свињског меса не може се користити смрзнуто, већ искључиво свеже охлађено месо.

- Поврће свеже које се користи у производњи добара мора одговарати условима за први квалитет Правилника о квалитету воћа, поврћа и печурки (''Сл. лист СФРЈ'', бр. 29/79, 53/87 и ''Сл. лист СЦГ'' бр. 31/03, 56/03 и 4/04). 
- Влажне марамице морају одговарати Закону о здравственој исправности предмета опште употребе ("Сл. гласник РС", број 92/2011).
- Комплет за загревање оброка индивидуалног поред наведеног у ТТЗ мора садржати и Безбедносни лист за гориво у таблетама.
- Добављач мора да поседује Безбедносни лист за Гориво у таблетама израђен у складу са:

· Правилником о садржају безбедносног листа („Сл. гласник РС“, бр. 81/2010), 
· Законом о хемикалијама  („Сл. гласник РС“, бр. 36/2009 и 88/2010), 
· Правилником о класификацији, паковању, обележавању и рекламирању хемикалија и одређеног производа у складу са глобално хармонизованим системом за класификацију и обележавање УН („Сл. гласник РС“, бр. 64/2010).
· Законом о безбедности и здрављу на раду („Сл. гласник РС“, бр.101/2005),
3) КОНТРОЛА КВАЛИТЕТА, КВАЛИТАТИВНИ И КВАНТИТАТИВНИ ПРИЈЕМ

Контролу и утврђивање квалитета и квалитативни пријем врши надлежна стручна комисија – Војнотехничког института УОТ МО, а за компоненте оброка анималног порекла (месне  и рибље конзерве, готова јела, сир топљени стерилисани и мед) и Ветеринарска инспекција Управе за војно здравство МО. 
Квантитативан пријем врши комисија или лице које одреди крајњи прималац приликом испоруке-пријема добара (артикала) у складишту купчевог крајњег примаоца о чему се сачињава и комисијски записник. Утврђена количина при квантитативном пријему сматра се стварно испорученом.
4) РЕКЛАМАЦИЈА И ГАРАНЦИЈА

Понуђач је обавезан да количине производа чији је пријем одбијен и које су му стављене на располагање – због неусловности, замени тј. произведе и изврши испоруку друге – условне, у року од 20 (двадесет) дана од дана пријема рекламације. 

Понуђач, под условом да се производи чувају на правилан начин, гарантује исправност за Комплет оброка индивидуалних (тип 1-10), у року од 24 месеци.

Од датума производње појединачних компоненти до тренутка паковања у комплет не сме проћи више од 60 дана.

У условима правилног складиштења, рок употребе намирница које улазе у састав оброка од момента паковања у комплет је минимум две године.

Крајњи корисници су дужни да у периоду гарантног рока за сваки установљени квар сачине комисијски записник, и да уз предочење комисијског записника о установљеном квару доставе продавцу писмени захтев за замену количина добара (артикала) који се покваре у гарантном року. 

Утврђивање неисправности врши заједничка комисија понуђача и примаоца (ЦЛоБ). Уколико настане квар до 1 % од серије-датума производње продавац је у обавези да изврши замену само неисправних количина, а за квар преко 1% у серији-датуму производње продавац је у обавези да преузме и замени укупне количине неутрошених артикала те серије. Преузимање неисправних количина продавац врши о свом трошку у року од 5 дана од дана заједничког утврђивања квара, а у року од 20 дана од дана преузимања неисправних количина продавац купчевим примаоцима испоручује исправне количине артикала (артикле истих услова квалитет који су уговорени за редовну испоруку).
Уколико понуђач нуди краћи рок трајања добара од наведеног, његова понуда ће бити одбијена као неприхватљива.

5) РОК ИСПОРУКЕ
Испоруку предметних добара извршити најкасније у року од 120 дана од дана обостраног потписивања уговора. 

Измена рока испоруке се неће вршити (осим у смислу члана 12. Модела уговора). 

Понуђач је у обавези да 48 часова пре испоруке писаним путем достави податке о количинама, месту и времену испоруке: ЦЛоБ на факс 011/3000-315, ВП 2977 Београд (Војна академија) на факс 011/3603-305. 
6) МЕСТА ИСПОРУКЕ 
Испорука предметних добра (артикала) се врши до купчевих крајњих примаоца – складишта ЦЛоБ у следећим местима: ВП 2977 Београд, Војна академија, касарна генерал Јован Мишковић, Ниш (касарна ''Књаз Михајло'' насеље Пантелеј), и то искључиво у радно време купчевих примаоца (од 7,30 до 14,30 часова) у наведеним местима. 

Испорука купчевим примаоцима – складиштима у местима испоруке са конкретним количинама биће ближе одређени диспозицијом која је саставни део уговора. 

Испорука се сматра извршеном даном потписивања предајно-пријемног документа –отпремнице, потписане од стране комисије или лица које одреди крајњи прималац према важећим прописима и наређењима. 

7) АМБАЛАЖА, НАЧИНА ПАКОВАЊА И ТРАНСПОРТА,ОБЕЛЕЖАВАЊЕ 
Појединачне компоненте оброка индивидуалног се пакују у амбалажу према Тактичко техничким захтевима за комплет оброка индивидуалних бр.337-4 и објашњењу датом у прилогу бр. 2. Паковање Комплета за загревање оброка индивидуалних дато је у Тактичко техничких захтева за загреваље оброка индивидуалног бр. 337-3.

Паковање комплета - све појединачне компоненте комплета се пакују у амбалажу од трослојне валовите лепенке дебљине 1,60 mm, површинске масе 380 g/m2, унутрашњих димензија 280х170х85mm. Комплет се потом пакује у полиетиленску кесу светло зелене боје по узорку и затвара варом. Кеса има прорезе за ручицу и израђена је од полиетилена дебљине 0,15 mm ± 5%. 

Збирно паковање - кутије за збирно паковање комплета се израђују од петослојне валовите лепенке. У једну кутију се пакује десет индивидуалних оброка истог типа. Кутија са упакованим оброцима мора бити облепљена на саставима самолепљивом пластичном траком ширине 50  mm, и на два места попречно повезана армираном пластичном траком ширине 10 mm.
За употребљену амбалажу понуђач мора поседовати уредан атест-потврду о исправности исте односно о врсти, квалитету и употребљивости употребљене амбалаже издату од овлашћене установе за вршење анализе амбалаже за паковање намирница и на захтев контролног органа купца – потврду дати на увид. Наручилац задржава право контроле квалитета амбалаже за све време трајања гарантног рока на терет понуђача. 

Испорука предметних добара мора бити на еуро палетама. Димензија натоварених палета износи 1200х800х1000 или 1200х1000х1000 са дозвољеним одступањем од 5% по дужини и ширини, а максимална маса натоварене палете не сме прећи 1000 кг. 
Амбалажа и палете су гратис и не враћају се. 

Амбалажа индивидуална и транспортна мора бити прегледно декларисана и усклађена са одредбама Правилника о декларисању, означавању и рекламирању хране („Сл. Гласник Републике Србије”, бр. 85/13).
Означавање на амбалажи извршити у складу са тачкама 5.1.2; 5.2.3; 5.2.5; 5.3.2; Тактичко техничких захтева за оброк индивидуални бр. 337-4. 

Превоз се врши камионским транспортом.
	4. УСЛОВИ ЗА УЧЕШЋЕ У ПОСТУПКУ (ИЗ ЧЛАНА 75. И 76. ЗАКОНА О ЈАВНИМ НАБАВКАМА) И УПУТСТВО КАКО СЕ ДОКАЗУЈЕ ИСПУЊЕНОСТ ТИХ УСЛОВА


ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ ЗА УЧЕШЋЕ ПОНУЂАЧА У ПОСТУПКУ ЈАВНЕ НАБАВКЕ
(ЧЛАН 75.ЗАКОНА О ЈАВНИМ НАБАВКАМА)

Право на учешће у поступку ове јавне набавке има домаће или страно правно или физичко лице ако:
1.Да  је регистровано код надлежног органа, односно уписан у одговарајући регистар 

( чл. 75. ст.1. тачка 1);

2. Да он и његов законски заступник није осуђиван за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре (чл. 75. ст.1.тачка 2);
3. Да му није изречена мера забране обављања делатности, која је на снази у време објављивања односно слања позива за подношења понуда (чл. 75. ст.1.тачка 3);
4. Да је измирио доспеле порезе, доприносе и друге јавне дажбине у складу са прописима Републике Србије или стране државе када има седиште на њеној територији 
(чл. 75. ст.1.тачка 4);
5. Да има важећу дозволу надлежног органа за обављање делатности која је предмет јавне набавке, ако је таква дозвола  предвиђена посебним прописима (чл. 75. ст.1.тачка 5);

6. Понуђач је дужан да у својој понуди изричито наведе да су поштовали обавезе које произлазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине, као и да гарантује да је ималац права интелектуалне својине( чл.75 ст.2.)
ДОКАЗИВАЊЕ ИСПУЊЕНОСТИ ОБАВЕЗНИХ УСЛОВА ИЗ ЧЛАНА 75. НА ОСНОВУ ЧЛАНА 77. ЗЈН

Доказ за испуњење горе наведених  услова под тачком 1-4 приликом подношења понуда је правилно попуњена ИЗЈАВА ПОНУЂАЧА – Део 8. конкурсне документације, дата под пуном моралном, материјалном и кривичном одговорношћу, сагласно члану 77. став 4. Закона, а за тачку 5 је доставаљање дозволе надлежног органа за обављање делатности која је предмет набавке – ако је таква дозвола предвиђена посебним прописима.
Ако је понуђач доставио изјаву из члана 77.став 4. закона, наручилац може пре доношења одлуке о додели уговора да тражи од понуђача чија је понуда оцењена као најповољнија да достави на увид оргинал или оверену копију свих или појединих доказа о испуњености услова. Ако понуђач у остављеном, примереном року који не може бити краћи од 5 дана, не достави на увид оргинал или оверену копију тражених доказа, наручилац ће његову понуду одбити као неприхватљиву.

Доказе које наручилац може да тражи од понуђача су следећи:
	1.Извод из регистра Агенције за привредне регистре, односно извода из регистра надлежног Привредног суда

	2. Извод из казнене евиденције, односно уверења надлежног суда и надлежне полицијске управе Министарства унутрашњих послова да оно и његов законски заступник није осуђиван за неко од кривичних дела као члан организационе криминалне групе, да није осуђиван за неко од кривичних дела против привреде, кривична дела против заштите животне средине, кривично кривично дело примања и давања мита, кривично дело преваре

доказ не може бити старији од два  месеца пре отварања понуда 

	3.Потврде привредног и прекшајног суда да му није изречена мера забране обављања делатности, или потврде Агенције за привредне регистре да код овог органа није регистровано, да му је као привредном друштву изречена мера забране обављања делатности

доказ мора бити издат након дана објављивања позива за подношење понуда односно слања позива за подношење понуда 

 

	4. Уверење Пореске управе Министраства финансија и привреде да је измирио доспеле порезе и доприносе и уверења надлежне локалне самоуправе да је измирио обавезе по основу изворних локалних јавних прихода, 
доказ не може бити старији од два  месеца пре отварања понуда 

	5. Важеће дозволе за обављање одговарајуће делатности, издате од стране надлежног органа, ако је таква дозвола предвиђена посебним прописом


ДОДАТНИ  УСЛОВИ ЗА УЧЕШЋЕ ПОНУЂАЧА У ПОСТУПКУ ЈАВНЕ НАБАВКЕ
(ЧЛАН 76.ЗАКОНА О ЈАВНИМ НАБАВКАМА)

Право на учешће у поступку ове јавне набавке има домаће или страно правно или физичко лице ако испуњава следеће услове:

1) да над њим није покренут поступак стечаја или ликвидације, односно претходни стечајни поступак;
2) да поседује Сертификат - документ (НАССР) издат од надлежних институција о успостављању система за осигурање безбедности хране у свим фазама производње, прераде и промета хране, осим на нивоу примарне производње, у сваком објекту под контролом, у складу са принципима добре произвођачке и хигијенске праксе и анализе опасности и критичних контролних тачака (HACCP)- члан 47. Закона о безбедности хране (''Сл. гласник РС'', број 41/09); Уколико понуђач није уједно и произвођач предметних добара, потребно је да поред свог сертификата достави и тражене сертификате за произвођаче односно за правне субјекте који покривају фазе производње, прераде или промета предметних добара;  
3) да располаже техничким и кадровским капацитетом:

· да је понуђач адекватно технички опремљен за реализацију предметне набавке што доказује сопственом Изјавом са описом техничке опремљености за извршење предметне набавке; 

· да понуђач има обезбеђен пословни простор за обављање делатности за коју је регистрован што доказује прилагањем одговарајућег доказа о власништву пословног простора или прилагањем копије уговора о закупу;
· да понуђач има обезбеђен складишни простор за смештај и чување понуђених добара што доказује прилагањем одговарајућег доказа о власништву или прилагањем копије уговора о закупу;

· да понуђач поседује средства за превоз понуђених добара што доказује прилагањем одговарајућег доказа о власништву превозних средстава или копијом уговора о закупу;

· да понуђач има оспособљено лице/лица са одговоарајућом стручном спремом које ће бити одговорно/одговорна за извршење уговорних обавеза што се доказује копијом радне књижице и М обрасца или уговором о ангажовању;

ДОКАЗИВАЊЕ ИСПУЊЕНОСТИ ДОДАТНИХ УСЛОВА ИЗ ЧЛАНА 76. НА ОСНОВУ ЧЛАНА 77. ЗЈН

Испуњеност наведених услова понуђач доказује достављањем попуњеног, потписаног и овереног обрасца о оцени испуњености услова из члана 76. Закона о јавним набавкама (Део 8. конкурсне документације) и достављањем доказа (докумената) наведених у обрасцу.
Уколико  понуђач наступа са подизвођачем, подизвођач мора да испуни услове из тачке 1) до 6), и тачку 2. додатних услова уколико се бави производњом и прометом артикала хране.

Испуњеност наведених услова за подизвођача, понуђач доказује достављањем попуњеног, потписаног и овереног обрасца о оцени испуњености услова из члана 75. и 76. Закона о јавним набавкама (Део 8. конкурсне документације) и достављањем доказа (докумената) наведених у обрасцу.
У случају подношења заједничке понуде, сваки понуђач из групе понуђача мора да испуни услове из тачке 1) до 6), и тачку 2. додатних услова уколико се бави производњом и прометом артикала хране.

Испуњеност наведених услова сваки понуђач из групе понуђача доказује достављањем попуњеног, потписаног и овереног обрасца о оцени испуњености услова из члана 75.и 76. Закона о јавним набавкама (Део 8. конкурсне документације) и достављањем доказа  (докумената) наведених у обрасцу.
Доказ о испуњености услова из тачке 6) – НАССР сертификат мора бити валидан (да има важност) у време отварања понуда као и за време потребно за реализацију предметне набавке односно за време трајања уговорених обавеза уколико би дошло до закључења уговора о набавци у предметном поступку јавне набавке.
Пре доношења одлуке о додели уговора, наручилац може захтевати од понуђача чија је понуда на основу извештаја комисије за јавну набавку оцењена као најповољнија, да у року од 5 дана од дана пријема писаног позива наручиоца достави на увид оригинале докумената или оверене фотокопије свих или појединих докумената.

Ако понуђач у наведеном року не достави на увид тражена документа, наручилац ће његову понуду одбити као неприхватљиву.
5. УПУТСТВО ПОНУЂАЧУ КАКО ДА САЧИНИ ПОНУДУ
УПУТСТВО О НАЧИНУ ПОПУЊАВАЊА ОБРАЗАЦА 

Понуђач мора све обрасце, изјаве и прилоге које је добио као део конкурсне документације  да попуни читко, да их потпише одговорно лице и овери печатом.
ОБЛИК И САДРЖИНА ПОНУДЕ
Понуда мора бити дата на обрасцима из конкурсне документације. Сви прилози, обрасци, изјаве и др. морају бити попуњени, потписани и оверени печатом од стране понуђача. 
Понуђач подноси понуду за све типове (1-10) Комплета оброка индивидуалног. 

Понуђач поднеси понуду тако да се може оцењивати свака компонента из комплета  посебно.

Понуда се подноси за све типове и целокупне количине Комплета оброка индивидуалних.

Уколико се не поднесе за све типове и количине комплета, понуда неће бити разматрана и биће одбијена као неприхватљива.
Понуда мора да садржи све доказе о испуњености услова за учешће у поступку јавне набавке и то:

-образац понуде 
-техничке спецификације за сваку компоненту оброка
-образац структуре цене за свако од понуђених добара (образац копирати у потрeбном броју примерака)
-модел уговора 

-образац изјаве о независној понуди

-образац изјаве о испуњености услова из чл. 75. ЗЈН.
-образац изјаве о поштовању обавеза из чл.  75. став 2. ЗЈН 
-средства финансијског обезбеђења: меницу и менично овлашћење за озбиљност  

  понуде,картон депонованих потписа, као и изјаву понуђача да ће приложити  

  инструмент  обезбеђења за добро извршење  посла-меницу.

-споразум у случају заједничке понуде. 
-Сертификат - документ (НАССР) 
-Доказ да располаже довољним техничким и кадровским капацитетом:

· сопствена изјава понуђача са описом техничке опремљености за извршење предметне набавке;

· одговарајући доказ о власништву пословног и складишног простора или копија уговора о закупу; 

· одговарајући доказ о власништву превозних средстава или копија уговора о закупу;

· копија радних књижица и М образаца лица која ће бити одговорна за извршење уговорних обавеза или уговор о ангажовању за лица која ће бити одговорна за извршење уговорних обавеза;

-Изјаву да ће без одлагања обавестити наручиоца о било којој промени у вези са

испуњеношћу услова из поступка јавне набавке, која наступи до доношења одлуке,

односно закључења уговора, односно током важења уговора о јавној набавци, и да је

документује на прописани начин ;

ПОНУДА СА ВАРИЈАНТАМА

Подношење понуде са варијантама није дозвољено.

ПАРТИЈЕ

Предмет јавне набавке није обликован по  партијама.

ВАЖЕЊЕ ПОНУДЕ
Рок важења понуде не може бити краћи  од  60 дана од  дана отварања понуда, у складу са чланом 90. Закона о јавним набавкама. 
У случају истека рока важења понуде, наручилац је дужан да у писаном облику затражи од понуђача продужење рока важења понуде. 
Понуђач који прихвати захтев за продужење рока важења понуде нe може мењати понуду.
БИТНИ НЕДОСТАЦИ ПОНУДЕ
Наручилац ће одбити понуду у складу са чланом 106. Закона ако:

1.понуђач не докаже да испуњава обавезне услове за учешће;

2.понуђач не докаже да испуњава додатне услове;

3.понуђач није доставио тражено средство обезбеђења;

4.понуђени рок важења понуде је краћи од прописаног;

5.понуда садржи друге недостатке због којих није могуће утврдити стварну садржину понуде или није могуће упоредити је са другим понудама.
УЧЕСТВОВАЊЕ У ЗАЈЕДНИЧКОЈ ПОНУДИ ИЛИ КАО ПОДИЗВОЂАЧ
Понуђач може да поднесе само једну понуду.
Понуђач је дужан да у Образац понуде  обавезно наведе да ли понуду подноси самостално,  са подизвођачем или понуду подноси група понуђача ( заједничка понуда). 

Понуђач који је самостално поднео понуду не може истовремено да учествује у заједничкој понуди или као подизвођач, нити исто лице може учествовати у више заједничких понуда.
У поглављу  образац понуде понуђач наводи на који начин подноси понуду, односно да ли подноси понуду самостално, или као заједничку понуду или подноси понуду са подизвођачем.
Наручилац ће одбити све понуде које су поднете супротно наведеном.
ПОНУДА СА ПОДИЗВОЂАЧЕМ 
Понуђач је у обавези да, уколико ангажује подизвођача, наведе  у својој понуди и проценат укупне вредности набавке који ће поверити подизвођачу при чему она не може бити већа од 50 %, као и део предмета набавке који ће извршити преко подизвођача, као и правила поступања наручиоца у случају да доспела потраживања преноси директно подизвођачу.

Ако понуђач у понуди наведе да ће делимично извршење набавке поверити подизвођачу, дужан је да наведе назив подизвођача, а уколико уговор између наручиоца и понуђача буде закључен, тај подизвођач ће бити наведен у уговору о јавној набавци.

Понуђач не може ангажовати као подизвођача лице које није навео у понуди, у супротном наручилац ће реализовати средство обезбеђења и раскинути уговор.

Понуђач је дужан да наручиоцу, на његов захтев, омогући приступ код подизвођача ради утврђивања испуњености услова.

Понуђач у потпуности одговара наручиоцу за извршење обавеза из поступка јавне набавке, односно за извршење уговорних обавеза, без обзира на број подизвођача.
ЗАЈЕДНИЧКА ПОНУДА
Понуду може поднети група понуђача. 
Саставни део заједничке понуде мора бити споразум којим се понуђачи из групе међусобно и према наручиоцу обавезују на извршење јавне набавке, а који обавезно садржи податке према члану 81. став 4. тачка 1) до 6) Закона о јавним набавкама (Сл.гласник РС бр.124/2012) и то податке о:

1. члану групе који  ће бити носилац посла, односно који ће поднети понуду и који    

ће заступати групу понуђача пред наручиоцем; 

2. понуђачу који ће у име групе понуђача потписати уговор; 

3. понуђачу који ће у име групе понуђача дати средство обезбеђења; 

4. понуђачу који ће издати рачун; 

5. рачуну на који ће бити извршено плаћање; 

6. обавезама сваког од понуђача из групе понуђача за извршење уговора.

Група понуђача је дужна да достави све доказе о испуњености услова који су наведени у поглављу  8. конкурсне документације, у складу са  Упутством како се доказује испуњеност услова.
Понуђачи који поднесу заједничку понуду за извршење уговора одговарају неограничено солидарно према наручиоцу.

Задруга може поднети понуду самостално, у своје име, а за рачун задругара или заједничку понуду у име и за рачун задругара.

Ако задруга подноси заједничку понуду у име и за рачун задругара за обавезе из поступка јавне набавке и уговора о јавној набавци неограничено солидарно одговарају задругари.

У случају подношења заједничке понуде, чланови групе понуђача треба да у понудама наведу имена и одговарајуће професионалне квалификације лица која ће бити одговорна за извршење уговора.

Приликом подношења заједничке понуде или понуде са подизвођачем наручилац ће применити све одредбе члана 80. и 81. Закона о јавним набавкама ( ``Службени Гласник РС`` 124/12), такође приликом подношења заједничке понуде или понуде са подизвођачем понуђач је дужан да поштује све одредбе члана 80. и 81. Закона о јавним набавкама             ( ``Службени Гласник РС`` 124/12).

НАЧИН ИЗМЕНЕ, ДОПУНЕ И ОПОЗИВА ПОНУДЕ

У року предвиђеном за подношење понуде понуђач може да измени, допуни или опозове своју понуду у складу са чланом 87. став 6. ЗЈН (Сл.гласник РС бр.124/2012).
Понуђач је дужан да јасно назначи који део понуде мења, односно која документа накнадно доставља. 

Измену, допуну или опозив понуде треба доставити на адресу:  ВОЈНОТЕХНИЧКИ ИНСТИТУТ, Ратка Ресановића бр.1,   са назнаком:
„Измена понуде  за јавну набавку  добара    ЈН бр. -  НЕ ОТВАРАТИ” или
„Допуна понуде  за јавну набавку  добара    ЈН бр. -  НЕ ОТВАРАТИ” или 

„Опозив понуде  за јавну набавку  добара    ЈН бр. -  НЕ ОТВАРАТИ” или 
„Измена и допуна понуде  за јавну набавку  добара   ЈН бр. -  НЕ ОТВАРАТИ”. 
На полеђини коверте мора да се наведе тачан назив и адреса понуђача, број телефона и име и презиме особе за контакт.

По истеку рока за подношење понуда понуђач не може да повуче нити да мења своју понуду.
ЦЕНА, НАЧИН И РОК ПЛАЋАЊА 
Цена се подразумева за појединачни комплет (ком.) испоручених добара у складиште купчевих примаоца - што подразумева да у уговорену цену улазе трошкови транспорта  и   сви остали трошкови које поводом предметнe  набавке има. 
Понуђена цена мора бити изражена у динарима, јединично и укупно, са и без ПДВ-а. 
У случају разлике између јединичне и укупне цене, меродавна је јединична цена.
Износ ПДВ-а исказати одвојено у процентима и динарској вредности.
Цена која буде прихваћена при избору најповољније понуде, фиксна је до коначне испоруке укупно уговорене количине предметних добара (Комплета оброка индивидуалног (тип 1-10)), односно не може се мењати до коначне реализације уговора. 
Обавеза је понуђача да изврши рачунску проверу своје понуде.
Уколико се утврди рачунска грешка наручилац ће поступити сходно члану 93. став 4. Закона о јавним набавкама.
Рок плаћања не може бити краћи од 30 дана од дана достављања комисијског записника о квантитативном и квалитативном пријему добара.
Исплата се врши на основу оригиналне и оверене фактуре и отпремнице понуђача, с тим што се плаћају само стварно примљене количине, без обзира колико је назначено на рачуну (фактури) и комисијског записника о квантитативном и квалитативном пријему добара.
Уколико је рок плаћања краћи од траженог, понуда ће бити одбијена као неприхватљива. 
Понуда са авансним плаћањем неће бити узета у разматрање.
Добављач је у обавези да одмах а најкасније 7 (седам) дана од дана испоруке добара достави купчевом примаоцу рачун за исплату. Уколико добављач не достави фактуру – рачун у наведеном року, рок плаћања се продужава за онолико дана колико је каснио у достави исте. 

ВАЛУТА

Понуђачи достављају своје понуде, односно вредност понуде исказују у динарима.

КВАЛИТЕТ
Понуђач одговара за квалитет робе.
РОК И МЕСТО  ИСПОРУКЕ РОБЕ
Рок испоруке предметних добара мора бити прецизно дат у радним данима од дана закључења уговора.
Место испоруке добара: према диспозицији наведеној у моделу уговора.
КОМУНИКАЦИЈА

Комуникација се у поступку јавне набавке одвија писаним путем, односно путем поште, електронске поште или факсом на начин одређен чланом 20. Закона.
ТРАЖЕЊЕ ДОДАТНИХ ИНФОРМАЦИЈА И ПОЈАШЊЕЊА
Додатне информације или појашњења у вези са припремом понуде понуђачи могу тражити у писаном облику и то најкасније 5 дана пре истека рока за подношење понуде. Комисија Војнотехничког института  ће у року од 3 дана од дана пријема писаног захтева за додатним објашњењима, заинтересованом лицу писано одговорити на сва постављена питања и истовремено ту информацију објави на Порталу јавних набавки и на својој интернет страници. Тражење додатних информација и појашњења телефоном није дозвољено.
Наручилац ће евентуалне измене и допуне конкурсне документације, у року предвиђеном за подношење понуда, објавити на Порталу јавних набавки и на својој интернет страници.  
Уколико наручилац измени или допуни конкурсну документацију 8 (осам) или мање дана пре истека рока за подношење понуда, наручилац ће продужити рок за подношење понуда и објавити обавештење о продужењу рока за подношење понуда.
Питања се упућују на адресу: Војнотехнички институт, Управа за одбрамбене технологије СМР МО, Ратка Ресановића 1, 11030 Београд, уз напомену "Објашњење – позив на број набавке -". 

КОРИШЋЕЊЕ ПАТЕНАТА И ОДГОВОРНОСТ ЗА ПОВРЕДУ ЗАШТИЋЕНИХ ПРАВА ИНТЕЛЕКТУАЛНЕ СВОЈИНЕТРЕЋИХ ЛИЦА
Накнаду за коришћење патената, као и одговорност за повреду заштићених права интелектуалне својине трећих лица сноси понуђач.
ДОДАТНА ОБЈАШЊЕЊА, КОНТРОЛА И ДОПУШТЕНЕ ИСПРАВКЕ
После отварања  понуда наручилац може приликом стручне оцене понуда да у писаном облику захтева од понуђача додатна објашњења која ће му помоћи при прегледу, вредновању и упоређивању понуда, а може да врши контролу (увид) код понуђача, односно његовог подизвођача (члан 93. Закона). 
Уколико наручилац оцени да су потребна додатна објашњења или је потребно извршити контролу (увид) код понуђача, односно његовог подизвођача, наручилац ће понуђачу оставити примерени рок да поступи по позиву наручиоца, односно да омогући наручиоцу контролу (увид) код понуђача, као и код његовог подизвођача. 
Наручилац може уз сагласност понуђача да изврши исправке рачунских грешака уочених приликом разматрања понуде по окончаном поступку отварања. 
У случају разлике између јединичне и укупне цене, меродавна је јединична цена.

Ако се понуђач не сагласи са исправком рачунских грешака, наручилац ће његову понуду одбити као неприхватљиву. 
НЕУОБИЧАЈЕНО НИСКА ЦЕНА

Наручилац може да одбије понуду због неуобичајено ниске цене у складу са чл. 92 Закона.
НЕГАТИВНЕ РЕФЕРЕНЦЕ

Наручилац може да одбије понуду уколико поседује доказе сходно члану 82. Закона о јавним набавкама ( ``Службени Гласник РС`` 124/12).
КРИТЕРИЈУМ  ЗА  ДОДЕЛУ УГОВОРА
За доделу уговора  биће примењен критеријум: најнижа понуђена цена.
Уколико два или више понуђача доставе понуде са истом ценом – иста вредност укупне понуде - критеријум за доделу уговора биће понуда са најнижом ценом и краћим роком  испоруке. 

ЗАКЉУЧЕЊЕ УГОВОРА
Наручилац може да закључи уговор о јавној набавци након доношења одлуке о додели уговора, ако у року предвиђеним законом није поднет захтев за заштиту права или је захтев за заштиту права одбачен или одбијен, и по добијању мишљења на текст нацрта уговора од Дирекције за имовинско-правне послове Министраства одбране.
У случају да је поднета само једна понуда наручилац може закључити уговор пре истека рока за подношење захтева за заштиту права, у складу са чланом 112. став 2. тачка 5) Закона. 
Изабрани понуђач је дужан да потпише уговор у року од 8 (осам ) дана од дана пријема писаног позиова наручиоца.

Ако изабрани понуђач одустане од понуде и одбије да потпише Уговор,  Наручилац задржава право да у том случају закључи уговор са првим следећим најповољнијим понуђачем.

Закључење Уговора вршиће се у складу са чланом 112. и 113. Закона о јавним набавкама

 ( ``Службени Гласник РС`` 124/12).
ФИНАСИЈСКО ОБЕЗБЕЂЕЊЕ
Као инструмент финансијског обезбеђења за озбиљност понуде понуђач подноси: 

-Једну бланко  сопствену меницу регистровану код НБС (само потписану од стране овлашћеног лица  и оверену) у  складу са картоном  депонованих  потписа, 
-Захтев за регистрацију меница,

-Копију картона депонованих потписа овлашћеног лица код банке, на којем се јасно виде депоновани  потписи и печат фирме понуђача, оверена оригиналним печатом банке са датумом овере  (овера не старија од месец дана од дана отварања понуде) , 
-Менично овлашћење  да се меница у износу од 3% од вредности  понуде без ПДВ-а, без  

 сагласности понуђача, може поднети пословној банци на наплату у случају да изабрани понуђач не  потпише  уговор  (Поглавље   16). 
-Изјаву понуђача да ће приликом потписивања уговора приложити инструмент финансијског обезбеђења реализације уговора (Поглавље 17).
Понуђач чија понуда буде изабрана као најповољнија је дужан да на дан закључења уговора достави наручиоцу финасијско средство обезбеђења за добро извршење уговореног посла и то:

-Две бланко потписане и оверене сопствене менице са клаузулом ``без протеста, без трошкова``, регистроване у регистру меница који се води код НБС, 

-Менично овлашћење потписано и оверено од стране власника, односно овлашћеног лица, да се меница у износу од 10% од укупне уговорене вредности без  ПДВ-а, може поднети пословној банци на наплату у случају да изабрани понуђач не изврши своје уговорне обавезе (Поглавље 18.)
-Оверену фотокопију картона депонованих потписа на коме се јасно види: број текућег рачуна који је понуђач доставио као рачун своје фирме, потписи власника односно овлашћеног лица идентичан са потписом на меници и меничном овлашћењу, печат понуђача идентичан са печатом на меници и меничним овлашћењем и печат банке код које се води рачун понуђача са датумом овере,
-Захтев за регистрацију меница.

Потписи и печати на меници, меничном овлашћењу и картону депонованих потписа, морају бити идентични.

Након измирења обавеза по предметном уговору, наручилац се обавезује, да на захтев понуђача, врати инструмент финасијског обезебеђења уговора.
ПОСТУПАК  ЗАШТИТЕ  ПРАВА 

Понуђач може поднети захтев за заштиту права у току целог поступка јавне набавке, у складу са чланом 148. и 149. Закона о јавним набавкама ( ``Службени Гласник РС`` 124/12). 
Захтев за заштиту права подноси се Републичкој комисији, а предаје наручиоцу. 
Примерак захтева за заштиту права подносилац истовремено доставља Републичкој комисији.  Захтев за заштиту права се доставља непосредно  или препорученом пошиљком са повратницом, на адресу наручиоца. 
Захтев за заштиту права се може поднети у току целог поступка јавне набавке, против сваке радње наручиоца, осим уколико Законом није другачије одређено.  О поднетом захтеву за заштиту права наручилац обавештава све учеснике у поступку јавне набавке, односно објављује обавештење о поднетом захтеву на Порталу јавних набавки, најкасније у року од 2 дана од дана пријема захтева.

Уколико се захтевом за заштиту права оспорава врста поступка, садржина позива за подношење понуда или конкурсне документације, захтев ће се сматрати благовременим  уколико је примљен од стране наручиоца најкасније три  дана пре истека рока за подношење понуда, без обзира на начин достављања. 
У складу са чл. 150. Закона захтев за заштиту права задржава даље активности наручиоца у поступку јавне набавке, до доношења одлуке о поднетом захтеву за заштиту права.
После доношења одлуке  о додели уговора из чл. 108. Закона или одлуке о обустави 

поступка јавне набавке из чл. 109. Закона, рок за подношење захтева за заштиту права је пет дана од дана пријема одлуке. 
Захтевом за заштиту права не могу се оспоравати радње наручиоца предузете у  поступку јавне набавке ако су подносиоцу захтева били или могли бити познати разлози за његово подношење пре истека рока за подношење понуда, а подносилац захтева га није поднео пре истека тог рока.  

Ако је у истом поступку јавне набавке поново поднет захтев за заштиту права од стране истог подносиоца захтева, у том захтеву се не могу оспоравати радње наручиоца за које је подносилац захтева знао или могао знати приликом подношења претходног захтева. 

Захтев за заштиту права сматраће се благовременим, ако је примљен од стране наручиоца три дана пре истека рока за подношење понуда, без обзира на начин достављања, у складу са чланом 149. Закона о ЈН  ( Сл. Гласник РС, бр.124/2012).
Подносилац захтева је дужан да у складу са чланом 156. Закона о ЈН, на рачун буџета Републике Србије уплати таксу у износу од 40.000,00 динара за поступак ЈНМВ.

Број жиро рачуна: 840-742221843-57

Шифра плаћања: 153

Позив на број: 97  50-016

Сврха: Републичка административна такса, са назнаком набавке на коју се односи и назив наручиоца, назив уплатиоца и подносиоца захтева за заштиту права.
Корисник: Буџет Републике Србије.
ЗАШТИТА ПОДАТАКА И ОДРЕЂИВАЊЕ ПОВЕРЉИВОСТИ
Наручилац је дужан да чува као поверљиве све податке о понуђачима садржане у понуди које је као такве, у складу са законом, понуђач означио у понуди, одбије давање информације која би значила повреду поверљивости података добијених у понуди, чува као пословну тајну имена  заинтересованих лица, понуђача као и податке о поднетим понудама до отварања понуда. Неће се сматрати поверљиви докази о испуњености обавезних услова, цена и други подаци из понуде који су од значаја за примену елемената критеријума и рангирање понуда.
ПОШТОВАЊЕ ОБАВЕЗА КОЈЕ ПРОИЗИЛАЗЕ ИЗ ВАЖЕЋИХ ПРОПИСА 
Понуђач је дужан да у оквиру своје понуде достави изјаву  дату под кривичном и 

материјалном одговорношћу да је поштовао све обавезе које произилазе из важећих 

прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине, као и да гарантује да је ималац права интелектуалне својине. (Образац изјаве дат је у поглављу VII конкурсне документације).

ТРОШКОВИ  ПРИПРЕМАЊА ПОНУДЕ
Сходно члану 88. ЗЈН понуђач може да у оквиру понуде достави укупан износ и структуру трошкова припремања понуде.(Поглавље   21). 
Уколико је поступак јавне набавке обустављен из разлога који су на страни наручиоца, наручилац није дужан да понуђачу надокнади трошкове израде узорака или модела и трошкове прибављања средстава обезбеђења, јер овом конкурсном документацијом израда узорака или модела и прибављање средстава обезбеђења није тражена у фази израде и подношења понуде.

Остали трошкови израде и подношења понуде падају на терет понуђача.

У случају да наступа са подизвођачем, понуђач треба да достави и :

· попуњен, потписан и оверен образац 6-III (поред Обрасца понуде, дела 6-I и 6-II конкурсне документације), 

· попуњен, потписан и оверен образац о оцени испуњености услова из члана 75. и 76. Закона о јавним набавкама за подизвођача (део 12. конкурсне документације) и документа наведена у обрасцу.

 У случају подношења заједничке понуде, доставља се
· попуњен, потписан и оверен образац 6-IV и 6-V (поред Обрасца понуде, дела  6-I конкурсне документације),

· попуњен, потписан и оверен образац о оцени испуњености услова из члана 75. и 76. Закона о јавним набавкама за понуђача (део 8. конкурсне документације) и документа наведена у обрасцу, а за сваког члана групе понуђача доставља се и:
· Изјава понуђача дату под кривичном, материјалном и моралном одговорношћу да су поштовали обавезе које произилазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада (део 9. конкурсне документације);

· Изјава да ће без одлагања обавестити наручиоца о било којој промени у вези са испуњеношћу услова из поступка јавне набавке, која наступи до доношења одлуке, односно закључења уговора, односно током важења уговора о јавној набавци, и да је документује на прописани начин (део 10. конкурсне документације);

6. ОБРАЗАЦ ПОНУДЕ
6-I ПОНУДА
Понуђач (назив и седиште): 



                                          .
Матични број: ________________________________

ПИБ: ________________________________________
Број понуде: __________________________________ 

Датум и место: ________________________________
Особа за контакт: ______________________________
На основу позива за подношење понуда објављеног на Порталу јавних набавки, за јавну набаку мале вредности добара бр. 29/14 – Комплет оброка индивидуалних (тип 1-10), у поступку јавне набавке мале вредности, дајемо понуду како следи: 

1. Понуду дајемо: (обавезно заокружити)

	а)  самостално
	б)  са подизвођачем
	ц)  заједничка понуда


3. УСЛОВИ ПОНУДЕ - Предмет набавке, количина, цена, вредност: 

	р бр
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина 
(ком.)
	
	
	
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	
	
	
	Цена

дин/ком.
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком.
(са ПДВ)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 1 - ознака: 15000000

	1.
	Јетрена паштета (75 g)
	200
	
	
	
	
	

	2.
	Сир топљени стерилисани (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	3.
	Пуњена паприка (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Ђувеч са свињским месом (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	5.
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6.
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	7.
	Пинђур (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	8.
	Пире од јабука са шаргарепом (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	9.
	Мед (25 g)
	200
	
	
	
	
	

	10.
	Какао крем (50 g)
	200
	
	
	
	
	

	11.
	Мармелада од купине (30 g)
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	14.
	Инстант чај (шипак са боровницом) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16.
	Инстант чај (дуња, јабука са мултивитамином) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	17.
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	18.
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	19.
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	20.
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	21.
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	22
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних 
тип 1
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 1.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 1.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 1.
	


	Р. бр.
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина  (ком.) 
	
	
	
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	
	
	
	Цена

дин/ком.
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком.
(са ПДВ)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 2 - ознака: 15000000

	1.
	Пилећи нарезак (150 g)
	100
	
	
	
	
	

	2.
	Сир топљени стерилисани (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	3.
	Домаћа сарма (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Свињски паприкаш (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	5.
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6.
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	7.
	Пире од тиквица (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	8.
	Пире од јабука са шљивом (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	9.
	Мед (25 g)
	200
	
	
	
	
	

	10.
	Какао крем (50 g)
	200
	
	
	
	
	

	11.
	Мармелада од брескве (30 g)
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	14.
	Инстант чај (шипак цвекла са малином) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16.
	Инстант чај (нар са плодом зове) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	17.
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	18.
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	19.
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	20.
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	21.
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	22
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних тип 2
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 2.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 2.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 2.
	


	Р.

бр.
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина  (ком.) 
	
	
	
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	
	
	
	Цена

дин/ком.
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком.
(са ПДВ)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 3 - ознака: 15000000

	1.
	Паштета са шунком (75 g)
	200
	
	
	
	
	

	2.
	Сир топљени стерилисани (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	3.
	Пасуљ са фашираном шницлом (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Грашак са пилећим месом (300 g)
	100
	
	
	
	
	

	5.
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6.
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	7.
	Пинђур (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	8.
	Пире од јабука са шаргарепом (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	9.
	Мед (25 g)
	200
	
	
	
	
	

	10.
	Какао крем (50 g)
	200
	
	
	
	
	

	11.
	Мармелада од кајсије (30 g)
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	14.
	Инстант чај (дуња, јабука са мултивитамином) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16.
	Инстант чај (шипак са боровницом) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	17.
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	18.
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	19.
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	20.
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	21.
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	22
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних тип 3.
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 3.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 3.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 3.
	


	Р. бр
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина у ком. 
	
	
	
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	
	
	
	Цена

дин/ком.
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком.
(са ПДВ)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 4 - ознака: 15000000

	1.
	Месни нарезак (150 g)
	100
	
	
	
	
	

	2.
	Сир топљени стерилисани (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	3.
	Грашак са свињским месом (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Фаширана шницла са пиринчем (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	5.
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6.
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	7.
	Ајвар са поврћем (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	8.
	Пире од јабука са малином (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	9.
	Мед (25 g)
	200
	
	
	
	
	

	10.
	Какао крем (50 g)
	200
	
	
	
	
	

	11.
	Мармелада од кајсије (30 g)
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	14.
	Инстант чај (црни, са лимуном и кофеином) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16.
	Инстант чај (јабука са циметом) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	17.
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	18.
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	19.
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	20.
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	21.
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	22
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних тип 4.
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 4.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 4.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 4.
	


	Р. бр
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина у ком. 
	
	
	
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	
	
	
	Цена

дин/ком.
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком.
(са ПДВ)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 5 - ознака: 15000000

	1.
	Чајна паштета (75 g)
	200
	
	
	
	
	

	2.
	Фаширана шницла са боранијом (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	3.
	Ћуфте у парадаиз сосу (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	5.
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6.
	Ајвар од 100% паприке (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	7.
	Пире од јабука са кајсијом (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	8.
	Мед (25 g)
	200
	
	
	
	
	

	9.
	Какао крем (50 g)
	200
	
	
	
	
	

	10.
	Мармелада од шљиве (30 g)
	100
	
	
	
	
	

	11.
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Инстант чај (црни, мате чај и ђумбир) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	14.
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Инстант чај (брусница са витамином С) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16.
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	17.
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	18.
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	19
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	20
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	21
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних тип 5.
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 5.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 5.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 5.

	


	Р. бр
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина у ком. 
	
	
	
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	
	
	
	Цена

дин/ком.
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком.
(са ПДВ)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 6 - ознака: 15000000

	1.
	Пилећа паштета (75 g)
	200
	
	
	
	
	

	2.
	Сир топљени стерилисани (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	3.
	Пасуљ са сланином и свињским месом (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Шпагети на болоњски начин (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	5.
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6.
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	7.
	Ајвар са поврћем (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	8.
	Пире од јабука са шљивом (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	9.
	Мед (25 g)
	240
	
	
	
	
	

	10.
	Какао крем (50 g)
	240
	
	
	
	
	

	11.
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Инстант чај (зелени, са поморанџом и кофеином) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	14.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Инстант чај (брусница са витамином С) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16.
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	17.
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	18.
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	19
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	20
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	21
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних тип 6.
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 6.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 6.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 6.
	


	Р. бр
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина (ком.) 
	
	
	
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	
	
	
	Цена

дин/ком.
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком.
(са ПДВ)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 7 - ознака: 15000000

	1
	Рибља паштета - толстолобик (75 g)
	200
	
	
	
	
	

	2
	Пасуљ са кобасицом (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	3
	Боранија са свињским месом (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	4
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	5
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6
	Ајвар од 100%  печене паприке (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	7
	Пире од јабука са малином (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	8
	Мед (25 g)
	200
	
	
	
	
	

	9
	Какао крем (50 g)
	200
	
	
	
	
	

	10
	Мармелада од шипка (30 g)
	200
	
	
	
	
	

	11
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	12
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	13
	Инстант чај (црни са лимуном и кофеином) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	14
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15
	Инстант чај (дуња, јабука са мултивитамином) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	17
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	18
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	19
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	20
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	21
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних тип 7.
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 7.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 7.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 7.
	


	Р.

бр
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина  (ком.)
	
	
	
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	
	
	
	Цена

дин/ком.
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком.
(са ПДВ)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 8 - ознака: 15000000

	1.
	Рибља паштета – шаран (75 g)
	200
	
	
	
	
	

	2.
	Фаширана шницла са грашком (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	3.
	Купус са сланином (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	5.
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6.
	Пинђур (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	7.
	Пире од јабука са бресквом (100g)
	100
	
	
	
	
	

	8.
	Мед (25 g)
	200
	
	
	
	
	

	9.
	Какао крем (50 g)
	200
	
	
	
	
	

	10.
	Мармелада од кајсије (30 g)
	200
	
	
	
	
	

	11.
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Инстант чај (црни, мате чај и ђумбир) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	14.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Инстант чај (нар са плодом зове) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16.
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	17.
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	18.
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	19
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	20
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	21
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних тип 8.
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 8.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 8.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 8.
	


	р бр
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина  (ком.)
	
	
	
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	
	
	
	Цена

дин/ком.
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком.
(са ПДВ)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 9 - ознака: 15000000

	1
	Јунећа паштета (75 g)
	200
	
	
	
	
	

	2
	Говеђи гулаш (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	3
	Ђувеч са пилећим месом (300 g)
	100
	
	
	
	
	

	4
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	5
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6
	Ајвар од 100% печене паприке (100g)
	100
	
	
	
	
	

	7
	Пире од јабука без шећера (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	8
	Мед (25 g)
	200
	
	
	
	
	

	9
	Какао крем (50 g)
	200
	
	
	
	
	

	10
	Мармелада од шипка (30 g)
	200
	
	
	
	
	

	11
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	12
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	13
	Инстант чај (јабука са циметом) (12g)
	100
	
	
	
	
	

	14
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15
	Инстант чај (брусница са витамином С) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	17
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	18
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	19
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	20
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	21
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних 
тип 9.
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 9.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 9.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 9.
	


	Р. бр
	НАЗИВ ДОБРА
	Коли-чина  (ком.)
	Цена

дин/ком
(без ПДВ)
	ПДВ%
	Цена дин/ком
(са ПДВ)
	Вредност у дин (без ПДВ)
	Вредност у дин (са ПДВ)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Комплет оброка индивидуалних тип 10 - ознака: 15000000

	1.
	Говеђи нарезак (150 g)
	100
	
	
	
	
	

	2.
	Сир топљени стерилисани (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	3.
	Соте од јунетине у грашку (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Пилећи паприкаш (400 g)
	100
	
	
	
	
	

	5.
	Двопек (од брашна Т-500) (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	6.
	Интегрални двопек (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	7.
	Пире од тиквица (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	8.
	Пире од јабука без шећера (100 g)
	100
	
	
	
	
	

	9.
	Мед (25 g)
	200
	
	
	
	
	

	10.
	Какао крем (50 g)
	200
	
	
	
	
	

	11.
	Инстант кафа са шећером (18 g)
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Инстант кафа без шећера (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Инстант чај (зелени, са поморанџом и кофеином) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	14.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Инстант чај (шипак-цвекла са малином) (12 g)
	100
	
	
	
	
	

	16.
	Бомбоне компримати (28 g)
	100
	
	
	
	
	

	17.
	Влажне марамице (4x1)
	400
	
	
	
	
	

	18.
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	100
	
	
	
	
	

	20.
	Збирна амбалажа за комплет (картон + полиетилен)
	100
	
	
	
	
	

	21.
	Транспортна амбалажа 
	10
	
	
	
	
	

	22.
	Остали трошкови (транспорт, паковање...)
	
	
	
	
	
	

	Комплет оброка индивидуалних тип 10.
	100
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 10.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 10.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 10.
	


	УКУПНО:

	Комплет оброка индивидуалних тип 1-10.
	1000
	
	
	
	
	

	Вредност понуде без ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 1-10.
	

	Вредност ПДВ-а за Комплет оброка индивидуалних тип 1-10.
	

	Укупна вредност понуде са ПДВ-ом за Комплет оброка индивидуалних тип 1-10.
	


НАПОМЕНА: Поред наведених количина понуђач је дужан да Војнорехничком институту достави потребан број свих врста узорака за потребе сензорних и лабораторијских испитивања.

За свако понуђено добро навести његовог произвођача:
	Р. бр.
	Назив производа
	Нето маса (g)
	Произвођач понуђеног добра


	
	
	
	

	1.
	Јетрена паштета
	75
	

	2.
	Пилећа паштета
	75
	

	3
	Паштета са шунком
	75
	

	4.
	Чајна паштета
	75
	

	5.
	Јунећа паштета
	75
	

	6.
	Месни нарезак
	150
	

	7.
	Говеђи нарезак
	150
	

	8.
	Пилећи нарезак
	150
	

	9.
	Рибља паштета-толстолобик
	75
	

	10.
	Рибља паштета-шаран
	75
	


	11.
	Говеђи гулаш
	400
	

	12.
	Пасуљ са сланином и свињским месом
	400
	

	13.
	Пасуљ са фашираном шницлом
	400
	

	14.
	Пасуљ са кобасицом
	400
	

	15.
	Грашак са свињским месом
	400
	

	16.
	Грашак са пилећим месом
	300
	

	17.
	Домаћа сарма 
	400
	

	18.
	Пуњена паприка
	400
	

	19.
	Ћуфте у парадаиз сосу
	400
	

	20.
	Фаширана шницла са боранијом
	400
	

	21.
	Свињски паприкаш
	400
	

	22.
	Пилећи паприкаш
	400
	

	23.
	Фаширана шницла са грашком
	400
	

	24.
	Фаширана шницла са пиринчем
	400
	

	25.
	Ђувеч са свињским месом
	400
	

	26.
	Ђувеч са пилећим месом
	300
	

	27.
	Купус са сланином
	400
	

	28.
	Соте од јунетине у грашку
	400
	

	29.
	Шпагети на болоњски начин
	400
	

	30.
	Боранија са свињским месом
	400
	

	31.
	Двопек
	100
	

	32.
	Интегрални двопек
	100
	

	33.
	Инстант кафа са шећером (варијанта 3у1)
	18
	

	34.
	Инстант кафа без шећера (варијанра 2у1)
	12
	

	35.
	Инстант чај брусница са витамином C, воћни
	12
	

	36.
	Инстант чај нар са плодом зове, воћни
	12
	

	37.
	Инстант чај шипак са боровницом, воћни
	12
	

	38.
	Инстант чај јабука са циметом, воћни
	12
	

	39.
	Инстант чај шипак-цвекла са малином, воћни
	12
	

	40.
	Инстант чај дуња јабука са мултивитамином, воћни
	12
	

	41.
	Инстант зелени чај са поморанџом и кофеином
	12
	

	42.
	Инстант црни чај са лимуном, са кофеином
	12
	

	43.
	Инстант чај (комбинација црног чаја, мате чаја и ђумбира)
	12
	

	44.
	Инстант напитак – лимун мултивитамин
	12
	

	45.
	Инстант напитак – поморанџа мултивитамин
	12
	

	46.
	Пире од јабука, без шећера
	100
	

	47.
	Пире од јабука са шљивом, без шећера
	100
	

	48.
	Пире од јабука са шаргарепом, без шећера
	100
	

	49.
	Пире (умак) од тиквица
	100
	


	50.
	Какао крем
	50
	

	51.
	Ајвар екстра (од 100% печене  паприке)
	100
	

	52.
	Ајвар са поврћем
	100
	

	53.
	Пинђур
	100
	

	54.
	Пире од јабука са малином
	100
	

	55.
	Пире од јабука са шљивом
	100
	

	56.
	Пире од јабука са кајсијом
	100
	

	57.
	Пире од јабука са бресквом
	100
	

	58.
	Мармелада од кајсије
	30
	

	59.
	Мармелада од брескве
	30
	

	60.
	Мармелада од шљиве
	30
	

	61.
	Мармелада од купине
	30
	

	62.
	Мармелада од шипка
	30
	

	63.
	Сир топљени
	100
	

	64.
	Мед
	25
	

	65.
	Бомбоне компримати
	28
	

	66.
	Влажне марамице
	4х1
	

	67.
	Комплет за загревање оброка индивидуалних
	-
	

	68.
	Збирна картонска амбалажа за паковање комплета
	-
	

	69.
	Збирна полиетиленска амбалажа за паковање комплета
	-
	

	70.
	Транспортна амбалажа
	-
	


3. Рок плаћања (најмање 30 дана): _________ дана од дана пријема добара (дела складишних артикала хране) у складиште купчевог примаоца.
4. Понуда важи (најмање 60 дана): _________ дана од дана отварања понуда.

5. Квалитет, начин транспорта и амбалажа, рок и место испоруке и услови гаранције и рекламације у свему морају бити према захтеваним условима из конкурсне документације.
Место и датум:


    Понуђач (назив)____________________________

____________________
                                 __________________________________

                                                            М.П.  

                                                                                 __________________________________

                                                                                (Име, презиме и потпис одговорне особе) 

НАПОМЕНА:

Понуђач мора Образац понуде да попуни, потпише и овери печатом.

У случају заједничке понуде образац понуде потписују (парафирају) и оверавају печатом сви чланови групе понуђача. 
ПОДАЦИ О ПОНУЂАЧУ
	НАЗИВ ПОНУЂАЧА:
	

	АДРЕСА ПОНУЂАЧА:

Место и општина 
	

	ЛИЦЕ ОДГОВОРНО ЗА ПОТПИСИВАЊЕ УГОВОРА:

(име и презиме одговорног лица)
	

	ЛИЦЕ ЗА КОНТАКТ:
	

	ЕЛЕКТРОНСКА АДРЕСА :
	

	ТЕЛЕФОН:
	

	ТЕЛЕФАКС:
	

	МАТИЧНИ БРОЈ ПОНУЂАЧА:
	

	ПОРЕСКИ ИДЕНТИФИКАЦИОНИ БРОЈ (ПИБ) ПОНУЂАЧА:
	

	БРОЈ РАЧУНА И НАЗИВ БАНКЕ:
	

	ШИФРА И НАЗИВ ПРЕТЕЖНЕ ДЕЛАТНОСТИ:
	


Место и датум:


    Понуђач (назив)____________________________

       ______________
                                                   

                                                                                 __________________________________

                                                            М.П.  

                                                                                 __________________________________

                                                                                (Име, презиме и потпис одговорне особе) 

НАПОМЕНА: Одговорна особа потврђује и лично јемчи за тачност наведених података као и да документа приложена уз понуду одговарају оригиналу

ПОДАЦИ О ПОДИЗВОЂАЧУ
	НАЗИВ ПОДИЗВОЂАЧА:
	

	АДРЕСА ПОДИЗВОЂАЧА:

Место и општина 
	

	ЛИЦЕ ЗА КОНТАКТ:
	

	ЕЛЕКТРОНСКА АДРЕСА :
	

	ТЕЛЕФОН:
	

	ТЕЛЕФАКС:
	

	МАТИЧНИ БРОЈ ПОДИЗВОЂАЧА:
	

	ПОРЕСКИ ИДЕНТИФИКАЦИОНИ БРОЈ (ПИБ) ПОДИЗВОЂАЧА:
	

	БРОЈ РАЧУНА И НАЗИВ БАНКЕ:
	

	ШИФРА И НАЗИВ ПРЕТЕЖНЕ ДЕЛАТНОСТИ:
	

	Укупна вредност понуде поверене подизвођачу у %

(који не може бити већи од 50%)
	

	Део предмета набавке који се извршава преко подизвођача
	


Место и датум:



                                                Понуђач:

_______________                                                               _______________________________

                                                                                                                (штампано име и презиме одговорне особе)

                                                               М.П.                      _______________________________

                                                              (читак отисак печата)                                            (пун потпис)
НАПОМЕНА: у случају већег броја подизвођача овај образац треба фотокопирати.

6-IV 
ПОДАЦИ О ЧЛАНУ ГРУПЕ ПОНУЂАЧА
	НАЗИВ ЧЛАНА ГРУПЕ ПОНУЂАЧА:
	

	АДРЕСА ЧЛАНА ГРУПЕ ПОНУЂАЧА:

Место и општина 
	

	ЛИЦЕ ЗА КОНТАКТ:
	

	ЕЛЕКТРОНСКА АДРЕСА :
	

	ТЕЛЕФОН:
	

	ТЕЛЕФАКС:
	

	МАТИЧНИ БРОЈ ЧЛАНА ГРУПЕ ПОНУЂАЧА:
	

	ПОРЕСКИ ИДЕНТИФИКАЦИОНИ БРОЈ (ПИБ) ЧЛАНА ГРУПЕ ПОНУЂАЧА:
	

	БРОЈ РАЧУНА И НАЗИВ БАНКЕ:
	

	ШИФРА И НАЗИВ ПРЕТЕЖНЕ ДЕЛАТНОСТИ:
	


Место и датум:



                                                Понуђач:

_______________                                                               _______________________________

                                                                                                                (штампано име и презиме одговорне особе)

                                                               М.П.                      _______________________________

                                                              (читак отисак печата)                                            (пун потпис)
НАПОМЕНА: овај образац треба фотокопирати у потребном броју примерака односно за сваког члана групе понуђача
6-V
СПОРАЗУМ КОЈИМ СЕ ПОНУЂАЧИ ИЗ ГРУПЕ МЕЂУСОБНО И ПРЕМА НАРУЧИОЦУ ОБАВЕЗУЈУ НА ИЗВРШЕЊЕ ЈАВНЕ НАБАВКЕ
У вези са позивом за подношење понуда објављеном на Порталу јавних набавки и интернет страници Министарства одбране, за јавну набавку мале вредности добара: број 29/14 – Комплет оброка индивидуалних (тип 1-10), у поступку јавне набавке мале вредности,  достављамо Споразум којим се међусобно и према наручиоцу обавезујемо на извршење јавне набавке према следећем:

	1.
	Члан групе који је носилац посла, односно који подноси понуду и који ће заступати групу понуђача пред наручиоцем је

	
	Назив:

Адреса:



	2.
	Члан групе који ће у име групе понуђача потписати уговор је

	
	Назив:

Адреса:



	3.
	Члан групе који у име групе понуђача даје средство обезбеђења за озбиљност понуде је

	
	Назив:

Адреса:



	
	Члан групе који ће у име групе понуђача дати средство обезбеђења за добро извршење уговорних обавеза је

	
	Назив:

Адреса:



	
	Члан групе који ће у име групе понуђача дати средство обезбеђења за отклањање грешака у гарантном року је

	
	Назив:

Адреса:



	4.
	Члан групе који ће издати рачун је

	
	Назив:

Адреса:



	5.
	Рачун на који ће бити извршено плаћање је

	
	Број рачуна:

Банка:


	6.
	Обавезе сваког од понуђача из групе понуђача за извршење уговора

	
	Назив члана групе понуђача
	Обавезе члана групе понуђача за извршење уговора

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


У ___________, дана ________ године, Споразум потписали

Назив члана групе понуђача:
Потпис одговорног лица и печат
       члана групе понуђача:

1. ____________________________________

___________________________
потпис и М.П.

2. ____________________________________

___________________________
потпис и М.П.

3. ____________________________________

___________________________
потпис и М.П.

4. ____________________________________

___________________________
потпис и М.П.

5. ____________________________________

___________________________
потпис и М.П.
	7. ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ, СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ




За понуду бр. ____________ од _________________2014. године

	ПРЕДМЕТ ЈАВНЕ НАБАВКЕ - НАЗИВ ДОБРА:



	Произвођачка- набавна 

цена добра без ПДВ-а 

у дин. (јединична)       
	Укупна вредност осталих - зависних трошкова у дин.
	Продајна

цена без ПДВ у дин.
	Износ 

ПДВ-а 

у %
	Износ 

ПДВ-а 

у дин.
	Продајна

цена са ПДВ у дин.

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	
	
	
	
	
	


Упутство за попуњавање:

- У колони 1 – уписује се јединична произвођачка односно набавна цена добра у динарима без ПДВ-а;

- У колони 2 – уписује се укупна вредност осталих – зависних трошкова у динарима (трошкови шпедиције, царине, осигурања и др.) по јединици производа;
- У колони 3 – уписује се појединачна понуђена цена из понуде – продајна цена у динарима без ПДВ-а (збир колона 1 и 2);
- У колони 4 – уписује се процентуални износ ПДВ-а;

- У колони 5 – уписује се износ ПДВ-а у динарима по јединици добра;
- У колони 6  – уписује се  појединачна понуђена цена из понуде - продајна цена у динарима са ПДВ-ом (збир колона 3 и 5).

Понуђач МОРА попунити све наведене елементе структуре цене, тако да понуђена цена (продајна цена) из овог образца буде идентична наведеној понуђеној цени из образца понуде (део 6- I конкурсне документације), и да иста покрива СВЕ трошкове које понуђач има у реализацији набавке.

Место и датум:


    Понуђач (назив)____________________________

 ______________
                                                   

                                                                                 __________________________________

                                                            М.П.  

                                                                                 __________________________________

                                                                                (Име, презиме и потпис одговорне особе) 

НАПОМЕНА: образац копирати у потребном броју примерака односно за свако понуђено добро.
8. ОБРАЗАЦ ЗА ОЦЕНУ ИСПУЊЕНОСТИ  УСЛОВА ИЗ ЧЛАНА 75. и 76. ЗАКОНА О ЈАВНИМ НАБАВКАМА
	                         У С Л О В 
	ПОНУЂАЧ  ИСПУЊАВА УСЛОВ (заокружити)

	1. да ли сте  регистровани код надлежног органа, односно уписани у одговарајући регистар
	...........................................ДА

...........................................НЕ

	2. да ли сте ви или ваш  законски заступник  

а) осуђивани за неко од кривичних дела као члан организационе криминалне групе, 

б)осуђивани за неко од кривичних дела против

привреде, кривична дела против заштите

животне средине, кривично дело примања и

давања мита, кривично дело преваре
	...........................................ДА

...........................................НЕ

...........................................ДА

...........................................НЕ



	3.  да ли вам је  изречена мера забране обављања делатности, 
	...........................................ДА

...........................................НЕ

	4. да ли сте измирили доспеле порезе и доприносе и  обавезе по основу изворних локалних јавних прихода, 
	...........................................ДА
...........................................НЕ

	5. да ли имате важећу дозволу надлежног органа за обављање делатности која је предмет набавке, уколико је таква дозвола предвиђена посебним прописом
	...........................................ДА - прилажем

...........................................НЕ није предвиђена


(одговоре заокружити)

Датум: __________                                                                 Потпис овлашћеног лица

                                                                                              _________________________

                                                        Печат понуђача
Доказ за испуњење горе наведених  услова под тачком 1-4 приликом подношења понуда је правилно попуњена ИЗЈАВА ПОНУЂАЧА , дата под пуном материјалном и кривичном одговорношћу, сагласно члану 77. став 4. Закона, а за тачку 5 је доставаљање дозволе надлежног органа за обављање делатности која је предмет набавке – ако је таква дозвола предвиђена посебним прописима.

ИЗЈАВА ПОНУЂАЧА 

о испуњавању услова из члана 75. Закона

У складу са чланом 77. Закона о јавним набавкама ( ``Службени Гласник РС`` 124/12) дајем 

И З Ј А В У 

Изјављујемо под  пуном материјалном и кривичном одговорношћу да испуњавамо све услове за учешће у поступку јавне набавке мале вредности утврђене у овој конкурсној документацији  и  прописане чланом  75. Закона о јавним набавкама (''Службени гласник РС'' 124/12).
Место: ___________

Датум: ___________

                            Потпис овлашћеног лица 

                                                                                    _______________

                                                             (печат)

Напомена: Уколико понуду подноси група понуђача изјава мора бити копирана у потребном броју примерака и потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом.
У случају подношења заједничке понуде, сваки понуђач из групе понуђача мора да испуни услове из тачке 1) до 6), и тачку 2. додатних услова уколико се бави производњом и прометом артикала хране.

Испуњеност наведених услова сваки понуђач из групе понуђача доказује достављањем попуњеног, потписаног и овереног обрасца о оцени испуњености услова из члана 75.и 76. Закона о јавним набавкама (Део 8. конкурсне документације) и достављањем доказа  (докумената) наведених у обрасцу.
Уколико  понуђач наступа са подизвођачем, подизвођач мора да испуни услове из тачке 1) до 6) и тачку 2. додатних услова уколико се бави производњом и прометом артикала хране.

Испуњеност наведених услова за подизвођача, понуђач доказује достављањем попуњеног, потписаног и овереног обрасца о оцени испуњености услова из члана 75. и 76. Закона о јавним набавкама (Део 12. конкурсне документације) и достављањем доказа (докумената) наведених у обрасцу.
Доказ о испуњености услова из тачке 6) – НАССР сертификат мора бити валидан (да има важност) у време отварања понуда као и за време потребно за реализацију предметне набавке односно за време трајања уговорених обавеза уколико би дошло до закључења уговора о набавци у предметном поступку јавне набавке.

Пре доношења одлуке о додели уговора, наручилац може захтевати од понуђача чија је понуда на основу извештаја комисије за јавну набавку оцењена као најповољнија, да у року од 5 дана од дана пријема писаног позива наручиоца достави на увид оригинале докумената или оверене фотокопије свих или појединих докумената.

Ако понуђач у наведеном року не достави на увид тражена документа, наручилац ће његову понуду одбити као неприхватљиву.
ДОКАЗ О ИСПУЊАВАЊУ ДОДАТНИХ УСЛОВА
· сопствена изјава понуђача са описом техничке опремљености за извршење предметне набавке 

· одговарајући доказ о власништву пословног и складишног простора или копија уговора о закупу; 

· одговарајући доказ о власништву превозних средстава или копија уговора о закупу;

· копија радних књижица и М образаца или уговор о ангажовању, за лица која ће бити одговорна за извршење уговорних обавеза а сходно предмету набавке;
ДОКУМЕНТА СЛОЖИТИ ПО НАВЕДЕНОМ РЕДОСЛЕДУ

9. ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ  ДА ПОНУЂАЧ ИСПУЊАВА УСЛОВЕ ИЗ ВАЖЕЋИХ ПРОПИСА О ЗАШТИТИ НА РАДУ, ЗАПОШЉАВАЊУ И УСЛОВИМА РАДА 
                                                  из чл. 75. ст. 2.  Закона
У складу са чланом 75. ст.2. Закона о јавним набавкама ( ``Службени Гласник РС`` 124/12) __________________ даје:  

назив понуђача

И З Ј А В У 

Понуђач______________                  у поступку ЈН___________( предмет ЈН --------и рб ЈН) , поштовао је обавезе које произлазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине.
Место: ___________

Датум: ___________

                            Потпис овлашћеног лица 

                                                                                    _______________

                                                             (печат)

Напомена: Уколико понуду подноси група понуђача изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом.

10. ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ ПОНУЂАЧА ДА ЋЕ ОБАВЕСТИТИ НАРУЧИОЦА О ПРОМЕНИ КОЈА ЈЕ У ВЕЗИ СА ИСПУЊЕНОШЋУ УСЛОВА ИЗ ЈАВНЕ НАБАВКЕ
И З Ј А В Љ У Ј Е М

под кривичном, материјалном и моралном одговорношћу да ћемо без одлагања обавестити наручиоца о било којој промени у вези са испуњеношћу услова из поступка јавне набавке, а која наступи до доношења одлуке, односно закључења уговора, односно током важења уговора о јавној набавци, и да ћемо исто документовати на прописани начин. 

Место и датум:



                                                Понуђач:

_______________                                                               _______________________________

                                                                                                                (штампано име и презиме одговорне особе)

                                                               М.П.                      _______________________________

                                                              (читак отисак печата)                                            (пун потпис) 

11. ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ О НЕЗАВИСНОЈ ПОНУДИ
У складу са чланом 26. Закона о јавним набавкама ( ``Службени Гласник РС`` 124/12) __________________  даје:  

назив понуђача

И З Ј А В У 

Изјављујемо под  пуном материјалном и кривичном одговорношћу да понуду у поступку 

јавне набавке-------------------------(предмет и број ЈН)  подносимо независно, без договора са другим понуђачима или заинтересованим лицима .
Место: ___________

Датум: ___________

                            Потпис овлашћеног лица 

12. ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ ДА ПОНУЂЕНА ДОБРА У СВЕМУ ОДГОВАРАЈУ УСЛОВИМА КОНКУРСНЕ ДОКУМЕНТАЦИЈЕ
И З Ј А В Љ У Ј Е М

под пуном моралном, кривичном и материјалном одговорношћу да понуђена добра у  поступку јавне набавке мале вредности Комплета оброка индивидуалних (тип 1-10), број хх/14 у свему одговарају условима и квалитету који су дефинисани у техничкој документацији - делу 19.  конкурсне докуметације, што доказујемо прилагањем произвођачких спецификација оверених и потписаних од стране одговорног лица произвођача, за свако од понуђених добара. 
Место и датум:



                                                Понуђач:

_______________                                                               _______________________________

                                                                                                                (штампано име и презиме одговорне особе)

                                                               М.П.                      _______________________________

                                                              (читак отисак печата)                                            (пун потпис) 

13. ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ ДА ЈЕ ПОНУЂАЧ ИМАЛАЦ ИНТЕЛЕКТУАЛНЕ СВОЈИНЕ
И З Ј А В Љ У Ј Е М

под пуном  кривичном, материјалном и моралном одговорношћу да смо имаоци интелектуалне својине над ______________________________________________________ у складу са важећим прописима.                                    (назив добра)        

Место и датум:



                                                Понуђач:

_______________                                                               _______________________________

                                                                                                                (штампано име и презиме одговорне особе)

                                                               М.П.                      _______________________________

                                                              (читак отисак печата)                                            (пун потпис) 

14. МОДЕЛ УГОВОРА

(ПОПУНИТИ ПРВУ СТРАНУ, СВАКУ СТРАНИЦУ ПАРАФИРАТИ И ОВЕРИТИ ПЕЧАТОМ, ПОСЛЕДЊУ СТРАНИЦУ ОВЕРИТИ ПЕЧАТОМ И ПОТПИСАТИ)

[image: image2.jpg]



МОДЕЛ УГОВОРА бр. ______________
о набавци Комплет оброка индивидуалнух (тип 1-10) у 2014. години
УГОВОРНЕ СТРАНЕ: 


· _____________________________, Адреса __________________________, 
које заступа директор ____________________________ - у даљем тексту Испоручилац (добављач), 

     Матични број _______________________       

     ПИБ: ______________________________

     Број потврде о евиденцији ПДВ – а :
     Телефон: ___________________________

     Телефакс: __________________________



     Текући рачун број:_________________код _______________(назив банке)
· РЕПУБЛИКА СРБИЈА – МИНИСТАРСТВО ОДБРАНЕ – СЕКТОР ЗА МАТЕРИЈАЛНЕ РЕСУРСЕ- УПРАВА ЗА ОДБРАМБЕНЕ ТЕХНОЛОГИЈЕ-ВОЈНОТЕХНИЧКИ ИНСТИТУТ, Београд, Ратка Ресановића бр. 1, кога заступа директор пуковник доц. др Зоран Рајић, дипл. инж. - у даљем тексту Наручилац (купац), 


Матични број: 07093608 

ПИБ: 102116082
Шифра делатности: 7219 

Бр. потврде о евиденцији ПДВ-а: 135328814 

Телефон: 011/2051-115, 2051-699 и 2051-550  

Телефакс: 011/2508-474 

Текући рачун број: 840-1620-21
Правни основ:

Јавна набавка добара – Комплет оброка индивидуалних (тип 1-10) бр. 29/14; Одлука о додели уговора бр. _____ од ________2014. године, и понуда испоручиоца (добављача) бр.______________________.
ПРЕДМЕТ УГОВОРА
                                                                     Члан 1.

Испоручилац  се обавезује да у 2014. години Наручиоцу односно купчевим примаоцима у складу са важећим прописима и овим уговором, испоручи добра по врсти, количини, цени, квалитету и роковима, а купац односно купчеви примаоци, преузму и плате испоручена добра- Комплет оброка индивидуалних (тип 1-10), по следећем:
	Р.б. 
пар. 
	НАЗИВ АРТИКЛА 
	Количина 
у ком. 
	Цена 
дин./ком.
	Вредност 
у динарима 

	1. 
	Комплет оброка индивидуалних 
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ 

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 1)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 2)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 3)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 4)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 5)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 6)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 7)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 8)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 9)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	
	· Комплет оброка индивидуалних (тип 10)
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ

	Уговорена вредност:
	КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ


Члан 1.1.

(ПОПУЊАВА СЕ САМО У СЛУЧАЈУ ЗАЈЕДНИЧКЕ ПОНУДЕ)

Уговорне стране су сагласне да Испоручилац наступа као члан групе понуђача, чији су чланови групе следећи:

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Члан 1.2.
(ПОПУЊАВА СЕ САМО У СЛУЧАЈУ ПОНУДЕ СА ПОДИЗВОЂАЧЕМ/ИМА)
Уговорне стране су сагласне да Испоручилац наступа са подизвођачем/има: _____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________

Ц Е Н А

Ч л а н  2.

Цене из члана 1. овог уговора односе се на комад (јединица комплета) производа, испоручених добара у складишта купчевих примаоца - што подразумева да у уговорену цену улазе и трошкови транспорта. Цене из члана 1. су без пореза на додату вредност. 

Вредност уговорених добара износи КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ динара без пореза на додату вредност, а укупна вредност уговора са обрачунатим ПДВ-ом износи КАО У ОБРАСЦУ ПОНУДЕ динара. 

Цена је фиксна и не може се мењати до коначне реализације уговора. 
КВАЛИТЕТ

Члан 3.
Испоручилац  преузима потпуну одговорност за квалитет израде производа и обавезује се да ће призведени артикли у свему одговарати захтеваним условима квалитета.
Испоручилац  се обавезује да добра- Комплет оброка индивидуалних (тип 1-10) из члана 1. овог уговора, испоручи у свему према условима квалитета и  одредбама следећих прописа  и то:
· Тактичко техничким захтевима (ТТЗ) за оброк индивидуални инт.бр. 337-4, 
Прилог бр. 1 − Састав комплета оброка индивидуалних тип  (1-10),

Прилог бр. 2 − Захтеви за квалитет компоненти комплета оброка индивидуалних,
Прилог бр. 3 − Изглед штампе на ПЕ амбалажи. 
· Тактичко техничким захтевима за загревање оброка индивидуалних 337-3,
· Сир топљени у лименци према СОРС 5910/98, осим у делу који се односи на нето масу производа, амбалажу, обележавање и начин паковања. Наведени параметри су дефинисани у тачки 46. прилога бр. 2, ТТЗ инт.бр. 337-4,

· Готово јело - Соте од јунетине у грашку, Техничка спецификација инт. бр. 1213-3 од 16.11.2012. год., 

· Правилника о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производа од меса (“Сл. гласник РС“, број 31/12);

· Правилника о квалитету меса, стоке за клање, перади и дивљачи (“Сл. лист СФРЈ” број 34/74, 26/75, 13/78, 1/81 и 2/85);

· Правилника о квалитету закланих свиња и категоризацији свињског меса ("Сл. лист СФРЈ", број 2/85 и 12/85 и 24/86);

· Правилника о квалитету меса пернате живине („Службени лист СФРЈ“ број 1/81 и 51/88),
· Правилник о квалитету и другим захтевима за рибу, ракове, шкољкаше, морске јежеве, морске краставце, жабе, корњаче, пужеве и њихове производе (''Службени лист СРЈ'' бр. 6/03), 

· Правилника о квалитету жита, млинских и пекарских производа, тестенина и брзо смрзнутих теста ("Службени лист СРЈ'', бр. 52/95, ''Службени лист СЦГ'', број 56/03 и ''Службени лист СЦГ'', број 4/04), 
· Правилника о квалитету производа од воћа, поврћа, печурки и пектинских препарата (''Службени лист СФРЈ'' бр. 1/79, 20/82, 39/89, 74/90 и 46/91, ''Службени лист СРЈ'' бр. 33/95 и 58/95 и ''Службени лист СЦГ'' бр. 56/03, 4/04 и 12/05), 
· Правилник о квалитету сирове кафе, производа од кафе, сурогата кафе и сродних производа (“Сл. гласник РС”, бр. 54/2012),
· Правилник о условима у погледу здравствене исправности дијететских намирница које се могу стављати у промет ("Службеном листу СФРЈ", бр. 4/85, 70/86, 69/91, “Службени лист СЦГ”, бр. 56/2003 – др. правилник и “Сллужбени гласник РС”, бр. 35/2008)
· Правилник о здравственој исправности дијететских производа (“Службени гласник РС”, бр. 45/2010, 27/2011 и 50/2012),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за какао производе, чоколадне производе, производе сличне чоколадним и крем-производе ("Службеном листу СЦГ", бр.1/2005),

· Правилник о квалитету производа од млека и стартер култура („Службени гласник  РС“ бр. 33/2010 и 69/2010),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за мед, друге пчелиње производе, препарате на бази меда и других пчелињих производа ("Службени лист СЦГ", бр. 45/2003),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за бомбонске производе ("Службеном листу СЦГ", бр. 63/2004),

· Правилника о квалитету чаја, биљног чаја и њихових производа (''Службени гласник РС'' бр. 4/12), уз примену:

· Правилника о количинама пестицида, метала и металоида и других отровних супстанција, хемиотерапеутика, анаболика и других супстанција који се могу налазити у намирницама ("Сл. лист СРЈ", број 5/92, 11/92, 32/02 и ("Сл. гласник РС", број 25/10 и 28/11);

· Правилника о општим и посебним условима хигијене хране у било којој фази производње, прераде и промета ("Сл. гласник РС", број 72/10);

· Правилника о декларисању, означавању и рекламирању хране („Сл. Гласник Републике Србије”, бр. 85/13);

· Правилника о прехрамбеним адитивима ("Сл. гласник РС", број 63/13),

· Правилника о предходно упакованим производима("Сл. гласник РС", број 43/13), и

· Закона о безбедности хране ("Сл. гласник РС", број 41/09).
Поред наведеног

- За производе од јунећег и свињског меса не може се користити смрзнуто, већ искључиво свеже охлађено месо.

- Поврће свеже које се користи у производњи добара мора одговарати условима за први квалитет Правилника о квалитету воћа, поврћа и печурки (''Сл. лист СФРЈ'', бр. 29/79, 53/87 и ''Сл. лист СЦГ'' бр. 31/03, 56/03 и 4/04). 

- Влажне марамице морају одговарати Закону о здравственој исправности предмета опште употребе ("Сл. гласник РС", број 92/2011).
- Комплет за загревање оброка индивидуалног поред наведеног у ТТЗ мора садржати и Безбедносни лист за гориво у таблетама.
- Добављач мора да поседује Безбедносни лист за Гориво у таблетама израђен у складу са:

· Правилником о садржају безбедносног листа („Сл. гласник РС“, бр. 81/2010), 
· Законом о хемикалијама  („Сл. гласник РС“, бр. 36/2009 и 88/2010), 
· Правилником о класификацији, паковању, обележавању и рекламирању хемикалија и одређеног производа у складу са глобално хармонизованим системом за класификацију и обележавање УН („Сл. гласник РС“, бр. 64/2010).
· Законом о безбедности и здрављу на раду („Сл. гласник РС“, бр.101/2005),
КВАЛИТАТИВНИ И КВАНТИТАТИВНИ ПРИЈЕМ
Члан 4.

Квалитет добара – Комплета оброка индивидуалних (тип 1-10), који се испоручују по овом уговору утврђује се према одредбама одговарајућих прописа из члана 3. овог уговора.

Контролу, узорковање и квалитативни пријем врши надлежна комисија Војнотехничког института, осим за компоненте оброка анималног порекла (месне и рибље конзерве, готова јела, сир топљени стерилисани и мед) чију контролу, узорковање и квалитативни пријем врши заједно Ветеринарска инспекција Управе за војно здравство МО (УВЗ МО) и надлежна комисија Војнотехничког института. 
4.1. Контрола квалитета, квалитативни и квантитативни пријем компоненри оброка индивидуалних анималног порекла (месне и рибље конзерве, конзерве готових јела, сир топљени стерилисани и мед)

Контролу производње, узорковање и квалитативни пријем добара компоненти комплета анималног порекла (месне и рибље конзерве, конзерве готових јела, сир топљени стерилисани и мед) врши Ветеринарска инспекција Управе за војно здравство МО и комисија Војнотехничког института.

Наручилац, односно Ветеринарска инспекција Управе за војно здравство МО, врши надзор над ветеринарско - санитарном исправношћу објеката за клање животиња и производњу, обраду, прераду, чување и промет хране животињског порекла која се набавља или производи за потребе Наручиоца. Такође, доноси коначну Одлуку и издаје Потврде о хигијенској исправности и здравственој безбедности хране животињског порекла која се набавља за потребе крајњих примаоца Наручиоца.

Испоручилац је у обавези да о дану производње, односно припремљености добара за извршење пријема, благовремено обавести Војнотехнички институт, писано телефаксом, на број 011/2508-474 и Управу за војно здравство МО, писано телефаксом, на број 011/300 -6278. Обавештење треба да садржи: дан почетка производње, односно дан када су добра припремљена за пријем, при чему се наводи број уговора и врста добара која ће бити предмет производње или пријема, као и место извршења пријема и количину добара.

Наручилац задржава право да пошаље лице(а) из надлежног стручног органа који ће пратити процес производње. Испоручилац је у обавези да обезбеди услове за несметано праћење производње, да исту врши у континуитету, као и да контролору без надокнаде обезбеди услуге административног и техничког особља, телефонске везе и материјално обезбеђење радног простора.
Након завршене производње и термичке обраде, стручни орган Наручиоца извршиће узорковање свих врста производа (за сензорно испитивање, лабораторијско испитивање и суперанализу), у складу са Упутством за узимање узорака за сензорно и лабораторијско испитивање и узорке упутити у лабораторију ВМА Београд или неку другу акредитовану лабораторију, на испитивање о трошку добављача. Транспорт узорака на лабораторијску анализу и супранализу извршиће Испоручилац - продавац о свом трошку.

У случају да Испоручилац не буде сагласан са налазима лабораторије коју је ангажовао Наручилац, уговорне стране су сагласне да се ангажује независна акредитована лабораторија. Резултати суперанализе су коначни, а трошкове ангажовања лабораторије за суперанализу сносиће страна чија тврдња о квалитету буде оспорена резултатом суперанализе.

Решење о пријему или стављању на располагање компоненти оброка анималног порекла, на предлог Вто УВЗ МО, на основу налаза анализе или суперанализе, доноси комисија Војнотехничког института. По добијању налаза анализе (суперанализе), надлежни контролни орган УВЗ МО издаје Потврду о хигијенској исправности и здравственој безбедности хране животињског порекла (потврда се издаје за сваку појединачну компоненту) коју доставља Испоручиоцу и комисији Војнотехничког института, а Испоручилац сваком крајњем примаоцу, на основу чега се добра могу примити и паковати у Комплет оброка индивидуалних.
Прегледане и примљене количине производа анималног порекла, представник Наручиоца који врши пријем видно обележава одговарајућим печатом. За смештај примљених и прегледаних количина производа пре транспорта до Купчевих примаоца, Испоручилац  је обавезан да обезбеди посебну просторију.

Забрањује се паковање производа компоненти оброка анималног порекла у Комплет оброка индивидуалних пре добијања потврде о хигијенској исправности и здравственој безбедности хране животињског порекла (за сваку појединачну компоненту)  од стране надлежног контролног органа купца. Испоручилац је дужан да сваком крајњем примаоцу, уз отпремницу, достави наведену потврду.

4.2. Контрола квалитета, квалитативни и квантитативни пријем компоненти оброка       индивидуалних биљног порекла
Контролу производње, узорковање и квалитативни пријем добара компоненти комплета оброка биљног порекла врши комисија Војнотехничког института.

Наручилац, односно комисија Војнотехничког института, врши надзор над санитарном исправношћу објеката за производњу, прераду, чување и промет хране биљног порекла која се набавља или производи за потребе Наручиоца. Такође, доноси коначну Одлуку и издаје Потврде о хигијенској исправности и здравственој безбедности хране биљног порекла која се набавља за потребе крајњих примаоца Наручиоца.

Испоручилац је дужан да комисији Војнотехничког института достави на увид сву пратећу документацију везану за сировине, репроматеријал и амбалажу.
Испоручилац је у обавези да о дану производње (биљних производа), односно припремљености добара за извршење пријема, благовремено обавести Војнотехнички институт, писано телефаксом, на број 011/2508-474. Обавештење треба да садржи: дан почетка производње, односно дан када су добра припремљена за пријем, при чему се наводи број уговора и врста добара која ће бити предмет производње или пријема, као и место извршења пријема и количину добара.

Наручилац задржава право да пошаље лице(а) из надлежног стручног органа који ће пратити процес производње. Испоручилац  је у обавези да обезбеди услове за несметано праћење производње, да исту врши у континуитету, као и да контролору без надокнаде обезбеди услуге административног и техничког особља, телефонске везе и материјално обезбеђење радног простора.

Након завршене производње, стручни орган Наручиоца извршиће узорковање свих врста производа биљног порекла (за сензорно испитивање, лабораторијско испитивање и суперанализу), у складу са Упутством за узимање узорака за сензорно и лабораторијско испитивање и узорке упутити у лабораторију ВМА Београд или у неку другу акредитовану лабораторију, на испитивање о трошку Испоручиоца. Транспорт узорака на лабораторијску анализу и суперанализу извршиће Испоручилац - продавац о свом трошку.

У случају да Испоручилац  не буде сагласан са налазима лабораторије коју је ангажовао Наручилац, уговорне стране су сагласне да се ангажује независна акредитована лабораторија. Резултати суперанализе су коначни, а трошкове ангажовања лабораторије за суперанализу сносиће страна чија тврдња о квалитету буде оспорена резултатом суперанализе.

Решење о пријему или стављању на располагање компоненти оброка биљног порекла, на основу налаза анализе или суперанализе, доноси комисија Војнотехничког института. По добијању налаза анализе (суперанализе), надлежна комисија Војнотехничког института издаје Потврду о хигијенској исправности и здравственој безбедности хране биљног порекла (потврда се издаје за сваку појединачну компоненту) коју доставља Испоручиоцу, а овај сваком крајњем примаоцу, на основу чега се добра могу паковати у Комплет оброка индивидуалних.

Прегледане и примљене количине биљних компоненти оброка, представник Наручиоца који врши пријем видно обележава одговарајућим печатом. За смештај примљених и прегледаних количина производа пре паковања у Комплет оброка индивидуалних Испоручилац је обавезан да обезбеди посебну просторију.

Забрањује се паковање у Комплет оброка индивидуалних, биљних и осталих производа пре добијања потврде о хигијенској исправности и здравственој безбедности хране биљног порекла (за сваку појединачну компоненту) од стране надлежног контролног органа Наручиоца. 
4.3. Контрола квалитета, квалитативни и квантитативни пријем осталих компоненти Комплета оброка индивидуалних (Комплет за загревање оброка индивидуалних и влажне марамице)
Контролу производње, узорковање и квалитативни пријем осталих компоненти комплета врши комисија Војнотехничког института.

Наручилац, односно комисија Војнотехничког института, доноси коначну Одлуку и издаје Потврде о исправности  осталих компоненти Комплета (Комплет за загревање оброка индивидуалних и влажне марамице) које се набавља за потребе крајњих примаоца.

Наручилац, односно комисија Војнотехничког института, врши надзор над исправношћу објеката за производњу, чување и промет осталих компоненти оброка (Влажне марамице и Комплет за загревање оброка индивидуалног) које се набављају или производи за потребе Наручиоца. Такође, доноси коначну Одлуку и издаје Потврде о исправности осталих производа који се набављају за потребе крајњих примаоца Наручиоца.

Испоручилац је дужан да комисији Војнотехничког института достави сву пратећу документацију везану за сировине, репроматеријал и амбалажу.

Испоручилац је дужан да комисији Војнотехничког института достави на увид Безбедносни лист за Гориво у таблетама израђен у складу са Правилником о садржају безбедносног листа („Сл. гласник РС“, бр. 81/2010). 

Испоручилац  је у обавези да о дану производње, односно припремљености добара за извршење пријема, благовремено обавести Војнотехнички институт, писано телефаксом, на број 011/2508-474. Обавештење треба да садржи: дан почетка производње, односно дан када су добра припремљена за пријем, при чему се наводи број уговора и врста добара која ће бити предмет производње или пријема, као и место извршења пријема и количину добара.

Наручилац задржава право да пошаље лице(а) из надлежног стручног органа који ће пратити процес производње. Испоручилац је у обавези да обезбеди услове за несметано праћење производње, да исту врши у континуитету, као и да контролору без надокнаде обезбеди услуге административног и техничког особља, телефонске везе и материјално обезбеђење радног простора.

Након завршене производње, стручни орган Наручиоца извршиће узорковање Комплета за загревање оброка индивидуалних, у складу са Упутством за узимање узорака органолептичко и лабораторијско испитивање и узорке упутити у лабораторију Војнотехничког института на испитивање о трошку добављача. Транспорт узорака на лабораторијску анализу и супранализу извршиће Испоручилац - продавац о свом трошку.

У случају да Испоручилац не буде сагласан са налазима лабораторије коју је ангажовао Наручилац, уговорне стране су сагласне да се ангажује независна акредитована лабораторија. Резултати суперанализе су коначни, а трошкове ангажовања лабораторије за суперанализу сносиће страна чија тврдња о квалитету буде оспорена резултатом суперанализе.

Решење о пријему или стављању на располагање осталих компоненти оброка (влажне марамице и Комплет за загревање оброка индивидуалног), на основу налаза анализе или суперанализе, доноси комисија Војнотехничког института. По добијању налаза анализе (суперанализе), надлежна комисија Војнотехничког института издаје Потврду о исправности осталих компоненти оброка (Влажне марамице и Комплет за загревање оброка индивидуалног)  коју доставља Испоручиоцу, а овај сваком крајњем примаоцу, на основу чега се добра могу паковати у Комплет оброка индивидуалних.

Прегледане и примљене количине осталих компоненти оброка, представник Наручиоца који врши пријем видно обележава одговарајућим печатом. За смештај примљених и прегледаних количина производа пре паковања у Комплет оброка индивидуалних Испоручилац је обавезан да обезбеди посебну просторију.

Забрањује се паковање у Комплет оброка индивидуалних, осталих компоненти пре добијања потврде о исправности осталих компоненти оброка (Влажне марамице и Комплет за загревање оброка индивидуалног)  од стране надлежног контролног органа Наручиоца. 

4.4. Контрола квалитета, квалитативни и квантитативни пријем Комплета оброка индивидуалног (тип 1-10)

Све појединачне компоненте комплета морају имати потврду о хигијенској исправности и здравственој безбедности да би Испоручилац добио потврду о хигијенској исправности и здравственој безбедности за Комплета оброка индивидуалних (тип 1-10) и добио Решење о квалитативном пријему уговорених добара. 

Пошто се утврди хигијенска исправност и здравствена безбедност за све компоненте оброка Испоручилац може извршири паковање у збирну амбалажу (картонску и полиетиленску). 

Испоручилац  је у обавези да о дану почетка паковања, односно припремљености добара за извршење пријема, благовремено обавести Војнотехнички институт, писано телефаксом, на број 011/2508-474. Обавештење треба да садржи: дан почетка паковања, односно дан када су добра припремљена за пријем, при чему се наводи број уговора и врста добара која ће бити предмет пријема, као и место извршења пријема и количину добара.
Наручилац задржава право да пошаље лице(а) из надлежног стручног органа који ће пратити процес производње. Испоручилац је у обавези да обезбеди услове за несметано праћење производње, да исту врши у континуитету, као и да контролору без надокнаде обезбеди услуге административног и техничког особља, телефонске везе и материјално обезбеђење радног простора.

Испоручилац је обавезан да издвоји добра која су предмет уговора од осталих производа намењених тржишту у посебну просторију или у делу магацинског простора. Прегледане и примљене количине добара проверавач видно обележава одговарајућим печатом.

Решење о пријему или стављању на располагање Комплета оброка индивидуалних (тип 1-10), на основу налаза анализа или суперанализе свих компоненти оброка индивидуалног, доноси комисија Војнотехничког института. По добијању налаза анализа (суперанализе) свих компоненти оброка индивидуалног, надлежна комисија Војнотехничког института издаје Потврду о хигијенској исправности и здравственој безбедности Комплета оброка индивидуалног (тип 1-10) коју доставља Испоручиоцу, а овај сваком крајњем примаоцу Купца, на основу чега се добра могу примити. 

Испоручилац је дужан да сваком крајњем примаоцу, уз отпремницу, достави наведену потврду.

4.5. Квантитативни пријем и квалитативни пријем у јединицама и установама ВС и МО  - врши комисија или лице које одреди крајњи прималац према важећим прописима и наређењима. Квалитативни и квантитативни пријем (утврђивање присуства печата контролног органа, бројање, мерење и појединачни преглед сваког паковања) врши се и у складишту купчевог крајњег примаоца о чему се сачињава и Комисијски записник. Уколико се приликом пријема посумња у недостатке по питању квалитета, купчев прималац је дужан да у комисију за пријем укључи и надлежни стручну инспекцију. У случају да се на месту пријема констатују: одступање у количини, неусловност и оштећења на испорученим добрима, купчев прималац је дужан да сачини Записник који ће потписати превозник и тиме потврдити утврђене недостатке.
Приговор у погледу количине, квара, оштећења и других недостатака, купчев прималац доставља у року од 72 часа Испоручиоцу путем телефона, што потврђује путем телефакса или препорученим писмом. Евентуалне спорове у погледу количине, квара, оштећења и других недостатака по записницима купчевих прималаца, Испоручилац ће решавати непосредно са купчевим примаоцима.
АМБАЛАЖА, ОБЕЛЕЖАВАЊЕ И НАЧИН ПАКОВАЊА
Члан 5.
Предметна добра морају бити дистрибуирана у возилима и у амбалажи која је стандардна за ову врсту производа и која обезбеђује артикле од загађења, расипања, квара и других промена. 

Комплет оброка индивидуалних, мора бити упакован у амбалажу (индивидуалну и транспортну) која одговара захтевима из Тактичко техничких захтева за оброк индивидуални бр. 337-4. Амбалажа мора да одговара одредбама Правилника о условима у погледу здравствене исправности предмета опште употребе које се могу стављати у промет (“Сл. лист СФРЈ”, број 26/83, 61/84, 56/86, 50/89 и 18/91), с тим да произвођач-продавац гарантује захтевани рок употребе. 

За употребљену амбалажу Испоручилац мора поседовати уредан атест-потврду о исправности исте односно о врсти, квалитету и употребљивости издату од овлашћене установе за вршење анализе амбалаже за паковање намирница и на захтев контролног органа купца – потврду дати на увид. Наручилац задржава право контроле квалитета производа за све време трајања гарантног рока на терет продавца. 

Транспортна паковања су кутије од петослојне валовите лепенке за тежину до 20 кг. 

Испорука предметних добара мора бити на еуро палетама. Димензија натоварених палета износи 1200х800х1000 или 1200х1000х1000 са дозвољеним одступањем од 5% по дужини и ширини, а максимална маса натоварене палете не сме прећи 1000 кг. Производ на палети мора бити обмотан стреч фолијом. 

Амбалажа и палете су гратис и не враћају се. 

Амбалажа индивидуална и транспортна мора бити прегледно декларисана и усклађена са одредбама  Правилника о декларисању, означавању и рекламирању хране („Сл. гласник

Републике Србије”, бр. 85/13).
За употребљену амбалажу Испоручилац  мора поседовати уредан атест о исправности исте и на захтев контролног органа Наручиоца - дати га на увид.

РОК, МЕСТО И НАЧИН ИСПОРУКЕ
Члан 6.

Испоручилац се обавезује да ће испоруку предметних добара извршити најкасније у року од 120  ( стодвадесет) дана од дана обостраног потписивања уговора.

Испорука се врши купчевим примаоцима према диспозицији која чини саставни део овог уговора. 

Испоручилац  се обавезује да ће испоруку уговорених артикала вршити искључиво у радно време (од 7,30 до 14,30 часова) купчевих примаоца– складишта ЦЛоБ у следећим местима: Београд – ВП 2977 Војна академија, касарна генерал Јован Мишковић и Ниш (касарна ''Књаз Михајло'' насеље Пантелеј). 
Испоручилац је у обавези да 48 часова пре испоруке писаним путем достави податке ЦЛоБ на фах. 011/3000-315 о количинама, месту и времену испоруке. 

Као дан испоруке сматра се пријем добара у складиште купчевих примаоца што се доказује потписивањем предајно-пријемног документа –отпремнице од стране комисије или лица које одреди крајњи прималац према важећим прописима и наређењима. 

Измена рока испоруке се неће вршити. 

Сваки купчев примаоц се обавезује да након пријема добара достави Војнотехничком институту  један примерак материјалне листе (статус 3) са напоменом ''за евиденцију'' и записник о квалитативном и квантитативном пријему добара.
НАЧИН ПЛАЋАЊА
Члан 7.

НАЧИН ПЛАЋАЊА





7.1.Уговорену вредност  из члана 2. овог уговора Наручилац плаћа Испоручиоцу на текући рачун у року од 30 (тридесет) дана  од дана  настанка дужничко – поверилачког односа (ДПО). 

Моментом настанка ДПО сматра се датум завођења записника о извршеном квантитативном и квалитативном пријему робе од стране комисије Наручиоца. 

7.2.Плаћање рачуна се врши на основу:

-2 (два) примерка оригиналог и овереног рачуна, с тим што се плаћају само стварно примљене количине, без обзира колико је назначено на рачуну, достављен најкасније у року од 15 дана од дана пријема робе;
-отпремнице потписанe од стране Наручиоца;

-записника о квалитативном и квантитативном пријему добара.

Рачун треба да садржи податке о врсти, количини, цени и укупној вредности добара.

7.3.Уколико Испоручилац не достави рачун у року од 30 дана од испоруке робе, Наручилац ће исплату извршити у року од 15 дана од дана завођења рачуна у деловодни протокол Наручиоца.

Уколико Испоручилац не достави фактуру – рачун за наплату испоручених добара у наведеном року, рок плаћања се продужава за онолико дана колико је каснио у достави исте. Датум пристизања фактуре – рачуна у јединицу представља датум пријема фактуре у деловодство јединице.

 Испоручилац се обавезује да одмах после испоруке добара достави Војнотехничком институту по један примерак рачуна и отпремница са напоменом  ''за евиденцију''. 

Порез на додату вредност се обрачунава и плаћа у складу са Законом о порезу на додату вредност (''Сл. гласник РС'' број 84/04, 86/04, - испр. 61/05, 61/07 и 93/12).

ЗАМЕНА НЕУСЛОВНИХ КОЛИЧИНА
Члан 8.

Испоручилац је обавезан да количине производа чији је пријем одбијен и које су му стављене на располагање – због неусловности, замени тј. произведе и изврши испоруку друге – условне, у року од 20 (двадесет) дана од дана пријема рекламације.
ГАРАНЦИЈА
Члан 9.

Испоручилац даје гаранцију за квалитет, количину и амбалажу.

Испоручилац  гарантује исправност.
Испоручилац одговара за квар који је настао у гарантном року уз прописане услове складиштења и чувања артикала хране, а купчеви примаоци су обавезни да артикле чувају на прописани начин и на одговарајућој температури, како је упутством предвиђено.

Купчеви примаоци су дужни да у периоду гарантног рока за сваки утврђени квар сачине комисијски записник, који поред осталог треба да садржи број уговора по којем је извршена испорука, датум производње, датум органолептичког испитивања у складишту продавца и датум испоруке. Исти се доставља Испоручиоцу са захтевом за замену артикала код којих је дошло до квара. О квару се обавештава и надлежне комисија Војнотехничког института и доставља им се копија комисијског записника, Уколико је дошло до квара компоненти оброка анималног порекла о квару се обавештава и Ветеринарска инспекција УВЗ МО и доставља јој се копија комисијског записника. 
Испоручилац је обавезан да у замену за артикле код којих је дошло до квара, испоручи купчевим крајњим примаоцима о свом трошку друге условне – исправне артикле (артикле истих услова квалитета који су уговорени за редовну испоруку) у року од 20 дана, од дана достављања писаног захтева, о чему се обавештава и надлежне комисија Војнотехничког института која врши квалитативни пријем и за ове количине добара на начин као и при редовној испоруци.

КАЗНЕНЕ ОДРЕДБЕ
Члан 10.

Закашњењем испоруке се сматра, ако се добра испоруче после рока наведеног у члану 6. став 1. уговора, односно после рокова наведених у диспозицији, ако је дошло до одступања у погледу динамике и рокова испоруке.

10.1.  Уколико Испоручилац не испоручи робу из члана 1. овог уговора у предвиђеном (уговореном року) року, Наручилац ће му зарачунати уговорну казну у висини од 2%о (промила) за сваки дан закашњења, с тим да укупан износ уговорне казне не пређе 5% (процената) од укупно уговорене вредности без ПДВ-а.

Делимично извршење испоруке у предвиђеном року из члана 6. овог Уговора не искључује обавезу плаћања уговорне казне.

10.2. Обрачунату уговорну казну Наручилац ће одбити од рачуна Испоручиоца, без претходног  обавештења, с тим што је у обавези да у писаној форми обавести Испоручиоца о зарачунатој уговорној казни за коју му се умањује рачун.

10.3. Ако Испоручилац не изврши у било ком проценту, било коју уговорну обавезу, раскине Уговор или закасни са испоруком добара преко рока (25 дана), који је предвиђен напред наведеном уговорном казном, Наручилац, без сагласности Испоручиоца и обавезе обавештавања, има право да депоновани инструмент обезбеђења извршења уговорених обавеза, меницу (коју доставља приликом потписивања Уговора), поднесе на наплату банци код које Испоручилац има отворен текући рачун, на износ од 10% од укупне вредности уговора без ПДВ-а (односно 15% укупне вредности напред наведеног уговора без ПДВ-а уколико је дужник добио негативну референцу за јавну набавку која није истоврсна са предметом ове јавне набавке).
10.4.Закашњење рока испоруке сматра се оправданим и не повлачи за собом уговорну казну у следећем случају:

-Више силе по ЗОО

10.5.Уколико Наручилац не исплати рачун у предвиђеном року, дужан је да плати законску затезну камату.

10.6.Након измирења свих обавеза по предметном уговору, Наручилац се обавезује да Испоручиоцу врати издате инструменте обезбеђења реализације уговора.

РЕШАВАЊЕ СПОРОВА
Члан 11.

Уговорне стране су се сагласиле да евентуалне спорове, поводом овог уговора решавају споразумно. У случају да се не постигне сагласност о спорним питањима, уговорене стане су  сагласне да спорове решавају код Привредног суда у Београду.

МЕРЕ БЕЗБЕДНОСТИ

Члан 12.

12.1.Уговорне стране су обавезне да се придржавају Закона о тајности података ( "Сл. гласник РС", бр. 104/09 ) и Уредбе о критеријумима за утврђивање података значајних за одбрану земље који се морају чувати као државна или службена тајна и о утврђивању задатака и послова од посебног значаја за одбрану земље које треба штитити применом посебних мера безбедности (''Сл. лист СРЈ'', бр. 54/94 и ''Сл. гласник РС'', бр. 88/09 и 111/09).
12.2.Подаци из овог уговора не могу се давати на увид нити саопштавати трећим лицима.

13.3.Уговор са прилозима и преписком чувати на месту које гарантује безбедност података.
СТУПАЊЕ УГОВОРА НА СНАГУ

Члан 13.

13.1. Уговор ступа на снагу након обостраног потписивања.
ОСТАЛЕ ОДРЕДБЕ

Члан 14.

14.1.За све што није изричито прецизирано овим уговором примењују се одредбе Закона о облигационим односима (''Сл. лист СФРЈ'' бр. 29/78, 39/85, 45/89, 57/89, ''Сл. лист СРЈ'' бр. 31/93, 22/99 и 44/99).

14.2.Измене и допуне овог уговора важеће су једино у писаном облику, потврђене, потписане и оверене од обе уговорне стране.

14.3.Обавезе Наручиоца и Испоручиоца  трају све до потпуног извршења уговора.

14.4.Раскид уговора делимично или у целости може уследити на основу обостране сагласности уговорних страна и у складу са одредбама ЗОО.

14.5.Уговор је рађен  у  3 оригинална примерка и 2 копије, од којих се по 1 (један) оригинал налази код Наручиоца, Испоручиоца и Ветеринарске инспекције Управе за војно здравство МО, а по 1 копија се налази код  Дирекције за имовинско – правне послове, одељење у Београду и РЦ МО. 

Испоручилац је обавезан да у року од 5 (пет) дана од дана настанка пословне промене о истој писано обавестити Наручиоца.
Наручилац задржава право да уговор умножи и  достави га Управи за војно здравство МО, Управи за општу логистику СМР МО и Управи за логистику (Ј-4) ГШ ВС која ће га умножити у потребном броју примерака ради  достављања купчевим крајњим примаоцима.

Испоручилац је обавезан да у року од 5 (пет) дана од дана настанка пословне промене о истој писано обавестити Наручиоца.

Уговор ступа на снагу даном обостраног потписивања.

Уговор је потписан дана _______________ године.

ИСПОРУЧИЛАЦ:

НАРУЧИЛАЦ:

___________________________

ВОЈНОТЕХНИЧКИ ИНСТИТУТ

д и р е к т о р

д и р е к т о р


___________________________


п у к о в н и к

 (штампано име и презиме)

                        доц. др Зоран Рајић, дипл. инж.

15. ИЗЈАВА ИСПОРУЧИОЦА ДА ЋЕ ПРИЛОЖИТИ ИНСТРУМЕНТ      ОБЕЗБЕЂЕЊА ЗА ДОБРО ИЗВРШЕЊЕ ПОСЛА – МЕНИЦE                             
Беспоговорно се обавезујемо да ћемо приликом закључења уговора издати Наручиоцу инструмент  обезбеђења уговорних обавеза – 2 (две) бланко сопствене менице (само потписане и оверене у складу са картоном депонованих потписа), као гаранцију испуњења уговорне обавезе, односно као гаранцију за добро извршење посла.
Сагласни смо да се, по захтеву Наручиоца, издати инструмент обезбеђења за добро извршење посла може поднети Банци код које се води наш рачун и то у случају да не испунимо уговорне обавезе, једнострано раскинемо уговор или значајно закаснимо са испуњењем уговорне обавезе. 

Сагласни смо да уз бланко оверене менице, приложимо и:

- Копију картона депонованих потписа овлашћених лица коју је издала банка код које се води наш текући рачун, на којој се јасно виде депоновани потписи и печат наше фирме, оверену оригиналним печатом банке са датумом овере (овера не старија од 30 дана од дана отварања понуда). 

- Менично овлашћење (само потписано и оверено печатом) да се менице, без наше сагласности, могу поднети пословној банци на наплату у износу од 10% од укупне вредности уговора без ПДВ-а (односно 15% укупне вредности напред наведеног уговора уколико је дужник добио негативну референцу за јавну набавку која није истоврсна са предметом ове јавне набавке) у случају неиспуњења уговорних обавеза, значајних кашњења у испоруци  или једностраног раскида уговора.
- Извод са интернет странице НБС регистра меница и овлашћења као доказ о регистрацији меница чији је основ издавања ''УГОВОР О ПРОМЕТУ РОБЕ И УСЛУГА'', у складу са Одлуком о ближим условима, садржини и начину вођења регистра меница и овлашћења (''Сл. гласник РС'' бр. 56/11).
Место и датум:



                                                Понуђач:

_______________                                                               _______________________________

                                                                                                                (штампано име и презиме одговорне особе)

                                                               М.П.                      _______________________________

                                                              (читак отисак печата)                                            (пун потпис)  

НАПОМЕНА:  Изјава се прилаже уз понуду а менице за испуњење уговорне обавезе се достављају приликом потписивања уговора. 
16. МЕНИЧНО ПИСМО–ОВЛАШЋЕЊЕ
(ДОСТАВЉА СЕ УЗ ПОНУДУ)
На основу Закона о меници ( ''Службени лист ФНРЈ'', бр. 104/46, ''Сл. Лист СФРЈ'', бр. 16/65, 54/70, 57/89 и ''Службени лист СРЈ'', бр. 46/96), Закона о платном промету (''Службени лист СРЈ'', бр. 3/02, 5/03 и ''Службени гласник РС'', бр. 43/04,62/06,111/09 и 31/11) и Одлуке о облику, садржини и начину коришћења јединствених инструмената платног промета (''Службени гласник РС'', бр. 57/04 и 82/04) и Одлуке о начину вршења  принудне наплате с рачуна клијента (''Сл. Гласник РС'' бр. 47/11),
________________________________________________,  ПИБ:____________предаје 2 

(навести пун назив фирме и адресу)

(две) бланко сопствене менице и даје
МЕНИЧНО ПИСМО-ОВЛАШЋЕЊЕ

за корисника бланко-сопствене менице

Војнотехнички институт, Управе за одбрамбене технологије, СМР МО, Београд да депоновану бланко-сопствену меницу може предати Банци на наплату у износу од 3% од вредности понуде, по основу неиспуњења обавеза по понуди број __________________ од ________2014. године и то на терет свих рачуна који су отворени код Банака:_______________________________________________________________________

                                                        (навести банке и бројеве текућих рачуна)

На основу овог овлашћења Дирекција за набавку и продају, Управе за снабдевање СМР МО може попунити меницу са клаузулом ''без протеста, без трошкова'' на износ од  _______________ дин. (3% вредности понуде) по основу напред наведене понуде, а у случају:

а)  да Понуђач повуче своју понуду у току периода важности понуде и

б)  да Понуђач, у случају да Наручилац прихвати његову понуду:

- не потпише Уговор о набавци _________________________________________

                                                                         (навести врсту добара), 

сагласно прихваћеним условима из конкурсне документације;

· не достави гаранцију за добро извршење посла сагласно условима из конкурсне документације.
Дужник се одриче права:

· на повлачење овог овлашћења;

· на опозив овог овлашћења;

· на стављање приговора на задужење по овом основу за наплату;

· на сторнирање задужења по овом основу за наплату.

Менице су потписане и оверене у складу са картоном депонованих потписа. овлашћених лица за располагање средствима на рачунима).
Прилог: - 2 бланко сопствене менице серијски број______________ и ________________, и

               - оверена копија картона депонованих потписа овлашћених лица за располагање средствима на рачуну.

Ово овлашћење сачињено је у 2 (два) истоветна примерка и то један за Војнотехнички институт, Управе за одбрамбене технологије, СМР МО, а један за ____________________________________________________________________________________.

                                               (навести банку-е дужника)


 

Место и датум:                                                                                          Понуђач                                              

________________________


             ____________________________________

                                                                                   (штампано име и презиме одговорне особе)

                                                                                    ____________________________________                                                                                  
                                                              М.П.                                          (потпис)

(читак отисак печата)

17. МЕНИЧНО ПИСМО–ОВЛАШЋЕЊЕ
(ДОСТАВЉА СЕ ПРИЛИКОМ ЗАКЉУЧЕЊА  УГОВОРА)

На основу Закона о меници ( ''Сл. Лист ФНРЈ'' бр. 104/46, ''Сл. Лист СФРЈ'' бр. 16/65, 54/70, 57/89 и ''Сл. Лист СРЈ'' бр. 46/96), Закона о платном промету (''Сл. Лист СРЈ'' број 3/02, 5/03 и ''Сл. Гласник РС'' бр. 43/04,62/06, 111/09, 31/11) и Одлуке о облику, садржини и начину коришћења јединствених инструмената платног промета (''Сл. Гласник РС'' бр. 57/04 и 82/04) и Одлуке о начину вршења  принудне наплате с рачуна клијента (''Сл. Гласник РС'' бр. 47/11)

__________________________, ______________________, ПИБ _________ предаје   


(навести фирму)

   (место)

2 (две) бланко-сопствене менице и даје

МЕНИЧНО ПИСМО-ОВЛАШЋЕЊЕ

за корисника бланко-сопствене менице

Војнотехнички институт, Управе за одбрамбене технологије, СМР МО, Београд

да депоновану сопствену меницу може предати Банци на наплату, по основу неиспуњења уговорених обавеза, значајних кашњења у испоруци или једностраног раскида уговора број __________________ од ___________год. и то на терет свих рачуна који су отворени код Банака: _________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________.





(навести банке и бројеве текућих рачуна)

На основу овог овлашћења Војнотехнички институт, Управе за одбрамбене технологије, СМР МО, може попунити менице са клаузулом ''без протеста, без трошкова'' на износ од ___________________ 10% укупне вредности напред наведеног уговора (односно 15% укупне вредности напред наведеног уговора уколико је дужник добио негативну референцу за јавну набавку која није истоврсна са предметом ове јавне набавке).
Дужник се одриче права:

· на повлачење овог овлашћења;

· на опозив овог овлашћења;

· на стављање приговора на задужење по овом основу за наплату;

· на сторнирање задужења по овом основу за наплату.

Менице су потписане и оверене у складу са картоном депонованих потписа. овлашћених лица за располагање средствима на рачунима).

Прилог: - 2 бланко сопствене менице серијски број ______________ и ________________, 
               - оверена копија картона депонованих потписа овлашћених лица за располагање средствима на рачуну.

Ово овлашћење сачињено је у 2 (два) истоветна примерка и то један за Војнотехнички институт, Управе за одбрамбене технологије, СМР МО, Београд а један за ____________________________________________________________________________________.

(навести банку-е дужника)

Место и датум:



                                         Понуђач:

_______________                                                                             _______________________________

                                                                                                             (штампано име и презиме одговорне особе)

                                                                   М.П.             _____________________________

                                                                     (читак отисак печата)                          (потпис)
Напомена: доставља се са меницама и картоном депонованих потписа приликом потписивања Уговора.

18.   ТЕХНИЧКА ДОКУМЕНТАЦИЈА

Врста и количина добара дата је у подацима о предмету јавне набавке – део 2. конкурсне докментације и делу 6. конкурсне документације ОБРАЗАЦ ПОНУДЕ.

Добра –Комплет оброка индивидуалних који се испоручују, морају у свему одговарати одговарајућим одредбама следећих прописа: 

· Тактичко техничким захтевима (ТТЗ) за оброк индивидуални инт.бр. 337-4, са прилозима:

 Прилог бр. 1 − Састав комплета оброка индивидуалних тип  (1-10),

Прилог бр. 2 − Захтеви за квалитет компоненти комплета оброка индивидуалних,

Прилог бр. 3 − Изглед штампе на ПЕ амбалажи. 
· Тактичко техничким захтевима за загревање оброка индивидуалних 337-3,
· Сир топљени у лименци према СОРС 5910/98, осим у делу који се односи на нето масу производа, амбалажу, обележавање и начин паковања. Наведени параметри су дефинисани у тачки 46. прилога бр. 2, ТТЗ инт.бр. 337-4,

· Готово јело - Соте од јунетине у грашку, Техничка спецификација инт. бр. 1213-3 од 16.11.2012. год., 

· Правилника о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производа од меса (“Сл. гласник РС“, број 31/12);

· Правилника о квалитету меса, стоке за клање, перади и дивљачи (“Сл. лист СФРЈ” број 34/74, 26/75, 13/78, 1/81 и 2/85);

· Правилника о квалитету закланих свиња и категоризацији свињског меса ("Сл. лист СФРЈ", број 2/85 и 12/85 и 24/86);

· Правилника о квалитету меса пернате живине („Службени лист СФРЈ“ број 1/81 и 51/88); уз примену

· Правилник о квалитету и другим захтевима за рибу, ракове, шкољкаше, морске јежеве, морске краставце, жабе, корњаче, пужеве и њихове производе (''Службени лист СРЈ'' бр. 6/03), 

· Правилника о квалитету жита, млинских и пекарских производа, тестенина и брзо смрзнутих теста ("Службени лист СРЈ'', бр. 52/95, ''Службени лист СЦГ'', број 56/03 и ''Службени лист СЦГ'', број 4/04), 
· Правилника о квалитету производа од воћа, поврћа, печурки и пектинских препарата (''Службени лист СФРЈ'' бр. 1/79, 20/82, 39/89, 74/90 и 46/91, ''Службени лист СРЈ'' бр. 33/95 и 58/95 и ''Службени лист СЦГ'' бр. 56/03, 4/04 и 12/05), 
· Правилник о квалитету сирове кафе, производа од кафе, сурогата кафе и сродних производа (“Сл. гласник РС”, бр. 54/2012),
· Правилник о условима у погледу здравствене исправности дијететских намирница које се могу стављати у промет ("Службеном листу СФРЈ", бр. 4/85, 70/86, 69/91, “Службени лист СЦГ”, бр. 56/2003 – др. правилник и “Сллужбени гласник РС”, бр. 35/2008)
· Правилник о здравственој исправности дијететских производа (“Службени гласник РС”, бр. 45/2010, 27/2011 и 50/2012),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за какао производе, чоколадне производе, производе сличне чоколадним и крем-производе ("Службеном листу СЦГ", бр.1/2005),

· Правилник о квалитету производа од млека и стартер култура („Службени гласник  РС“ бр. 33/2010 и 69/2010),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за мед, друге пчелиње производе, препарате на бази меда и других пчелињих производа ("Службени лист СЦГ", бр. 45/2003),
· Правилник о квалитету и другим захтевима за бомбонске производе ("Службеном листу СЦГ", бр. 63/2004),

· Правилника о квалитету чаја, биљног чаја и њихових производа (''Службени гласник РС'' бр. 4/12), уз примену:

· Правилника о количинама пестицида, метала и металоида и других отровних супстанција, хемиотерапеутика, анаболика и других супстанција који се могу налазити у намирницама ("Сл. лист СРЈ", број 5/92, 11/92, 32/02 и ("Сл. гласник РС", број 25/10 и 28/11);

· Правилника о општим и посебним условима хигијене хране у било којој фази производње, прераде и промета ("Сл. гласник РС", број 72/10);

· Правилника о декларисању, означавању и рекламирању хране („Сл. Гласник Републике Србије”, бр. 85/13);

· Правилника о прехрамбеним адитивима ("Сл. гласник РС", број 63/13),

· Правилника о предходно упакованим производима("Сл. гласник РС", број 43/13), и

· Закона о безбедности хране ("Сл. гласник РС", број 41/09).
Поред наведеног

- За производе од јенећег и свињског меса не може се користити смрзнуто, већ искључиво свеже охлађено месо.
- Поврће свеже које се користи у производњи добара мора одговарати условима за први квалитет Правилника о квалитету воћа, поврћа и печурки (''Сл. лист СФРЈ'', бр. 29/79, 53/87 и ''Сл. лист СЦГ'' бр. 31/03, 56/03 и 4/04). 

- Влажне марамице морају одговарати Закону о здравственој исправности предмета опште употребе ("Сл. гласник РС", број 92/2011).
- Комплет за загревање оброка индивидуалног поред наведеног у ТТЗ мора садржати и Безбедносни лист за гориво у таблетама.
- Добављач мора да поседује Безбедносни лист за Гориво у таблетама израђен у складу са:

· Правилником о садржају безбедносног листа („Сл. гласник РС“, бр. 81/2010), 
· Законом о хемикалијама  („Сл. гласник РС“, бр. 36/2009 и 88/2010), 
· Правилником о класификацији, паковању, обележавању и рекламирању хемикалија и одређеног производа у складу са глобално хармонизованим системом за класификацију и обележавање УН („Сл. гласник РС“, бр. 64/2010).
· Законом о безбедности и здрављу на раду („Сл. гласник РС“, бр.101/2005),
	19. ПРИЛОГ УЗ КОНКУРСНУ ДОКУМЕНТАЦИЈУ


· Тактичко технички захтеви за комплет оброка индивидуалнх број 337-4 од 18.03.2013. године, са прилозима:

Прилог бр. 1 − Састав комплета оброка индивидуалних тип  (1-10),

Прилог бр. 2 − Захтеви за квалитет компоненти комплета оброка индивидуалних,

Прилог бр. 3 − Изглед штампе на ПЕ амбалажи.

· Тактичко технички захтеви за комплет за загревање оброка индивидуалних број 337-3 од 18.03.2013. године,
· СОРС 5910/98, Сир топљени у лименци, 

· Техничка спецификација Управе за општу логистику СМР МО за Готово јело – соте од јунетине у грашку инт. бр. 1213-3 од 16.11.2012. године.
ПРИЛОЗИ

[image: image17.emf]
ТАКТИЧКО-ТЕХНИЧКИ  ЗАХТЕВИ  (ТТЗ)  ЗА  

КОМПЛЕТ ОБРОКА ИНДИВИДУАЛНИХ
1. Предмет ТТЗ-а
Предмет овог ТТЗ-а су полазни захтеви за утврђивање састава, структуре, квалитета, начина означавања, карактеристика појединачног и збирног паковања, проверу квалитета, рокова чувања и складиштење Комплета оброка индивидуалних, у даљем тексту комплет.
 2.  Намена 
Комплет треба да обезбеди задовољење дневних енергетских и биолошких потреба људства приликом извршавања сложених наменских задатака Војске Србије, по квалитету и квантитету, као и да има одговарајућа сензорна  својства (боја, мирис, укус, изглед) својствен за животне намирнице које су прописане овим ТТЗ.

3.  Структура компоненти

3.1. Структура комплета састоји се од животних намирница, које су хигијенски исправне и задовољавају одредбе Закона о безбедности хране („Службени гласник РС“, бр. 41/09) и важећих правилника о квалитету намирница.
3.1.1. Компоненте оброка

	Р. бр.
	Назив производа
	Нето маса

(g)
	Тип

амбалаже

	
	
	
	

	69. 
	Јетрена паштета
	75
	алуфолија

	70. 
	Пилећа паштета
	75
	алуфолија

	71. 
	Паштета са шунком
	75
	алуфолија

	72. 
	Чајна паштета
	75
	алуфолија

	73. 
	Јунећа паштета
	75
	алуфолија

	74. 
	Месни нарезак
	150
	конзерва (бели лим)

	75. 
	Говеђи нарезак
	150
	конзерва (бели лим)

	76. 
	Пилећи нарезак
	150
	конзерва (бели лим)

	77. 
	Рибља паштета-толстолобик
	75
	алуфолија

	78. 
	Рибља паштета-шаран
	75
	алуфолија 

	79. 
	Говеђи гулаш
	400
	алуфолија

	80. 
	Пасуљ са сланином и свињским месом
	400
	алуфолија

	81. 
	Пасуљ са фашираном шницлом
	400
	алуфолија

	82. 
	Пасуљ са кобасицом
	400
	алуфолија

	83. 
	Грашак са свињским месом
	400
	алуфолија

	84. 
	Грашак са пилећим месом
	300
	алуфолија

	85. 
	Домаћа сарма 
	400
	алуфолија

	86. 
	Пуњена паприка
	400
	алуфолија

	87. 
	Ћуфте у парадаиз сосу
	400
	алуфолија

	88. 
	Фаширана шницла са боранијом
	400
	алуфолија

	89. 
	Свињски паприкаш
	400
	алуфолија

	90. 
	Пилећи паприкаш
	400
	алуфолија

	91. 
	Фаширана шницла са грашком
	400
	алуфолија

	92. 
	Фаширана шницла са пиринчем
	400
	алуфолија

	93. 
	Ђувеч са свињским месом
	400
	алуфолија

	94. 
	Ђувеч са пилећим месом
	300
	алуфолија

	95. 
	Купус са сланином
	400
	алуфолија

	96. 
	Соте од јунетине у грашку
	400
	алуфолија

	97. 
	Шпагети на болоњски начин
	400
	алуфолија

	98. 
	Боранија са свињским месом
	400
	алуфолија

	99. 
	Двопек
	100
	ПП фолија

	100. 
	Интегрални двопек
	100
	ПП фолија

	101. 
	Инстант кафа са шећером (варијанта 3у1)
	18
	триплекс фолија

	102. 
	Инстант кафа без шећера (варијанра 2у1)
	12
	триплекс фолија

	103. 
	Инстант чај брусница са витамином C, воћни
	12
	триплекс фолија

	104. 
	Инстант чај нар са плодом зове, воћни
	12
	триплекс фолија

	105. 
	Инстант чај шипак са боровницом, воћни
	12
	триплекс фолија

	106. 
	Инстант чај јабука са циметом, воћни
	12
	триплекс фолија

	107. 
	Инстант чај шипак-цвекла са малином, воћни
	12
	триплекс фолија

	108. 
	Инстант чај дуња јабука са мултивитамином, воћни
	12
	триплекс фолија

	109. 
	Инстант зелени чај са поморанџом и кофеином
	12
	триплекс фолија

	110. 
	Инстант црни чај са лимуном, са кофеином
	12
	триплекс фолија

	111. 
	Инстант чај (комбинација црног чаја, мате чаја и ђумбира)
	12
	триплекс фолија

	112. 
	Инстант напитак – лимун мултивитамин
	12
	триплекс фолија

	113. 
	Инстант напитак – поморанџа мултивитамин
	12
	триплекс фолија

	114. 
	Пире од јабука, без шећера
	100
	алуфолија

	115. 
	Пире од јабука са шљивом, без шећера
	100
	алуфолија

	116. 
	Пире од јабука са шаргарепом, без шећера
	100
	алуфолија

	117. 
	Пире (умак) од тиквица
	100
	алуфолија

	118. 
	Какао крем
	50
	алуфолија

	119. 
	Ајвар екстра (од 100% печене  паприке)
	100
	алуфолија

	120. 
	Ајвар са поврћем
	100
	алуфолија

	121. 
	Пинђур
	100
	алуфолија

	122. 
	Пире од јабука са малином
	100
	алуфолија

	123. 
	Пире од јабука са шљивом
	100
	алуфолија

	124. 
	Пире од јабука са кајсијом
	100
	алуфолија

	125. 
	Пире од јабука са бресквом
	100
	алуфолија

	126. 
	Мармелада од кајсије
	30
	алуфолија

	127. 
	Мармелада од брескве
	30
	алуфолија

	128. 
	Мармелада од шљиве
	30
	алуфолија

	129. 
	Мармелада од купине
	30
	алуфолија

	130. 
	Мармелада од шипка
	30
	алуфолија

	131. 
	Сир топљени
	100
	алуфолија

	132. 
	Мед
	25
	Пл/Алуфолија 

	133. 
	Бомбоне компримати
	28
	Папир/алуфолија


3.1.2. Комплет индивидуалних оброка се израђује у  десет типова (Прилог бр. 1).

3.1.3. Од десет дефинисаних варијанти два типа су израђене без свињског меса (варијанте 9 и 10).

3.1.4. Енергетска вредност Комплета индивидуалних резерви хране је најмање 14000 kJ (3346 kcal) за сваку дефинисану варијанту.
3.1.5. Укупна бруто тежина оброка износи око 2.000 g.
3.1.6. Комплет индивидуалних оброка мора да садржи и комплет за загревање оброка индивидуалних и влажне марамице.

3.1.7. Комплет за индивидуално загревање оброка индивидуалних се израђује по Тактичко техничком захтеву број 337 -3.
3.1.8. Комплет треба да садржи четири влажне марамице појединачно упаковане.
4. Захтеви квалитета

Захтеви за квалитет појединачних компоненти артикала хране комплета дати су у прилогу 2.

Поред наведених захтева из прилога 2, квалитет компоненти који су предмет овог ТТЗ-а, морају одговарати одредбама следећих прописа и то: 

· Сир топљени у лименци, СОРС 5910/98,

· Готово јело -соте од јунетине у грашку, Техничка спецификација инт. бр. 1213-3 од 16.11.2012. год., 



· Правилника о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производа од меса (''Службени гласник РС'', број 31/12), 



· Правилник о квалитету и другим захтевима за рибу, ракове, шкољкаше, морске јежеве, морске краставце, жабе, корњаче, пужеве и њихове производе (''Службени лист СРЈ'' бр. 6/03), 
· Правилника о квалитету жита, млинских и пекарских производа, тестенина и брзо смрзнутих теста ("Службени лист СРЈ'', бр. 52/95, ''Службени лист СЦГ'', број 56/03 и ''Службени лист СЦГ'', број 4/04), 


· Правилника о квалитету производа од воћа, поврћа, печурки и пектинских препарата (''Службени лист СФРЈ'' бр. 1/79, 20/82, 39/89, 74/90 и 46/91, ''Службени лист СРЈ'' бр. 33/95 и 58/95 и ''Службени лист СЦГ'' бр. 56/03, 4/04 и 12/05), 
· Правилник о квалитету сирове кафе, производа од кафе, сурогата кафе и сродних производа (“Сл. гласник РС”, бр. 54/2012),

· Правилник о условима у погледу здравствене исправности дијететских намирница које се могу стављати у промет ("Службеном листу СФРЈ", бр. 4/85, 70/86, 69/91, “Службени лист СЦГ”, бр. 56/2003 – др. правилник и “Сллужбени гласник РС”, бр. 35/2008),

· Правилник о здравственој исправности дијететских производа (“Службени гласник РС”, бр. 45/2010, 27/2011 и 50/2012),
· Правилник о квалитету и другим захтевима за какао производе, чоколадне производе, производе сличне чоколадним и крем-производе ("Службеном листу СЦГ", бр.1/2005),

·  Правилник о квалитету производа од млека и стартер култура („Службени гласник  РС“ бр. 33/2010 и 69/2010),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за мед, друге пчелиње производе, препарате на бази меда и других пчелињих производа ("Службени лист СЦГ", бр. 45/2003),

· Правилник о квалитету и другим захтевима за бомбонске производе ("Службеном листу СЦГ", бр. 63/2004),

· Правилника о квалитету чаја, биљног чаја и њихових производа (''Службени гласник РС'' бр. 4/12), уз примену:


· Правилника о количинама пестицида, метала и металоида и других отровних супстанција, хемиотерапеутика, анаболика и других супстанција који се могу налазити у намерницама (''Службени лист СРЈ'' бр. 5/92, 11/92 и 32/02 и ''Службени гласник РС'', број 25/10 и 28/11), 

· Правилник о квалитету и условима употребе адитива у намирницама и о другим захтевима за адитиве и њихове мешавине ("Службени лист СЦГ", бр. 56/2003, 4/2004 - др. правилник, 5/2004 - испр. и 16/2005),
· Правилника о општим и посебним условима хигијене хране у било којој фази производње, прераде и промета (''Службени гласник РС'', број 72/10),
· Правилник о условимау погледу здравствене исправности предмета опште употребе који се могу стављати у промет ("Службени лист СФРЈ", бр. 26/83,61/84,56/86,50/89,18/91)  
· Закона о безбедности хране (''Службени гласник РС'', број 41/09). 

5.  Паковање и означавање
Паковање комплета изводи се тако да обезбеђује: економичност паковања, економичност транспорта, заштиту од влаге и механичког оштећења.

5.1. Паковање појединачних компоненти оброка

5.1.1. Појединачне компоненте се пакују у амбалажу према типу, као што је приказано у табели 3.1.1. Ближе објашњење амбалаже за сваку појединачну компоненту дато је у прилогу бр. 2.
5.1.2 Означавање појединачних компоненти се врши у складу са важећим Правилником о декларисању и означавању упакованих намирница („Службени лист СЦГ“, бр. 4/04, 12/04, и 48/04)

5.2. Паковање комплета

5.2.1. Све појединачне компоненте комплета се пакују у амбалажу од трослојне валовите лепенке дебљине 1,60 mm, површинске масе 380 g/m2, оквирних унутрашњих димензија 290х170х85mm.
5.2.3. Означавање комплета врши се етикетом на којој стоје јасно уочљиви следећи подаци:

· назив и тип оброка,

· рок употребе, (употребљиво до),

· услове складиштења,
· назив и адреса субјекта који пакује комплет.
5.2.4. Комплет се херметички затвара у полиетиленску врећу, светло зелене боје по узорку, дебљине 0,15 mm ± 5%, са прорезаном ручицом. Затварање полиетиленске врећице са врши варењем.

5.2.5. Означавање на полиетиленској врећици врши се штампом црне боје. На коме треба да стоје јасно уочљиви следећи податци:

- назив и тип оброка

- рок употребе (употребљиво до)

- састав оброка 

- услове складиштења

Изглед штампе на ПЕ амбалажи дат је у прилогу 3.

5.3. Збирно паковање

5.3.1. Кутије за збирно паковање комплета се израђују од петослојне валовите лепенке. У једну кутију се пакује десет индивидуалних оброка истог типа и истог рока употребе. Кутија са упакованим оброцима мора бити облепљена на саставима самолепљивом пластичном траком ширине 50  mm, и на два места попречно повезана армираном пластичном траком ширине 10 mm.
5.3.2. Означавање збирног паковаања

Збирно паковање мора бити видно обележено етикетом, која садржи следеће податке:

· назив и тип оброка, 

· број комада, 

· рок употребе, (употребљиво до),
· услове складиштења,

· назив и седиште субјекта који пакује комплет.

6. Језик
6.1. Означавање на свим типовима амбалаже мора бити јасно и уочљиво написана ћирилицом, на српском језику.

6.2. Означавање, по потреби поред српског језика, може бити и на енглеском језику што се посебно регулише уговором.

7. Рок трајања
7.1. Од датума производње појединачних компоненти до тренутка паковања у комплет не сме проћи више од 60 дана.
7.2. У условима правилног складиштења, рок употребе намирница које улазе у састав оброка од момента паковања у комплет је минимум две године.

8. Складиштење

Складишне просторије треба да буду наменске, односно суве, чисте, проветрене, као и опремљене обавезном опремом, према постојећим прописима (термометар, хигрометар, стубне палете и друго). Складиштење вршити на температури од 2 до 25оС и релативне влажности до 70%.

9.  Стандардизација

Обавезна је израда стандарда за Комплет индивидуалних резерви хране, као и недостајуће пратеће стандарде за поједине компоненте комплета (Комплет за индивидуално загревање хране).

 Прилози:

Прилог бр. 1 − Састав комплета оброка индивидуалних по варијантама (1-10),

Прилог бр. 2 − Захтеви за квалитет компоненти комплета оброка индивидуалних,

Прилог бр. 3 − Изглед штампе на ПЕ амбалажи.
























Прилог бр.1

САСТАВ КОМПЛЕТА ОБРОКА ИНДИВИДУАЛНОГ

	тип
	Доручак
	Ужина
	Ручак
	Дневни додатак
	Вечера
	Ноћни додатак
	Замена за хлеб
	Остало

	1
	Јетрена 
паштета

(2х75g)
	Пире од јабука са шаргарепом (100g)
	Пуњена паприка(400g)
	Какао крем (2х50g)
	Ђувеч са свињским месом (400g)
	Мармелада од

купине (30g)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	
	Сир топљени
(100g)
	Инстант чај (шипак 

са боровницом)
	Мед (2х25g)
	Инстант кафа 3у1
	Пинђур (100g)
	Инстант чај (дуња, јабука са 

мултивитамином)
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант кафа
 2у1
	
	Инстант напитак лимун мултивитамин
	
	
	
	
	Kомплет за загревање

хране

	2
	Пилећи нарезак 

(150g)
	Пире од јабука са

шљивом (100g)
	Домаћа сарма (400g)
	Мед (2х25 g)
	Свињски паприкаш

(400g)
	Мармелада од 

брескве(30g)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	
	Сир топљени
(100g)
	Инстант чај (шипак-цвекла 

са малином)
	Какао крем (2х50g)
	Инстант кафа 2у1
	
	Инстант чај (нар са плодом зове)
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант кафа 3у1
	
	Инстант напитак поморанџа, мултивитамин
	
	Пире од тиквица
(100g)
	
	
	Kомплет за загревање

хране

	3
	Паштета са 

шунком (2х75g)
	Пире од јабука са

 шаргарепом (100g)
	Пасуљ са 

фашираном  шницлом (400g)
	Какао крем (2х50g)
	Грашак са пилећим месом (300g)
	Мармелада од 

кајсије(30g)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	
	Сир топљени
(100g)
	Инстант чај (дуња, јабука са 

мултивитамином)
	Пинђур(100g)
	Инстант кафа 3у1
	Мед (2х25)
	Инстант чај шипак са боровницом, воћни
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант кафа 2у1
	
	Инстант напитак лимун, мултивитамин
	
	
	
	
	Kомплет за загревање

хране

	4
	Месни нарезак

(150g)
	Пире од јабука са малином(100g)
	Грашак са свињским

 месом(400g)
	Какао крем (2х50g)
	Фаширана шницла са пиринчем(400g)
	Мед (2х25 g)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	
	Сир топљени
(100g)
	Инстант црни чај са лимуном и кофеином
	Ајвар са поврћем

(100g)
	Инстант кафа 2у1
	Мармелада од 

брескве (2х30g)
	Инстант чај (јабука са циметом)
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант кафа 3у1
	
	Инстант напитак поморанџа мултивитамин
	
	
	
	
	Kомплет за загревање

хране

	5
	Чајна 

Паштета
(2х75g)
	Пире од јабука са 

кајсијом (100g)
	Фаширана шницла са

 боранијом (400g)
	Какао крем (1х50g)
	Ћуфте у парадјз

сосу
(400g)
	Мед (2х25 g)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	
	Мармелада од

шљиве (30g)
	Инстант црни чај,

 мате чај и ђумбир
	Ајвар (100% печене

паприке) (100g)
	Инстант кафа 3у1
	Какао крем (1х50g)
	Инстант чај (брусницом са витамином С)
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант кафа 2у1
	
	Инстант напитак лимун мултивитамин
	
	
	
	
	Kомплет за загревање

хране


Прилог бр.1
САСТАВ КОМПЛЕТА ОБРОКА ИНДИВИДУАЛНОГ

	тип
	Доручак
	Ужина
	Ручак
	Дневни додатак
	Вечера
	Ноћни додатак
	Замена за хлеб
	Остало

	6
	Пилећа 
паштета

(2х75g)
	Пире од јабука са шљивом (100g)
	Пасуљ са сланином и

свињским месом (400g)
	Мед (2х25 g)
	Шпагети на болоњски начин (400g)
	Какао крем
 (1х50g)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	
	Сир топљени
(100g)
	Инстант чај (брусница са витамином С)
	Ајвар са поврћем

(100g)
	Инстант кафа 2у1
	Какао крем (1х50g)
	Инстант чај (зелени са поморанџом и кофеином)
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант кафа
 3у1
	
	Инстант напитак поморанџа мултивитамин
	
	
	
	
	Kомплет за загревање

хране

	7
	Рибља пашрета толстолобик (2х75g)
	Пире од јабука са

малином (100g)
	Пасуљ са кобасицом

(400g)
	Какао крем (2х50g)
	Боранија са свињским

 месом (400g)
	Инстант чај (дуња, јабука са мултивитамином)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	
	Мармелада од шипка (2х30 g)
	Инстант кафа 3у1
	Мед (2х25 g)
	Инстант кафа 2у1
	
	
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант чај (црни са лимуном и кофеином)
	
	Инстант напитак лимун, мултивитамин
	
	Ајвар (100% печене

паприке) (100g)
	
	
	Kомплет за загревање

хране

	8
	Рибља паштета шаран (2х75g)
	Пире од јабука са

 бресквом (100g)
	Фаширана шницла са грашком (400g)
	Мед (2х25)
	Купус са сланином

(400g)
	Какао крем (1х50g)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	
	Мармелада од кајсије (2х30g)
	Инстант кафа 2у1
	Пинђур(100g)
	Инстант кафа 3у1
	Какао крем (1х50g)
	Инстант чај (нар са плодом зове)
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант црни чај, мате чај и ђумбир
	
	Инстант напитак поморанџа, мултивитамин
	
	
	
	
	Kомплет за загревање

хране

	9
	Јунећа паштета

(2х75g)
	Пире од јабука без 

шећера  (100g)
	Говеђи гулаш (400g)
	Какао крем (1х50g)
	Ђувеч са пилећим месом (300g)
	Какао крем (1х50g)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	без свињског меса
	Мед (2х25 g)
	Инстант чај (јабука са циметом)
	Ајвар (100% печене

паприке) (100g)
	Инстант кафа 3у1
	Мармелада од 

шипка (2х30g)
	Интант чај 

(брусницом са витамином С)
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант кафа 2у1
	
	Инстант напитак лимун, мултивитамин
	
	
	
	
	Kомплет за загревање

хране

	10
	Говеђи нарезак 

(150g)
	Пире од јабука без 

шећера (100g)
	Соте од јунетине у 

грашку (400g)
	Мед (2х25 g)
	Пилећи паприкаш

(400g)
	Какао крем (1х50g)
	Двопек (100g)

 (од брашна Т 500)
	Бомбоне компримати

	без свињског меса
	Сир топљени
(100g)
	Инстант чај (зелени са поморанџом и кофеином)
	Какао крем (1х50g)
	Инстант кафа 2у1
	Пире од тиквица
(100g)
	Инстант чај шипак-цвекла 

са малином
	Интегрални двопек (100g)
	Влажне марамице

	
	Инстант кафа 3у1
	
	Инстант напитак помпранџа, мултивитамин
	
	
	
	
	Kомплет за загревање

хране


Прилог бр.2
Захтеви за квалитет компоненти Комплета оброка индивидуалних

1.  Назив производа:

     - Јетрена паштета

Производ мора бити у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по члану 150 и 105-Јетрена паштета)

1.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 75 грама

1.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	65%

	Маст, до
	30%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Садржај колагена у укупним протеинима, до
	25%

	Кухињска со, максимум 
	1,5%


1.3.  Врста амбалаже: Јетрена паштета, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
2.  Назив производа:

     - Пилећа паштета

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по члану 150 и 106-Месна паштета)

2.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 75 грама

2.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	70%

	Маст, до
	20%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Садржај колагена у укупним протеинима, до
	15%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


2.3.  Врста амбалаже: Пилећа паштета, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
3.  Назив производа:

     - Паштета са шунком

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по члану 150 и 107- за сродне производе паштетама)

3.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 75 грама

3.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	60%

	Маст, до
	35%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Садржај колагена у укупним протеинима, до
	30%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


3.3.  Врста амбалаже: Паштета са шунком, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
4.  Назив производа:

     - Чајна паштета 

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по члану 150 и 107- за сродне производе паштетама)

4.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 75 грама

4.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	60%

	Маст, до
	35%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Садржај колагена у укупним протеинима, до
	30%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


4.3.  Врста амбалаже: Чајна паштета, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року. 

5.  Назив производа:

     - Јунећа паштета 

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по члану 150 и 106- месна паштета)

5.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 75 грама

5.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	65%

	Маст, до
	35%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Садржај колагена у укупним протеинима, до
	25%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


5.3.  Врста амбалаже: Јунећа паштета, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.  

6.  Назив производа:

     - Месни нарезак 

Производ мора бити у складу са правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по члану 150 и 148- Месни доручак.
6.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 150 грама

6.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	70%

	Маст, до
	25%

	Беланчевине, минимум
	11%

	Угљени хидрати, до
	3,5%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


6.3. Врста амбалаже: Месни нарезак мора бити упакована у лименке пречника 73 mm са „easy open“ отварањем, направљене од белог електролитичког лима ознаке Е 5,6/5,6. Све унутрашње површине лименки морају бити лакиране сивим алуминијумом пигментираним лаком са најмањом вредношћу површинске масе од 6 g/m2 . Све спољашње површине лименке од белог лима, које нису литографисане, морају бити лакиране златним транспарентним лаком са најмањом вредношћу површинске масе од 5 g/m2 . Овакве лименке морају обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
7.  Назив производа:

     - Говеђи нарезак 

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по члану 150 и 148- Месни доручак)

7.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 150 грама

7.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	75%

	Маст, до
	20%

	Беланчевине, минимум
	10%

	Угљени хидрати, до
	3,6%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


7.3. Врста амбалаже: Говеђи нарезак мора бити упакована у лименке пречника 73 mm са „easy open“ отварањем, направљене од белог електролитичког лима ознаке Е 5,6/5,6. Све унутрашње површине лименки морају бити лакиране сивим алуминијумом пигментираним лаком са најмањом вредношћу површинске масе од 6 g/m2 . Све спољашње површине лименке од белог лима, које нису литографисане, морају бити лакиране златним транспарентним лаком са најмањом вредношћу површинске масе од 5 g/m2 . Овакве лименке морају обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
8.  Назив производа:

     - Пилећи нарезак 

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по члану 150 и 148- Месни доручак)

8.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 150 грама

8.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	72%

	Маст, до
	20%

	Беланчевине, минимум
	11%

	Угљени хидрати, до
	3,5%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


8.3.  Врста амбалаже: Пилећи нарезак мора бити упакована у лименке пречника 73 mm са „easy open“ отварањем, направљене од белог електролитичког лима ознаке Е 5,6/5,6. Све унутрашње површине лименки морају бити лакиране сивим алуминијумом пигментираним лаком са најмањом вредношћу површинске масе од 6 g/m2 . Све спољашње површине лименке од белог лима, које нису литографисане, морају бити лакиране златним транспарентним лаком са најмањом вредношћу површинске масе од 5 g/m2 . Овакве лименке морају обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
9.  Назив производа:

     - Рибља паштета толстолобик

(Производ у складу са Правилником о квалитету и другим захтевима за рибе, ракове, шкољкаше, морске јежеве, морске краставце, жабе, корњаче, пужеве и њихове производе "Службеном листу СРЈ", бр. 6/2003, по члану 104,105 и 106 Рибље паштете од слатководне беле рибе)

9.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 75 грама

9.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	70%

	Маст, до
	25%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


9.3. Врста амбалаже: Рибља паштета толстолобик мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
10.  Назив производа:

     - Рибља паштета шаран

(Производ у складу са Правилником о квалитету и другим захтевима за рибе, ракове, шкољкаше, морске јежеве, морске краставце, жабе, корњаче, пужеве и њихове производе "Службеном листу СРЈ", бр. 6/2003, по члану 104,105 и 106 Рибље паштете од слатководне беле рибе)

10.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 75 грама

10.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	70%

	Маст, до
	28%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


10.3. Врста амбалаже: Рибља паштета шаран мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
11.  Назив производа:

     - Говеђи гулаш

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

11.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

11.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


11.3. Врста амбалаже: Говеђи гулаш мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
12.  Назив производа:

     - Пасуљ са сланином и свињским месом

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

12.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

12.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	70%

	Маст, до
	20%

	Беланчевине, минимум
	7%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


12.3. Врста амбалаже: Пасуљ са сланином и свињским месом, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
13.  Назив производа:

     - Пасуљ са фашираном шницлом

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

13.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

13.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	75%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	7%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


13.3. Врста амбалаже: Пасуљ са фашираном шницлом, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
14.  Назив производа:

     - Пасуљ са кобасицом

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

14.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

14.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	75%

	Маст, до
	20%

	Беланчевине, минимум
	7%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


14.3. Врста амбалаже: пасуљ са кобасицом, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
15.  Назив производа:

     - Грашак са свињским месом

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

15.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

15.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	7%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


15.3. Врста амбалаже: Грашак са свињским месом, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
16.  Назив производа:

     - Грашак са пилећим месом

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

16.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 300 грама

16.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	83%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	7%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


16.3. Врста амбалаже: Грашак са пилећим месом, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
17.  Назив производа:

     - Домаћа сарма

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

17.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

17.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	6%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


17.3. Врста амбалаже: Домаћа сарма, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
18.  Назив производа:

     - Пуњена паприка

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

18.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

18.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	6%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


18.3. Врста амбалаже: Пуњена паприка, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
19.  Назив производа:

     - Ћуфте у парадаиз сосу

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

19.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

19.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	77%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	6%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


19.3. Врста амбалаже: Ћуфте у парадаиз сосу, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
20.  Назив производа:

     - Фаширана шницла са боранијом

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

20.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

20.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	83%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	6%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


20.3. Врста амбалаже: Фаширана шницла са боранијом, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
21.  Назив производа:

     - Свињски паприкаш

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

21.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

21.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	82%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	7%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


21.3. Врста амбалаже: Свињски паприкаш, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
22.  Назив производа:

     - Пилећи паприкаш

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

22.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

22.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	85%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


22.3. Врста амбалаже: пилећи паприкаш, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
23.  Назив производа:

     - Фаширана шницла са грашком

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

23.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

23.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	7%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


23.3. Врста амбалаже: Фаширана шницла са грашком, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
24.  Назив производа:

     - Фаширана шницла са пиринчем

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

24.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

24.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	6%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


24.3. Врста амбалаже: Фаширана шницла са пиринчем, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
25.  Назив производа:

     - Ђувеч са свињским месом

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

25.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

25.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	10%

	Беланчевине, минимум
	6,5%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


25.3. Врста амбалаже: Ђувеч са свињским месом, мора бити упакована у херметички затвореним посудама направљеним од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
26.  Назив производа:

     - Ђувеч са пилећим месом

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

26.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 300 грама

26.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	7%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


26.3. Врста амбалаже: Ђувеч са пилећим месом, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
27.  Назив производа:

     - Купус са сланином

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

27.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

27.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	20%

	Беланчевине, минимум
	5%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


27.3. Врста амбалаже: Купус са сланином, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
28.  Назив производа:

     - Соте од јунетине у грашку

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви и техничком спецификацијом Управе за општу логистику СМР МО  инт. бр. 1213-3 од 16.11.2012. год.).
28.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

28.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	70%

	Маст, до
	12%

	Беланчевине, минимум
	9%

	Кухињска со, максимум
	2%


28.3. Врста амбалаже: Соте од јунетине у грашку мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
29.  Назив производа:

     - Шпагети на болоњски начин 

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

29.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

29.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	80%

	Маст, до
	15%

	Беланчевине, минимум
	6%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


29.3. Врста амбалаже: Шпагети на болоњски начин, морају бити упаковане у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
30.  Назив производа:

     - Боранија са свињским месом 

( Производ у складу са Правилником о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производa од меса „Службеном гласнику Републике Србије”  број 31/12, по тачки 8 - захтеви за квалитет конзерви од меса, члану 151- Захтев за квалитет јела од меса у конзерви)

30.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 400 грама

30.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	85%

	Маст, до
	12%

	Беланчевине, минимум
	6%

	Кухињска со, максимум
	1,5%


30.3. Врста амбалаже: Боранија са свињским месом, мора бити упакована у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 120 µm ±9,6 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
31. Назив производа:

- Двопек (од брашна Т-500)
( Производ у складу са правилником о квалитету жита, млинских и пекарских производа, тестенина и брзо смрзнутих теста ("Службеном листу СРЈ", бр. 52/95), по члану 105). 

31.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

31.2. Карактеристике и хемијски састав:

	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Димензије кришке

(мерено у средишњем делу кришке)
	Дужина 6,5 cm ± 5%

Ширина 6,5 cm ± 5%

Висина 1,0 cm ± 5%

	1.2.
	Укус и мирис
	Пријатан, својствен, при жвакању двопек је хрскав, сув и постепено омекшава

	1.3.
	Боја средине
	Уједначене румене боје

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Вода, максимум                               
	5%

	2.2.
	Маст, минимум
	3,5%

	2.3.
	Беланчевине, минимум
	5%

	2.4.
	Кухињска со, максимум
	1,5%


31.3. Врста амбалаже: Полипропиленска фолија.

32. Назив производа:

- Интегрални двопек 

( Производ у складу са правилником о квалитету жита, млинских и пекарских производа, тестенина и брзо смрзнутих теста ("Службеном листу СРЈ", бр. 52/95), по члану 105). 

32.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

32.2. Карактеристике и хемијски састав:

	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Димензије кришке

(мерено у средишњем делу кришке)
	Дужина 6,5 cm ± 5%

Ширина 6,5 cm ± 5%

Висина 1,0 cm ± 5%

	1.2.
	Укус и мирис
	Пријатан, својствен, при жвакању двопек је хрскав, сув и постепено омекшава

	1.3.
	Боја средине
	Уједначене румено смеђе боје

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Вода, максимум                               
	5%

	2.2.
	Маст, минимум
	3,5%

	2.3.
	Беланчевине, минимум
	6%

	2.4.
	Кухињска со, максимум
	1,5%


32.3. Врста амбалаже: Полипропиленска фолија.

33. Назив производа:

- Инстант кафа са шећером (варијанта 3у1)

( Производ у складу са Правилником о квалитету сирове кафе, производа од кафе, сурогата кафе и сродних производа, “Сл. гласник РС”, бр. 54/2012).

33.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 18 грама

33.2. Карактеристике и хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	4%

	Укупни шећери, до
	80%

	Растворљивост
	99,9%


33.3. Врста амбалаже: Триплекс фолија
34. Назив производа:

- Инстант кафа без шећера (варијанта 2 у 1)
( Производ у складу са Правилником о квалитету сирове кафе, производа од кафе, сурогата кафе и сродних производа, “Сл. гласник РС”, бр. 54/2012).

34.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 12 грама

34.2. Карактеристике и хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	Вода, максимум                               
	4%

	Укупни шећери, до
	25%

	Растворљивост
	99,9%


34.3. Врста амбалаже: Триплекс фолија
35. Назив производа:

	· Инстант чај брусница са витамином C, воћни

	· Инстант чај нар са плодом зове, воћни

	· Инстант чај шипак са боровницом, воћни

	· Инстант чај јабука са циметом, воћни

	· Инстант чај шипак-цвекла са малином, воћни

	· Инстант чај дуња јабука са мултивитамином, воћни

	· Инстант зелени чај са поморанџом и кофеином

	· Инстант црни чај са лимуном, са кофеином

	· Инстант енергетски чај (комбинација црног чаја, мате чаја и ђумбира)


( Производ у складу са правилником о квалитету чаја, биљног чаја и њихових производа, „Службени гласнику РС“, број 4/12).

35.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 12 грама

35.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Изглед и боја
	Инстант биљни чај у гранулама, чврсте и растресите конзистенције, боје својствене сировини која је декларисана.

	1.2.
	Укус и мирис
	Укус умерено сладак, освежавајуће кисео, мирис пријатан, својствен сировини која ја декларисана.

	1.3.
	Растворљивост, минимум
	95%

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Вода, максимум                               
	8%

	2.2.
	Садржај укупних шећера, до
	95%

	2.3.
	Вештачке боје 
	Нису дозвољене


35.3. Врста амбалаже: Триплекс фолија
36. Назив производа:

	· Инстант напитак – лимун мултивитамин

	· Инстант напитак – поморанџа мултивитамин


(Производ у складу са Правилниом о условима у погледу здравствене исправности дијететских намирница које се могу стављати у промет ("Службеном листу СФРЈ", бр. 4/85, 70/86, 69/91, “Службени лист СЦГ”, бр. 56/2003 – др. правилник и “Сллужбени гласник РС”, бр. 35/2008) и Правилником о здравственој исправности дијететских производа (“Службени гласник РС”, бр. 45/2010, 27/2011 и 50/2012), члан 73-83).

36.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 12 грама

36.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Изглед и боја
	Инстант освежавајући напитак у гранулама, чврсте и растресите конзистенције, боје својствене сировини која је декларисана.

	1.2.
	Укус и мирис
	Укус умерено сладак, освежавајуће кисео, мирис пријатан, својствен сировини која ја декларисана.

	1.3.
	Растворљивост, минимум
	95%

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Вода, максимум                               
	8%

	2.2.
	Садржај укупних шећера, до
	95%

	2.2.
	Вештачке боје 
	Нису дозвољене


Напомена: Садржај витамина минимум 40% од ПДУ (препорученог дневног уноса).

36.3. Врста амбалаже: Триплекс фолија

37. Назив производа:

- Пире од јабука без шећера

( Производ у складу са правилником о квалитету производа од воћа, поврћа печурки и пектинских препарата ("Службени лист СФРЈ", бр. 1/79, 20/82, 74/90 и 46/91, „Службени лист СРЈ“ бр.33/95 и 58/95 и „Службени лист СЦГ“ бр. 56/03, 4/04 и 12/05).

37.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

37.2. Карактеристике и састав:

	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Боја, мирис и укус
	Морају бити својствени воћу од кога је пире направљен.

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај суве материје (мерено рефрактометром на 200С),  минимум
	14%

	2.2.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


37.3. Врста амбалаже: Пире од јабука без шећера, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
38. Назив производа:

- Пире од јабука са шљивом, без шећера

( Производ у складу са правилником о квалитету производа од воћа, поврћа печурки и пектинских препарата ("Службени лист СФРЈ", бр. 1/79, 20/82, 74/90 и 46/91, „Службени лист СРЈ“ бр.33/95 и 58/95 и „Службени лист СЦГ“ бр. 56/03, 4/04 и 12/05). 

38.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

38.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Боја, мирис и укус
	Морају бити својствени воћу од кога је пире направљен.

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај суве материје (мерено рефрактометром на 200С), минимум
	14%

	2.2.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


38.3. Врста амбалаже: Пире од јабука са шљивом, без шећера, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
39. Назив производа:

- Пире од јабука са шаргарепом, без шећера

(Производ у складу са правилником о квалитету производа од воћа, поврћа печурки и пектинских препарата ("Службени лист СФРЈ", бр. 1/79, 20/82, 74/90 и 46/91, „Службени лист СРЈ“ бр.33/95 и 58/95 и „Службени лист СЦГ“ бр. 56/03, 4/04 и 12/05). 

39.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

39.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Боја, мирис и укус
	Морају бити својствени воћу и поврћу од кога је пире направљен.

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај суве материје (мерено рефрактометром на 200С), минимум
	14%

	2.2.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


39.3. Врста амбалаже: Пире од јабука са шаргарепом, без шећера, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.

40. Назив производа:

- Пире (умак) од тиквица

(Производ у складу са правилником о квалитету производа од воћа, поврћа печурки и пектинских препарата ("Службени лист СФРЈ", бр. 1/79, 20/82, 74/90 и 46/91, „Службени лист СРЈ“ бр.33/95 и 58/95 и „Службени лист СЦГ“ бр. 56/03, 4/04 и 12/05, по члану 221,222,223, - умак од поврћа, кечап и сродни производи)

40.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

40.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Боја, мирис и укус
	Морају бити својствени поврћу од кога је пире направљен.

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај суве материје производа (мерено рефрактометром на 200С),  минимум
	13%

	2.2.
	Садржај суве материје која потиче од поврћа, минимум
	5%

	2.3.
	Садржај масти, минимум
	8%

	2.4.
	Садржај NaCl, максимум
	2%

	2.5.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


40.3. Врста амбалаже: Пире од тиквица, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
41. Назив производа:

- Какао крем

(Производ у складу са правилником о квалитету и другим захтевима за какао производе, чоколадне производе, производе сличне чоколадним и крем-производе ("Службени лист СЦГ", бр.1/2005 од 07.01.2005. године.), по тачки 53, за крем производе).

41.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 50 грама

41.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Боја 
	Мркокафена, уједначена

	
	Укус и мирис  
	Укус јасно изражен, пријатан, карактеристичан за овај производ а мирис својствен

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај лешника, минимум 
	9%

	2.2.
	Укупне масти, минимум 
	28%

	2.3.
	Садржај укупне безмасне суве материје млека
	4%

	2.4.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


41.3. Врста амбалаже: Какао крем, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
42. Назив производа:

- Ајвар екстра (од 100% печене  паприке)

( Производ у складу са правилником о квалитету производа од воћа, поврћа печурки и пектинских препарата ("Службени лист СФРЈ", бр. 1/79, 20/82, 74/90 и 46/91, „Службени лист СРЈ“ бр.33/95 и 58/95 и „Службени лист СЦГ“ бр. 56/03, 4/04 и 12/05, по члану 184 и 185). 

42.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

42.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Изглед и боја, 
	Уједначеног изгледа, без издвајања течности, мазиве конзистенције, боја треба да одговара боји употребљеног поврћа.

	1.2.
	Мирис и укус
	Без страних укуса и мириса, без горчине

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај суве материје (мерено рефрактометром на 200С),  минимум
	13%

	2.2.
	Садржај натријум хлорида, максимум
	2%

	2.3.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


42.3. Врста амбалаже: Ајвар екстра (од 100% печене паприке), мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
43. Назив производа:

- Ајвар са поврћем

( Производ у складу са правилником о квалитету производа од воћа, поврћа печурки и пектинских препарата ("Службени лист СФРЈ", бр. 1/79, 20/82, 74/90 и 46/91, „Службени лист СРЈ“ бр.33/95 и 58/95 и „Службени лист СЦГ“ бр. 56/03, 4/04 и 12/05, по члану 185а и 185б). 

43.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

43.2. Карактеристике и састав:

	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.


	Изглед и боја, 
	Уједначеног изгледа, без издвајања течности, мазиве конзистенције, боја треба да одговара боји употребљеног поврћа.

	1.2.
	Мирис и укус
	Без страних укуса и мириса, без горчине

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај суве материје (мерено рефрактометром на 200С),  минимум
	13%

	2.2.
	Садржај натријум хлорида, максимум
	2%

	2.3.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


43.3. Врста амбалаже: Ајвар са поврћем, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
44. Назив производа:

- Пинђур

( Производ у складу са правилником о квалитету производа од воћа, поврћа печурки и пектинских препарата ("Службени лист СФРЈ", бр. 1/79, 20/82, 74/90 и 46/91, „Службени лист СРЈ“ бр.33/95 и 58/95 и „Службени лист СЦГ“ бр. 56/03, 4/04 и 12/05).

44.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

44.2. Карактеристике и састав:

	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Изглед и боја, 
	Уједначеног изгледа, без издвајања течности, мазиве конзистенције, боја треба да одговара боји употребљеног поврћа.

	1.2.
	Мирис и укус
	Без страних укуса и мириса, без горчине

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај суве материје (мерено рефрактометром на 200С),  минимум
	12%

	2.2.
	Садржај натријум хлорида, максимум
	2%

	2.3.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


44.3. Врста амбалаже: Пинђур, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
45. Назив производа:

	· Пире од јабука са малином

	· Пире од јабука са шљивом

	· Пире од јабука са кајсијом

	· Пире од јабука са бресквом


( Производ у складу са правилником о квалитету производа од воћа, поврћа печурки и пектинских препарата ("Службени лист СФРЈ", бр. 1/79, 20/82, 74/90 и 46/91, „Службени лист СРЈ“ бр.33/95 и 58/95 и „Службени лист СЦГ“ бр. 56/03, 4/04 и 12/05). 

45.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

45.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Боја, мирис и укус
	Морају бити својствени воћу од кога је пире направљен.

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај суве материје (мерено рефрактометром на 200С),  минимум
	18%,

	2.3.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


Напомена: производи су са додатим шећером до 10% рачунато на готов производ.

45.3. Врста амбалаже: Производ мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
46. Назив производа:

	· Мармелада од кајсије

	· Мармелада од брескве

	· Мармелада од шљиве

	· Мармелада од купине

	· Мармелада од шипка


( Производ у складу са правилником о квалитету производа од воћа, поврћа печурки и пектинских препарата ("Службени лист СФРЈ", бр. 1/79, 20/82, 74/90 и 46/91, „Службени лист СРЈ“ бр.33/95 и 58/95 и „Службени лист СЦГ“ бр. 56/03, 4/04 и 12/05, по члану 80 до 85). 

45.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 30 грама

45.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Боја, мирис и укус
	Својствени воћу од кога је произведена, да није загорела и да не показује знаке врења 

	1.2.
	Изглед
	Хомогене, желиране структуре, без искристалисаног шећера и без синерезе.

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Садржај суве материје (мерено рефрактометром на 200С), минимум
	67%

	
	Садржај суве материје која потиче од воћа, минимум
	9%

	2.2
	Садржај пепела нерастворљивог у НСl, максимум
	0,05%

	2.3.
	Вештачке боје
	Нису дозвољене


45.3. Врста амбалаже: Мармеладе морају бити упаковане у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
Напомена: Мармеладе могу бити упаковане и у пластична посудица са  поклопцем од алуминијумске фолије, затворена термозаваривањем под условом да обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
46. Назив производа:

- Сир топљени стерилисани

Производ мора бити у складу са СОРС 5910/98, Сир топљени у лименци (осим у делу који се односи на амбалажу и величину индивидуалног паковања а која може бити одговарајућег СРПС квалитета, с тим да примењена амбалажа обезбеди захтевани рок употребе предвиђен напред наведеним стандардима) и Правилником о квалитету производа од млека и стартер култура („Службени гласник  РС“ бр. 33/2010 и 69/2010),

45.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 100 грама

45.2. Карактеристике и састав:
	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1.
	Сензорне карактеристике
	

	1.1.
	Изглед и боја
	Садржај мора бити гладак, светложуте боје, густопастозне и мазиве структуре, без грудвица, шупљина и слојевитости.

	1.2.
	Мирис и укус
	Пријатни, благо пикантни 

	2.
	Хемијске карактеристике
	

	2.1.
	Вода, максимално
	55%

	2.2
	Маст у сувој материји, најмање
	45%

	2.3.
	pH
	5,3 до 5,8

	
	Кухињска со, максимално
	2,5%


Напомена: Дозвољава се одступање горње границе pH до 6.
45.3. Врста амбалаже: Сир топљени стерилисани, мора бити упакован у херметички затвореним посудама од алуминијумске фолије дебљине 90 µm ±7,2 µm, унутрашње површине посудице  превучене су слојем полипропилена дебљине 50 µm ±5 µm, спољне површине посудица лакиране су златним заштитним лаком површинске масе 3 g/m² ±0,5 g/m². Посудице се затварају термоваром. Ова посудица мора обезбедити артикал од расипања и квара у гарантном року.
46. Назив производа:

- Мед

( Производ у складу са правилником о квалитету и другим захтевима за мед, друге пчелиње производе, препарате на бази меда и других пчелињих производа ("Службени лист СЦГ", бр. 45/2003)

46.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 25 грама

46.2. Хемијски састав:

	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	Редукујући шећери                               
	мин. 65%

	Сахароза 
	макс. 5%

	Вода 
	макс. 20%

	Материје нерастворне у води
	макс.0,10%

	Минералне материје
	макс.0,50%

	Укупна киселост
	макс.40 mmol/1000g

	Активност дијастазе
	мин. 8

	Садржај хидроксиметилфурфурала
	макс. 40 mg/kg


46.3. Врста амбалаже: Пластична посудица затворена термозаваривањем са  поклопцем од алуминијумске фолије.

47. Назив производа:

- Бомбоне компримати

( Производ у складу са правилником о квалитету и другим захтевима за бомбонске

Производе ("Службеном листу СЦГ", бр. 63/2004 од 31.12.2004. године), по члану 22).

47.1. Нето маса индивидуалног паковања производа износи : 28 грама

47.2. Хемијски састав:

	Ред.бр.
	Карактеристике производа
	Вреднисти и границе прихватљивости

	1
	Сува материја, најмање
	91%


47.3. Врста амбалаже: Папир/алуфолија.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 1

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1.
	Јетрена паштета
	75
	2

	2.
	Сир топљени стерилисани
	100
	1

	3.
	Пуњена паприка
	400
	1

	4.
	Ђувеч са свињским месом
	400
	1

	5.
	Двопек (од брашна Т-500)
	100
	1

	6.
	Интегрални двопек
	100
	1

	7.
	Пинђур
	100
	1

	8.
	Пире од јабука са шаргарепом
	100
	1

	9.
	Мед
	25
	2

	10.
	Какао крем
	50
	2

	11.
	Мармелада од купине
	30
	1

	12.
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	13.
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	14.
	Инстант чај (шипак са боровницом)
	12
	1

	15.
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин)
	12
	1

	16.
	Инстант чај (дуња, јабука са мултивитамином)
	12
	1

	17.
	Бомбоне компримати
	28
	1

	18.
	Влажне марамице
	
	4

	19.
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 2

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1.
	Пилећи нарезак
	150
	1

	2.
	Сир топљени стерилисани
	100
	1

	3.
	Домаћа сарма
	400
	1

	4.
	Свињски паприкаш
	400
	1

	5.
	Двопек (од брашна Т-500)
	100
	1

	6.
	Интегрални двопек
	100
	1

	7.
	Пире од тиквица
	100
	1

	8.
	Пире од јабука са шљивом
	100
	1

	9.
	Мед
	25
	2

	10.
	Какао крем
	50
	2

	11.
	Мармелада од брескве
	30
	1

	12.
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	13.
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	14.
	Инстант чај (шипак, цвекла са малином)
	12
	1

	15.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин)
	12
	1

	16.
	Инстант чај (нар са плодом зове)
	12
	1

	17.
	Бомбоне компримати
	28
	1

	18.
	Влажне марамице
	
	4

	19.
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 3

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1.
	Паштета са шунком
	75
	2

	2.
	Сир топљени стерилисани
	100
	1

	3.
	Пасуљ са фашираном шницлом
	400
	1

	4.
	Грашак са пилећим месом
	300
	1

	5.
	Двопек (од брашна Т-500)
	100
	1

	6.
	Интегрални двопек
	100
	1

	7.
	Пинђур
	100
	1

	8.
	Пире од јабука са шаргарепом
	100
	1

	9.
	Мед
	25
	2

	10.
	Какао крем
	50
	2

	11.
	Мармелада од кајсије
	30
	1

	12.
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	13.
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	14.
	Инстант чај (дуња, јабука са мултивитамином)
	12
	1

	15.
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин)
	12
	1

	16.
	Инстант чај (шипак са боровницом)
	12
	1

	17.
	Бомбоне компримати
	28
	1

	18.
	Влажне марамице
	
	4

	19.
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 4

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1.
	Месни нарезак
	150
	1

	2.
	Грашак са свињским месом
	400
	1

	3.
	Фаширана шницла са пиринчем
	400
	1

	4.
	Сир топљени
	100
	1

	5.
	Двопек (од брашна Т-500)
	100
	1

	6.
	Интегрални двопек
	100
	1

	7.
	Ајвар са поврћем
	100
	1

	8.
	Пире од јабука са малином
	100
	1

	9.
	Мед
	25
	2

	10.
	Какао крем
	50
	2

	11.
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	12.
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	13.
	Инстант чај (црни, са лимуном и кофеином)
	12
	1

	14.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин)
	12
	1

	15.
	Инстант чај (јабука са циметом)
	12
	1

	16.
	Бомбоне компримати
	28
	1

	17.
	Влажне марамице
	
	4

	18.
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 5

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1.
	Чајна паштета
	75
	2

	2.
	Фаширана шницла са боранијом
	400
	1

	3.
	Ћуфте у парадаиз сосу
	400
	1

	4.
	Двопек (од брашна Т-500) 
	100
	1

	5.
	Интегрални двопек
	100
	1

	6.
	Ајвар од 100% паприке
	100
	1

	7.
	Пире од јабука са кајсијом
	100
	1

	8.
	Мед
	25
	2

	9.
	Какао крем
	50
	2

	10.
	Мармелада од шљиве
	30
	1

	11.
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	12.
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	13.
	Инстант чај (црни, мате чај и ђумбир)
	12
	1

	14.
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин)
	12
	1

	15.
	Инстант чај (брусница са витамином С)
	12
	1

	16.
	Бомбоне компримати
	28
	1

	17.
	Влажне марамице
	
	4

	18.
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 6

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1.
	Пилећа паштета
	75
	2

	2.
	Пасуљ са сланином и свињским месом
	400
	1

	3.
	Шпагети на болоњски начин
	400
	1

	4.
	Сир топљени
	100
	1

	5.
	Двопек (од брашна Т-500)
	100
	1

	6.
	Интегрални двопек
	100
	1

	7.
	Ајвар са поврћем
	100
	1

	8.
	Пире од јабука са шљивом
	100
	1

	9.
	Мед
	25
	2

	10.
	Какао крем
	50
	2

	11.
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	12.
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	13.
	Инстант чај (зелени, са поморанџом и кофеином)
	12
	1

	14.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин)
	12
	1

	15.
	Инстант чај (брусница са витамином С)
	12
	1

	16.
	Бомбоне компримати
	28
	1

	17.
	Влажне марамице
	
	4

	18.
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 7

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1.
	Рибља паштета - толстолобик
	75
	2

	2.
	Пасуљ са кобасицом
	400
	1

	3.
	Боранија са свињским месом
	400
	1

	4.
	Двопек (од брашна Т-500)
	100
	1

	5.
	Интегрални двопек
	100
	1

	6.
	Ајвар од 100% печене паприке
	100
	1

	7.
	Пире од јабука са малином
	100
	1

	8.
	Мед
	25
	2

	9.
	Какао крем
	50
	2

	10.
	Мармелада од шипка
	30
	2

	11.
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	12.
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	13.
	Инстант чај (црни са лимуном и кофеином)
	12
	1

	14.
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин)
	12
	1

	15.
	Инстант чај (дуња, јабука са мултивитамином)
	12
	1

	16.
	Бомбоне компримати
	28
	1

	17.
	Влажне марамице
	
	4

	18.
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 8

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1.
	Рибља паштета – шаран
	75
	2

	2.
	Фаширана шницла са грашком
	400
	1

	3.
	Купус са сланином 
	400
	1

	4.
	Двопек (од брашна Т-500)
	100
	1

	5.
	Интегрални двопек
	100
	1

	6.
	Пинђур
	100
	1

	7.
	Пире од јабука са бресквом
	100
	1

	8.
	Мед
	25
	2

	9.
	Какао крем
	50
	2

	10.
	Мармелада од кајсије
	30
	2

	11.
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	12.
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	13.
	Инстант чај (црни, мате чај и ђумбир)
	12
	1

	14.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин)
	12
	1

	15.
	Инстант чај (нар са плодом зове)
	12
	1

	16.
	Бомбоне компримати
	28
	1

	17.
	Влажне марамице
	
	4

	18.
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 9

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1. 
	Јунећа паштета 
	75
	2

	2. 
	Говеђи гулаш
	400
	1

	3. 
	Ђувеч са пилећим месом 
	300
	1

	4. 
	Двопек (од брашна Т-500)
	100
	1

	5. 
	Интегрални двопек
	100
	1

	6. 
	Ајвар од 100% печене паприке 
	100
	1

	7. 
	Пире од јабука без шећера
	100
	1

	8. 
	Мед
	25
	2

	9. 
	Какао крем
	50
	2

	10. 
	Мармелада од шипка
	30
	2

	11. 
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	12. 
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	13. 
	Инстант чај (јабука са циметом)
	12
	1

	14. 
	Инстант напитак (лимун, мултивитамин)
	12
	1

	15. 
	Инстант чај (брусница са витамином С)
	12
	1

	16. 
	Бомбоне компримати 
	28
	1

	17. 
	Влажне марамице
	
	4

	18. 
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


Напомена: Оброк без свињског меса.

УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.

Прилог 3

ОБРОК ИНДИВИДУАЛНИ ВОЈСКЕ СРБИЈЕ

ТИП 10

	САСТАВ


	Р.бр.
	ВРСТА ПРОИЗВОДА
	маса(g)
	количина

	1.
	Говеђи нарезак
	150
	1

	2.
	Соте од јунетине у грашку
	400
	1

	3.
	Пилећи паприкаш
	400
	1

	4.
	Сир топљени
	100
	1

	5.
	Двопек (од брашна Т-500) 
	100
	1

	6.
	Интегрални двопек
	100
	1

	7.
	Пире од тиквица
	100
	1

	8.
	Пире од јабука без шећера
	100
	1

	9.
	Мед
	25
	2

	10.
	Какао крем
	50
	2

	11.
	Инстант кафа са шећером
	18
	1

	12.
	Инстант кафа без шећера
	12
	1

	13.
	Инстант чај (зелени, са поморанџом и кофеином)
	12
	1

	14.
	Инстант напитак (поморанџа, мултивитамин)
	12
	1

	15.
	Инстант чај (шипак-цвекла са малином)
	12
	1

	16.
	Бомбоне компримати
	28
	1

	17.
	Влажне марамице
	
	4

	18.
	Комплет за индивидуално загревање хране
	
	1


Напомена: Оброк без свињског меса.

УПОТРЕБЉИВО ДО: _________________

УСЛОВИ ЧУВАЊА: од +2 до +250С; макс. 70% влажности ваздуха.
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               РЕПУБЛИКА СРБИЈА

        МИНИСТАРСТВО ОДБРАНЕ

   СЕКТОР ЗА МАТЕРИЈАЛНЕ РЕСУРСЕ

    УПРАВА ЗА ОПШТУ ЛОГИСТИКУ

                      Инт. бр. 337-3
                  18.03.2013. године

                     Б Е О Г Р А Д
ТАКТИЧКО-ТЕХНИЧКИ ЗАХТЕВИ

ЗА КОМПЛЕТ ЗА ЗАГРЕВАЊЕ ОБРОКА ИНДИВИДУАЛНИХ 

1.         ПРЕДМЕТ ТАКТИЧКО-ТЕХНИЧКИХ ЗАХТЕВА
Предмет ових тактичко-техничких захтева је комплет за загревање оброка индивидуалних (скраћени назив средства: КЗОИ), у даљем тексту: комплет.
2.         НАМЕНА

Комплет је намењен за подгревање хране у војничкој порцији у теренским условима.
3.         ТАКТИЧКИ ЗАХТЕВИ
3.1.   Комплет треба да обезбеди потребну аутономност војника на бојишту што подразумева загревање хране за 1 (један) дан, односно, укупно 6 (шест) загревања дневно. Комплет мора да обезбеди сигурност и безбедност при употреби тако да корисник истовремено може да обавља друге активности или извршава борбене задатке.
3.2. Загревање хране на потребну температуру мора да буде независно од метеоролошких услова у тренутку експлоатације. 
3.3  У састав комплета улази:


- склапајуће ложиште,


- гориво (6 таблета),


- врећица за одлагање отпада,


- шибице,

- листић са упутством за руковање.

4.         ТЕХНИЧКИ ЗАХТЕВИ

4.1 Маса комплета је 170 g  ±5%.
4.2 Димензије комплета приказане су на техничком цртежу (прилог бр.1).

4.3 Температурни опсег коришћења комплета је од -30 до +50оC.
4.4 Захтеви квалитета за склапајуће ложиште
4.4.1  Конструкција склапајућег ложишта приказана је на техничком цртежу (прилог бр.2 - слика бр.1).

4.4.2 Основни материјал за израду склапајућег ложишта је челик ознаке Č.0146 или Č.0147 или Č.0148 са заштитном превлаком од цинка и накнадном заштитом лака, дебљинe 0,5 mm.

4.4.3 Удубљење за гориво приказано испрекиданом линијом на техничком цртежу (прилог бр. 1), мора да буде најмање 0,5 mm. Материјал мора да буде отпоран на температуре које при сагоревању развија гориво (за најмање 6 подгревања) тако да при употреби не долази до кривљења или прогоревања конструкције рернице.

4.4.4 Конструкција мора бити тако решена да војничка порција за јело „лежи“ стабилно на рерници и на оптималној висини за подгревање у односу на гориво (прилог бр.2 - слика бр. 2).

4.5 Захтеви за гориво

4.5.1 Једно гориво мора да подгреје оброк од 400 грама директно у војничкој пoрцији за јело, постављено на склапајуће ложиште, за најмање 10 (десет) минута. Током подгревања садржај оброка се меша. Садржај оброка као што су кобасице, пуњене паприке и слично пре подгревања се исеку на мање комаде. 

4.6.3 Гориво треба да буде у чврстом агрегатном стању у виду таблете (прилог бр.3). Маса једне таблете мора да буде 14 g ± 5%. Димензије таблете су 33 x 24,5 x 10,6 mm. Енергетска вредност горива износи најмање 30.000 J/g.
4.6.4  Рок трајања горива у оригиналном паковању и оптималним условима складиштења не сме бити мањи од 10 годинa, прихвата се атест произвођача.

4.6.5  Гориво се пали отвореним пламеном, шибицом или упаљачем.

4.6.6 Амбалажа за паковање горива треба да буде од пластичне масе затворена алуминијумском фолијом која је водонепропусна, као и да паковање буде херметички затворено како би гориво сачувало своје карактеристике до отварања и употребе. Свака таблета мора да буде одвојено пакована.
4.7. Захтеви за врећицу за одлагање отпада

4.7.1.
Врећица се израђује од полиетиленске фолије високе густине, црне боје, дебљине 0,030 mm ± 10%. Израђује се са бочном фалтом са обе стране ширине 70 mm ± 5%. Ширина врећице је 280 mm а дужина 400 mm (рачунајући дубину вара). Уз врећицу приложити полиетиленску траку за везивање вреће најмање ширине 3мм и дужине једнаке дужини врећице.  
4.8.
Паковање
4.8.1.
Комплет се пакује у кутију израђену од картона површинске масе од 230 до 250 gr/m2. 

4.8.2. На паковању је аплициран мањи знак Војске Србије, назив производа, упутство за упоптребу у виду илустрације, назив произвођача,  упозорења и упутство за безбедно руковање:

 - Садржај упутства за безбедно руковање: 

1) Држати даље од извора паљења.

2) Избегавати додир са кожом.

3) Не удисати испарења настала сагоревањем.

4) Не употребљавати у затвореном простору.

5) Готово јело упаковано у алуфолији сипати и искључиво загревати у војничкој порцији.

- Мере безбедности приликом руковања и коришћења:

1) Удисање продуката сагоревања може изазвати гастроинтестиналне тегобе и друга оштећења.

2) Горивне таблете могу да изазову преосетљивост у додиру са кожом.

3) Јела у алуминијумском паковању не смеју се директно загревати на горивној таблети. 

4.8.3. Картонска кутија са компонентама комплета пакује се у провидну кесу од  полиетиленске фолије ниске густине која има „зип“ затварање. Кеса обезбеђује заштиту комплета од влаге и расипања компоненти у условима транспорта. Димензије кесе су: ширина 120 mm, дужина 170 mm до „зип“ затварача и дебљина фолије минимум 0,080 mm.  

4.8.4. Амбалажа  и паковање морају да обезбеде сигурност у условима транспорта и складиштења.

5.         ЗАХТЕВИ ТРАЈНОСТИ

5.1 Комплет мора бити погодан за чување, одржавање и једноставан при експлоатацији.

5.2 Век трајања комплета мора да буде најмање 10 године у условима складиштења.
6.         СТАНДАРДИЗАЦИЈА, ТИПИЗАЦИЈА И УНИФИКАЦИЈА

6.1. За израду комплета користити већ атестиране, стандардизоване и усвојене елементе и подсклопове као и репроматеријале уз одговарајуће прилагођавање намени средства.
6.2. За израду комплета могу се користити и увозни материјали уколико се не производе у Републици Србији.

Прилози:
Прилог бр.1 – Димензије комплета за загревање оброка индивидуалних
Прилог бр.2 – Технички цртеж склапајућег ложишта (немонтирано и монтирано), радни       

                          положај ложишта, паковање горивних таблета.

Прилог бр.3 – Упутство за руковање.










Прилог бр. 1
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Прилог бр. 2

Слика бр. 1.
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Слика бр. 2.

[image: image6.emf]
Прилог бр.3  

Листић са упутством за руковање:
	УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ

Ложиште пре употребе савити по перфорацији, како је приказано на слици транспортног паковања и поставити га у радни положај. 

У војничку порцију директно изручити готово јело или сипати воду за припрему напитка.  

У део ложишта предвиђен за горење убацити једну таблету горива и запалити је отвореним пламеном (шибицом или упаљачем).

Поставити војничку порцију на ложиште да би се вода или готово јело подгрејало. Током подгревања садржај оброка се меша. Садржај оброка као што су кобасице, пуњене паприке и слично, потребно је пре подгревања исећи на мање комаде.

Након подгревања комплет вратити у првобитан положај и чувати у оригиналној амбалажи до следећег коришћења.




*
Напомена: Листић на коме је штампан садржај Упутства за руковање је саставни део Комплета за загревање оброка индивидуалних. 
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 РЕПУБЛИКА СРБИЈА

М И Н И С Т А Р С Т В О    О Д Б Р А Н Е
 СЕКТОР  ЗА  МАТЕРИЈАЛНЕ  РЕСУРСЕ
     УПРАВА ЗА ОПШТУ ЛОГИСТИКУ

                    Инт.бр.__1213/3_
                    16.11.2012. године

                        БЕОГРАД

ТЕХНИЧКА СПЕЦИФИКАЦИЈА

ЗА НАБАВКУ ПРОИЗВОДА ЗА ПОТРЕБЕ ВС
1. Предмет спецификације

1.1. Овом спецификацијом одређује се квалитет и количински однос основних и додатих састојака, основна обележја технолошког процеса производње, врста и количина амбалаже, обележавање и начин паковања, квалитет готовог производа и гарантни рок.

2. Дефиниција производа

2.1.    “Соте од јунетине у  грашку“ је, према Правилнику о квалитету уситњеног меса, полупроизвода од меса и производа од меса („Сл. гласник РС“, број 31/12), јело од меса у конзерви добијено од грашка, јунећег меса, биљне масноће и додатака, које се у херметички затвореним посудама обрађује топлотом на температури стерилизације. Пуни се у лименке или алуфолије, нето масе 300 или 400 g.

3.  Основни и додати састојци 

     3.1.Основни састојци:





Учешће %

· Грашак, бланширани или замрзнути


47

· Јунеће месо I категорије б/к




37

· Биљна масноћа





  8

    3.2. Додати састојци:

· Лук црни, свежи





 4,0

· Кухињска со






 1,5

· Брашно, Т-500





 1,35

· Дехидрисана супа





 0,6

· Першунов лист





 0,3

· Шећер 






 0,15

· Бибер бели, млевени





 0,1

Основни и додати састојци морају испуњавати услове прописане општим прописима о квалтету, хигијенској исправности и здравственој безбедности хране.

4. Основна обележја технолошког процеса производње

4.1.   Припрема основних састојака:
Јунеће месо I категорије, охлађено, сећи на комаде уједначеног облика, масе око 25 гр. И уваљати у брашно.

Грашак бланширати, испира у хладној води и добро оцеди.

4.2. Припрема додатих састојака:

Дехидрисану супу рехидрисати, у топлој води, по нормативу предвиђеном односу. 

5. Термичка обрада

У казану дупликатора, загрејати биљну масноћу до врења, додати јунеће месо уваљано у брашно и пржити док благо не порумени. Затим месо извадити у посебну посуду, а у  преосталу масноћу додати црни лук  и пржити док благо не порумени, додати шећер, кухињску со, бибер, першун и све прелити припремљеном рехидрисаном супом.
У тако припремљену масу додати пропржено јунеће месо и динстати још неко време. На крају додати грашак и све добро измешати. 

Припремљеном масом одмах (најкасније у року од 15 минута) пунити лименке, односно алуфолије тако да однос грашка и меса буде уједначен.

Напуњене лименке, односно алуфолије се одмах затварају, перу и стерилишу.

6. Амбалажа, обележавање и начин паковања

Лименке морају одговарати стандарду квалитета SRPS EN 10202.2007.

Лименке морају бити од белог електролитичког лима ознаке Е 5,6/5,6. Све унутрашње површине лименки морају бити лакиране сивим алуминијум пигментираним лаком са најмањом вредношћу површинске масе од 6 g/m2 . Све спољашње површине лименки које нису литографисане морају бити лакиране златним транспарентним лаком са најмањом вредношћу површинске масе од 5 g/m2.

Алуфолије морају одговарати стандарду квалитета SRPS С.С6.100:1986.

Конзерве и алуфолије се пакују у картонске кутије од петослојне валовите лепенке нето масе до 20 килограма.

Амбалажа, индивидуална и транспортна, мора бити прописно декларисана у складу са правилником.

7. Квалитет готовог производа

7.1. Јело од меса у конзерви мора испуњавати следеће сензорне захтеве квалитета:

1) да су конзерве и алуфолије прописно декларисане и херметички затворене;

2) да нису деформисане;

3) да је спољна површина чиста и без знакова корозије;

4) да су дно и поклопац незнатно улегнути, да под притиском не федерирају, осим код лименки са лако–отварајућим поклопцем, које могу благо да федерирају и дно може бити равно или незнатно избочено;

5) да су дупли спојеви лименке правилно формирани, без деформација на спојевима и у њиховој околини;

6) да је уздужни спој лименке преклопни или дупли, с тим што код лименке са преклопним уздужним спојем, површине споја морају да буду обострано заштићене допунским слојем лака;

7) да су унутрашње површине лименке заштићене превлаком лака која мора да буде хемијски отпорна према дејству садржаја лименке и која мора да има добру  адхезивност,

8) да мрке или црне мрље не прелазе на садржај;

9) да су изглед, састав, укус, мирис, боја конзистенција и текстура садржаја својствени за ову врсту производа;

10) да је количина издвојеног желеа и масти највише 5% од декларисане нето масе производа.

7.2.  Хемијски састав производа:

· Маст, до.........................................  12 %

· Беланчевине, најмање .................    9 %

· Кухињска со, до
..........................    2 %

8. Гаранција

8.1. Произвођач гарантује хигијенску исправност и здравствену безбедност производа за људску употребу у року од 4 године за конзерве, односно 3 године за алуфолије од датума производње.

8.2. Производ чувати на температури до +25 0С.
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